CAPIOVI, Misiones 26 de Noviembre de 2003

_ ORDENANZA o

SROENANZA N° 319703

Sanitario VISTO: la necesidad de mejorar el control higiénico,
Y bromatolégico, implementado por la Municipalidad de Capiovi, Y/

fin de vel CONSIDERANDO: QUE, dicho control ha sido implementad?éa
de nornm -+ po-r la salud de los habitantes de Capiovi, me(%u}nte 1a'adopc1‘n
Argentinas sanl'tarias vigentes y establecidas en el Cédigo Alimentario
©r Sancionado por ley nacional N° 18.284.
conveni QUE, es facultad de este Honorable Cuerpo y resulta
filente reglamentar normas de Bromatologia y Saneamiento Ambiental.

POR ELIO:
EL HONORABLE CONCEJO DELIBERANTE DE CAPIOVI - MISIONES
SANCIONA CON' FUERZA DE
ORDENAN Z A:

ART¥CUL° 1°: APROBAR, el ANEXO I: Ordenanza de Bromatologia y Saneamiento
>lental, el que forma parte integrante de la presente Ordenanza y se€
transcribe al final.-

ARTICULO 2°: DEROGAR, la ordenanza N°190/01.-

ARTICULO 3°: REGISTRESE, comuniquese, elévese copia al Departamento
Ejecutivo Municipal, Tribunal de Cuentas de la P_rovincia de Misiones Y
cumplido ARCHIVESE. '
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ANEXO I
ORDENANZA DE BROMATOLOGIA Y SANEAMIENTO AMBIENTAL

NORMALO] 08
1 OMERCIOS DE ALIMENTOS
1.- HabﬁisnggNE-R’“gES PARA LA INSCRIPCION DE FABRICAS Y COMERCIOS DE ALIM 4
2.~ Librcm‘ S}‘l:"l. nscripeion 5
3. Uniformeg | 1A 6
](;:giTULO n
< NE){‘I“?;\SSG}:' CO}MERCIOS DE ALIMENTOS Y OTROS ESTABLECIMIENTOS 7
nerales 7
2.- Rétulog
CAPITULQ 1y
FABRICA DE ALIMENTOS p
2" Féb"!cas de productos de panificacion, Pastelerda y afines 10
3" F‘“’"!CGS Y ventas de pastas 10
3 Fé Mcasy venta de helados T
2R Fabrgcas de soda y aguas gasificadas _ 14
g" };’iébbr;cas 3;3 l:cbidas alcohdlicas, gasificadas o no y jugo de vegetales 14
+ ~ 1ADNCas de hielo 14
7. - Fabnca§ de chacineria, embutidos y afines 15
= lecimientos de miel y derivados .
CAPITULO v : <
COMERCIOS Y ESTABLECIMIENTOS PUBLICOS DE ALIMENTOS 15
L- Détal!es constructivos - Dependencias - Generalidades ¥ 15
}2 SHaalt(;pes‘comedoresfrlocales de despacho y/o venta ig
3. 1taciones )
1.4. Depésitos J i;
}g Sanitan'osfﬁ galicas 17
L.7. Prohibiciones - Seguridad 1’139
2.- Establecimientos Piblicos de Alimentos ) : 19
2.1. Locales de venta de productos de almacén - Despensas 19
2.2. Camnicerias y puestos de ventas de carnes 19
2.3. Pescaderias y puestos de venta de pescados 2%
Venta de pescados en la via piiblica 20
2.4. Fruterias - Verdulerias - Venta de Huevos ) 20
2.5.Kioscos :
2.5.1. Kioscos méviles (Carritos) %;
2.6. Mercados 5
3.- Restaurantes - Bares - Cafés - Confiterias y Afines. Denominaciones 723
3.1. Restaurantes - Bares - Cafés - Confiterias y Afines. Denominaciones Eg
3.2. Hoteles, Pensiones, Alojamientos 23_
gi IC)l}'a:iieros ge ﬁves y Cerdos 22
.4. Peladeros de Aves
3.5. Tambos 27
4.- Uso de la Via Piiblica 28
4.1. Prohibiciones ' 28
4.2. Actividades en la via piblica NN . 29
4.3. Vendedores ambulantes de productos alimenticios SR _ 29
5.- Plantas de envasamientos y/o fraccionamientos, depdsitos y/o distribuidores y locales de venta de gas licuado de
petroleo en micro-garrafas, garrafas, cilindros y a granel 3(())
5.1. De las localizaciones 3
5.2. De los envases ] ' ! 30
5.3. De las Plantas de Tratamiento o Fraccionamiento 31
5.4. De los depdsitos y distribuidores 3
5.5. De los locales de venta : 34
5.6. Disposiciones generales 35
CAPITULO V
VEHICULOS DE TRANSPORTE DE ALIMENTOS, GAS Y BEBIDAS
1.- Habilitacion 35
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2.- Requisi Y
2q Sitos que deben reyniy 1o vehiculos:

1 37
22 -tlffaf‘nsfme de productos Icteos 87,
; POrte de cames y subprod i imal
2.3, Transporie 4 Y subproductos dc origen animal 38
24. Trangpoy € pescados y otros productos de Ia pesca de mar y tio 39
25 T A de productos de panificacion 39
2.6. Tmnsponc de aguas gascosas y bebidas 39
2.7, Traperone de F{oduclos de almacén 39
28, Transporte de hiclo y helados 39
9 gmnzponc de frutas y verduras 40
3~ Incompatiyigagey” & 4l
5. G?I?csr}?\loﬁ c(lluc 1o cuenten con especificacion propia j:
: cs
= Renovacién ge 1a habilitacién i
CAPITULO )
LOC.ALES DE EXPANSION
L- Cines y teatrog 41
2.- Otros Tocales de esparcimicnto 42
CAPITULQ
PELUQUERIAS Y AFINES
1.- Habilitacién y locales 45
2.- Utiles ¢ Instrumentos v
3.- Persona] 46
CAPITULO
NATATORIOS, BALNEARIOS, RECREOS Y CAMPINGS ,
;.— Iﬁ]atatonos jg
-~ Balnearios - Recreos - Camping - Clubes
3.- Disposiciones de cardcter ggnegal b
CAPITULO Ix
CONTROL D_E; VECTORES Y ROEDORES :
g-- Desmsectac1or_1 y desratizacién obligatoria de locales publicos, de alimentos, predios y vehiculos 49
2.- Empresas fumigadoras y desratizadoras 50
CAPITULO X
ABASTECIMIENTO DE AGUA 5
1.- Pozos excavados y perforados - Condiciones Sanitarias 32
2 - Desinfeccién de abastos de agua 32
3.- Fluoracién de abastos de agua 32
CAPITULO X1
DISPOSICION DE EXCRETAS Y AGUAS SERVIDAS .
L.- Tratamiento domiciliario y comercial de liquidos residuales 52
2.- Camaras sépticas - 53
3.- Campo nitrificante 53
4.- Pozo de absorcion 53
5.- Cémara séptica y filtro biolégico 53
- Disposiciones complementarias 54
- Desagiies industriales E
- Liquidos residuales en la via piiblica 54
CAPITULO X1I
ALIMENTOS Y RECOLECCION DE BASURAS
1.- Almacenamiento domiciliario + 54
2.- Basuras en la via piiblica 55
3.- Residuos comerciales ; 55
4.-Limpieza de baldios y desmalezamientos - 2
5.- Residuos y rezagos forestales ’ 35
CAPITULO XIII
RUIDOS
1.- Disposiciones generales 56
2.- Ruidos innecesarios 36
3.- Ruidos excesivos 57
4.- M4ximos permisibles 57
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5. Rcspons:\bilidnd
6.~ Sancioneg 5

7.= Aplicacidn

CAPITULO X}y

HIGIENE V o

1.- DcC los k)\calcl;GURmf\D INDUSTRIAL
- 0 Soa
- Cogg‘l‘%gg.cs de seguridad estructural

. reeidn, modificaciones y repamciones
~C0nd_lc_lon(:s de higiene Ones y ref
5 ogllms‘!"s de espacio minimos
E Abc?ui:?sn del piso y espacio para el trinsito
~ Escaleryg <R PINSY paredes
2.- luminacign

- Intensidag

3. \,g‘l‘t’l‘l‘;'c‘?&llén de emergencia
~ Disposiciones Generales
4-h Proteccign Pana trabajadores al aire libre
; nstalamo_ncs cléetricas :
- Jeoteecidn contra Contactos on las instalaciones y equipos cléctricos
3 D: ceesibilidad de las instalaciones eléctricas
5. pro POSICIONES generales
i Pm‘.t“mfsn ¥ Proteccién contra incendios
> D‘SP°51<§i0nes generales

- Al €Clmiento de a
- Hidranteg g

- Mangueras

- E}nr}tor&g portatiles, Instalacién

- Liquidos inflamables

= comprimidos

- Pro}u'bu_:ién de fumar

- P'roteccion contra e] Tayo

= ITayos

- Clgmﬁmcién de fuegos k

- Nimero de extintores segun actividad
6.- Colores de seguridad

- Colores de seguridad y de contraste
7.- Ruidos y vibraciones

- Niveles maximos
8.- Efluentes industriales

CAPITULO Xv

LUCHA ANTIRRABICA CANINA

1.- Disposiciones generales - Objetivos

2.- Inscripcién - Procedimientos - Prohibiciones

3. -Observacién animales mordedores. Penalidades

CAPITULO XVI

PROCEDIMIENTOS - PENALIDADES - PLAZOS
1.- Procedimientos

2.- Penalidades

3.- Plazos

CAPITULO XvII
APLICACION DE NORMAS
1.- Casos no previstos

2.- Organismos de aplicacién
3.- Excepciones

CAPITULO XVIII
DISPOSICIONES GENERALES
- Disposiciones de aplicacion
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CAPITULO I

NORMAS-GENERALES PARA LA INSCRIPCION DE FAERIiQ;;Y
COMERCIOS DE ALIMENTOS Y OTRO8 ESTABLECIMIENTOS

1
) HABILITACION -~ INSCRIPCION:

Ax )

EG%%§%£9~Tlii LAS solicitudes de habilitacién y tramites de iﬂstalaiiggdaj

&% d“amlento de fabricas y comercios de alimentos, ademis de toda otra ac Yss
®ba  someterse a control e inspeccién sanitaria se regirdn por

dlSPOSiCiones

di del presente Capitulo. 8in perjulcio del cumplimiento de 1las
lSPOSlCiones q

ue en cada caso correspondan.

Articulo e, ividades comprendidas
! QUIENES se propongah a ejercer alguna de las activide r:
o el Art.T1°, deber&n presentar la solicitud de habilitacién, gue serdn provista

LS s s e
ggrd 1a Municipalidad donde constatan, como minimo, los sigUie”teve;fgf;;eequy
NAran  caricter de declaracién jurada en cuanto a las ase S

document gy

Ciones que se confeccionen por parte del solicitante:
a) La Solicitud deberi ser llenada a miquina o letra imprenta.

b) No se dari curso a solicitudes de Habilitacion de' C:::rc:°sla:
Industrias cuando las condiciones del local no se ajus especiales
reglamentaciones de la Ordenanza General Fiscal Yy Ordenanzasieda%es que
Vigentes ni tampoco a solicitantes o miembros de las S;C TIran€ss
adeuden Tasas Municipales. Deberin suscribir convenios de Pagos Vig
Para otorgarsele la habilitacién solicitada.

©) Todo local destinado a Comercio e Industria ’deberé. contar con 1:
correspondiente vereda construida a nivel del Cordén Cuneta y conexion
la Red Piblica de Agua Potable.

d) Se deberi adjuntar a la presente solicitud lo siguiente:
1) CERTIFICADO FINAL O PARCIAL DE OBRA.
2) CONSTANCIA QUE ACREDITE LA C.U.I.T.

e) Cuando el solicitante de la Habilitacién no sea propietgrio del I!.ocal,
deberid adjuntar fotocopia del contrato de alquiler, autenticada y firmada
por el propietario del mismo. '

f) Las Sociedades deberan adjuntar fotocopias del contrato de sociedad.

g) Los profesionales deberian adjuntar fotocopia autenticada del titulo
habilitante.

h) No se otorgarid la habilitacidén solicitada a las personas incluidas en
el “REGISTRO PUBLICO DE ALIMENTANTES MOROSOS” (Ley N° 3615, Dto. Pcial.
Nro. 1422/2000, adherido por Ordenanza N° 169/2000),

i)En caso de tratarse de construccién nueva, previo a la habilitacién, el
recurrente deberd contar con el certificado final de obra otorgado por el
Area o el responsable de Obras Particulares de ésta Municipalidad.
Igualmente se solicitard aprobacién del mencionada Area o Seccién en todos
los casos de remodelaciones y/o adecuaciones.

Articulo 3°: SI por la indole de la actividad que se propone desarrollar es
necesaria la intervencién y/o habilitacién por parte de algin organismo Nacional
y/o Provincial, deberd adjuntarse copia de documentacién que acredite haberse
cumplimentado con este requisito antes de solicitar la habilitacién Municipal.

Articulo 4°: CUANDO el local no se encuentre en condiciones reglamentarias de
habilitacién y funcionamiento, se denegard la solicitud.
Articulo 5°: QUEDA prohibido iniciar cualquier actividad
cualquier otra sujeta a control sanitario Municipal, sin que previa

obtenido la habilitacién respectiva, haciéndose pasiva los pinfraﬁigizssiahiiz

penalidades que en cada caso determinen las disposiciones vji entes : se
procederd a la clausura inmediata del local. i Y 3R

comercial, industrial o

Articulo 6°: LA presentacién de la documentacién respectiy R
habilitacidén, no suspenderan las medidas que se hubi a y la solicitud de

eren 5 ;
anterior, en tanto no se cumplan Con\?\equlsltos ex“}gﬁ-tomado segun iel Art

impulsado por @ CamScanner


https://digital-camscanner.onelink.me/P3GL/w1r4frhy

Anexo Ordenanza 219 5

Articule 7o, inspeccién
sanitaria wung SI se constataren deficiencias en los locales, la acfa, los

cipal actuante procederd a hacer saber al recurrente, Porén inicliar

trabajos ue no podr

Pl O reforma G
activ S que debe realizar con la aclaracion
1dades hagtq tanto lo cumplimente,
Articule g8°. y "ipo'de
o L LA WaB{ Db an iR acordard por tlempo determinado, que
habilgg;cggos debiendo renovarse por igual gzriodo) ﬁo admitiéndose ningun tipo de
idn denominada \\precaria o a término fijOI/'

Arti
SULS 9% 1 habliitEeierTIaRen implicita la facultad de la Municipalidad df

reti \

lgc;iar 4 dejéndola sin efecto, disponer el cese de actividades y/o clausura dfo

juSti%iE:r razones de seguridad, salubridad y/o cuando alguna otra Razén grave
Se.,

A;Eicglo 10°: QUIEN se proponga cambiar o adiclonar ramas o actividades a las gi
escr'lta as o transferir el fondo de comercio, deberd previamente comunicarlo p -
S 1t0 a la Municipalidad presentando la solicitud correspondiente para quebsg
eg”egada al expediente de habilitacién original salvo que se hubiere dado de '333
Somercio anterior. Asi también deberd comunicar por escrito a la Municipalida
a decisién de dar de BAJA el Comercio.

Articulo 11°: 105 certificados de habilitacién como asi mismo la copiad dez Plggz o
Sroquis, visado por los organismos técnicos competentes (Direccion de aris
Particulares y Direccién de Bromatologia y Saneamiento Ambiental), formifan p : e
conjunta de la habilitacién y serd obligacién de los responsables co ocarb os
MLSMOS en el interior de los locales, a disposicién de la Inspecclion. Debera
ubicarse en lugar visible la fotocopia del Certificado de habilitacién, el que
Podra ser de tamado original o reducido, indistintamente.

Articulo 12°: PREVIO al otorgamiento de la habilitacién, el ‘érea o Seccidén de
Bro@aF°l°gla Y Saneamiento Ambiental efectuard una inspeccién al local cuya
habilitacién se solicitard y procedera a confeccionar el ACTA DE INSCRIPCION, que
S& agrega como anexo II.

2) LIBRETA SANITARTIA:

Articulo 13°: EL otorgamiento y la renovacién del Carnet Sanitario, se efectuara
conforme a las disposiciones contenidas en el presente apartado.

Articulo 14°: EL Carnet Sanitario es el documento obligatorio que habilita en el
aspecto sanitario a su poseedor, para desarrollar actividades laborales directas o
en relacién de dependencia, en fabricas y comercios de alimentos Yy
establecimientos afines, tal como lo determina el Art. 16. i

Articulo 15°: COMPETE a la Direccién de Bromatologia y Saneamiento Ambiental la
intervencién en todos los trémites de gestién, expedicidén, renovacién y contralor
del Carnet Sanitario.

Articulo 16°: DECLARASE obligatorio en todo el ejido Municipal de poseer Carnet
Sanitario, a las siguientes personas:
a)Los encargados de la fabricacién, manipuleo, transporte y/o comercio de
alimentos, cigarrillos, bebidas y otros productos destinados al consumo;
b) A los vendedores ambulantes de productos alimenticios;
c) AL personal de ferias y mercados;
d) A los encargados y personal de hoteles, moteles, restaurantes, pensiones,
casas de comidas, hospedajes, cafés, bares, pizzeria y establecimientos
afines;
—e) Al personal de maestranza de clinicas, sanatorios e institutos Médicos, y
otros auxiliares de la medicina. (
f) Los que introducen y expenden productos alimenticios de origen
extranjeros;

9) Los encargados, personal y aprendices de peluquerias,® institutos de
bellezas, pedicuras, cosmetologia y sus academias;
h) Los encargados y personal de boites, cabaret, confiterias bai
establecimientos similares; ilables y
i) Los conductores, guardas o inspectores de colectivos de corta 1

i arga
distancia, conductores de taximetros, transporte de exXcursién y eSCOlQ&es- 9

!

3) El personal a cargo del cuidado de personas (nifics, ancianos) en
guarderias o instituciones que no estén bajo supervisién medica de
organismos oficiales;
k) Personal encargado de la distribucién de aqua e€nvasada;
1) Todas aquellas otras personas comprendidas okl ordenanzas /o
reglamentaciones vigentes en las cuales se exige certificado de salud 3

. 4

XUy & X
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enticlios
BMOUS 1701 105 personas anesrqudas del traporte do prodistes allmentiigs
eximirse 3 Art, 16) y los comprendidos en el Inc, 1 del ™ Bde realizar dicha
actividag Ll cumplimiento de la presente ordenanza en cano  oumento sanitario
similar exnoy transito por el municiplo y siempre que posean 3
XPedido por autoridades de otra jurisdiccioén.
comprendidas

Articulo 18°.
sea en forma

! LA obligatoriedad ri todas aquellas personas que

en ge para 1

perﬁj GrE 18 realicen sus actividades en el Munlciplo de caploviy
Nente o temporaria.

A eer
rticule 19°: IAS personas comprendidas en el Art.l6 estén obligadas a gngén

actualizags el carnet sanitario los empleadores y/o propletarios no
3dmitir ni mantener a su servicio ayquienes go cumplan con el citado requisito:
Articulo 200, PARA la obtencién del carnet Sanitario deberd abonarse i}iderefgg
Correspondiente que fija la Ordenanza Tributaria Vigente. Para in cafg; s
tréml?es el interesado deberd estar munhido del documento personal(ft£?14 aﬂgs
iutorldad Argentina, domicilio actualizado y tener como minimo la edael ﬁinisterié
gos Menores de 14 afios deberan presentar un certificado expedido Pof, r SRSyl
1a Trabajo o el organismo Provincial competente, donde se lo au

as tareas por las cuales solicita el carnet sanitario.
555&25;9_2111 A los efectos de la obtencién de la ILibreta Sanitaria seeiﬁﬁgi;f Zi
ficl cumplimiento del Articulo 21° del Cédigo Alimentario Argentino St FrSn o
mantendra actualizado. El Solicitante deberd someterse a los siguiente
rutinarios:

a)?xamen clinico completo haciendo  especial hincapié
b)lnfeCt°C0ntagiosas, dermatolégicas y patologias bucofaringeas.
C)Radiografia de térax.

d)He?ograma completo y enzimas hepaticas.

€)Analisis fisico-quimico de orina.

f)Ensayo de VDRL

g)Todo analisis y/o examen que la Municipalidad estime conveniente.

en enfermedades

Articulo 22°: IA validez de los examenes clinicos y de laboratorio, sera de un

ano, debiendo ser renovados al vencimiento de los mismos.

Articulo 23°: CUANDO el estado de salud y/o resultado de las pruebas de
laboratorio, se compruebe que el peticionante necesite tratamiento médico, sera
derivado a establecimiento asistencial dependientes del Ministerio de Salud
Publica de la Provincia a efectos de su atencién por profesional especializado-
Mientras dure el tratamiento a que sea sometido y hasta ser declarado apto, NO SE
LE OTORGARA ni se le renovard el Carnet Sanitario.

Articulo 24°: LOS duplicados, triplicados, etc, que se soliciten por extravio y/o
deterioro del original, se extenderidn mediante el pago del arancel estipulado en
la Ordenanza Impositiva. Si los mismos correspondieran a un carnet con fecha de
renovacién vencida, su titular abonard los derechos por renovacién mas el monto de
las actualizaciones correspondientes.

Articulo 25°: LOS Carnets Sanitarios vencen al afio de su otorgamiento debiendo ser
renovados en esa fecha.

Articulo 26°: LA persona que por cualquier motivo dejare de trabajar, ya sea en
forma definitiva y/o temporaria, debe depositar el Carnet Sanitario en 1la
Municipalidad y el que a su requerimiento le serd devuelto y/o se le realizara la
renovacién correspondiente, sin tener en cuenta el plazo de vencimiento. La
vigencia de los Carnets Sanitarios depositados y no retirados, caducarid a los dos
afios de su Ultima renovacién.

Articulo 27°: EL examen clinico general y los andlisis bioquimicos exigidos por
el Art. 2I. del Cbédigo Alimentario Argentino deberdn estar expedidos
indefectiblemente por el Ministerio dé Salud de la Provincia y/o algunas de sus
Dependencias.

3) UNIFORME:

Articulo 28°: EL uso de uniformes al personal de todas las
y comercios de alimentos, se regirdn en un todo de acuerds
Art.22 del Cédigo Alimentario Argentino,

| M/X > ¥ ;
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CAPITULO II

FABRICAS Y COMERCIOS DE ALIMENTOS Y OTROS ESTABLECIMIENTOS

') NORMAS GEnpmaLEs

Artic
Tﬁ—EIH%%“§§§i ADEMAS de las normas de cardcter general enuncladas en los articulos
=78 el Cédigo Alimentario Argentino, se establecen las siguientes: T
i as fabricas y comercios de alimentos deben obligatoriamente efectu
Nscripciones pertinentes,

Queda prohibide a las fabricas y comerclos de alimentos, la tenencia en

depésitos y/o locales de venta, cualquier tipo de plaguicidas by

rodenticidas.

Sin perjuicio de las disposiclones que en cada caso particular se expresa

en la presente Ordenanza, se establecen las siguientes medidas minima?

para locales de fabricas y comercios de alimentos y sus dependencias:

LOCALES DE VENTAS, 16m2 DEPOSITOS, 30 m2; SALAS DE ELABORACION 20 mZ;

COCINAS, 3 m2 por persona que trabaja en ella: COMEDORES 2 m2 porlpggsog?

a servir; SERVICIO SANITARIO COMPLETO (inodoro, lavabo, duchag, ’ g ;

RETRETES, 1 m2. Cuando se trata de comerclios que explotan mgs ze ﬁ?rrgazg

Sebadicionaré a las medidas minimas que se establecen, mz p

rubro adicional.

d) Los servicios sanitarios en todos los casos, adoptardn 1525 7i2;§?§
semidinamico de desaglies de liquidos cloacales y aguas sergi Salsn  da
séptica. campo nitrificarte y pozo absorbente). La E t rasados
Bromatologia y Saneamiento Ambiental proporcionaré a los nil i: <Fa
detalles técnicos para la utilizacién del “Sistema de tratar fp op &
desagiies cloacales compuesto por cémara séptica y filtro biolégico
contacto”, /

®) Los servicios sanitarios de fabricas y comercios de cualquier tipo, en
ningin caso podrdn estar wubicados con salida directa a COCina7,
comedores, salas de elaboracién, depésitos y salones de despachos y/©
ventas. : 2

+ £) Todas las fabricas y comercios de alimentos, con excepcién de los
quioscos, deberan contar con servicio sanitario ccmpleto.

Todos deberan contar con conexién a la red de Agua Potable. En el caso de
la zona rural, el agua para su uso debera reunir las condiciones
establecidas en Cédigo Alimentario Argentino. f >

g) En casos especiales (ubicacién cantidad de efluentes, caracteristicas
del terreno)la Direccién de Obras Particulares indicarid el sistema y/o la
ubicacién correcta de los desagiies. >

h) Los productos mencionados en el presente articulo (inciso b), deberan ser
vendidos en locales exclusivos para dicho rubro. En otros comercios estos
podran estar a la venta, pero para ello se exigira al comercio que posea
un local especial para estas actividades, local que en ningun caso podra
tener conexién con los de ventas y/o depésitos de alimentos, ni locales de
elaboracién.

c)

2) ROTULOS:

Articulo 30°: TODOS los productos que se fabriquen en el Municipio, por parte de
establecimientos habilitados, deberan poseer el respectivo rotulo, conforme a las
disposiciones del capitulo V del Cédigo Alimentario Argentino, al igual que todo
producto que provenga de otras jurisdicciones y circule por el mismo.

Articulo 31°: EN el caso de chacinados y fiambres que se expenden por piezas
enteras, cualquiera sea su peso, deberd poseer un rotulo por cada pieza. Los
restantes chacinados, fiambres y/o embutidos frescos, un rotulo por cada 5 kg. de
peso o fraccién de no menos de 2,5 Kg. :

Articulo 32°: LOS expendedores de chacinados, embutidos vy fiambres,

deberan
conservar los rétulos hasta la uUltima porcién de los mismos que expendan.

Articulo 33°: LOS rétulos de chacinados, embutidos vy fiambres,

¢ : C deberan estar
impresos en cartulina o papel que ofrezca resistencia al manipuleo.

Articulo 34°: EL tamafio de los rétulos para chacinados, embutidos y fiambres en
ningdn caso podrd ser menor de 10 cm, pudiendo el fabricante utilizar L] aies
color de cartulina o papel en el que inscribira el respectivo rétulo.

Articulo 35°: LOS chacinados, embutidos y fiambres y

todo otro producto sustancias

alimentaria que circule por el Mupicipio y no contengan su respectivo stulo”.
Y A
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zgiigaci%cUadrados como de fabricacién clandestina y sujeto a ol ad TE8 A
N de las sanciones previstas,

Articulo 3g°. ccién

Saneamiesr=——, A Municipalidad a través de la Direccion L e

de rétuig%o Ambiental, asesorard a los interesados con referencia a la confecclén

CAPITULO III
FABRICAS DE ALIMENTOS

1) FABRICAS DE PRODUCTOS DE PANIFICACION PASTELERIA Y AFINES:

Qg‘éic“lo 37°: SE da el nombre de PANADERIAS, PANIFICACION O PANIFICADORA, a los
Se ablecimientos donde se elaboran, en forma mecdnica pan, galletas, y derivados.
ot entiende por PASTELERIA a las fabricas de masas, pasteles, tortas, facturas y
imilares y con el nombre de FAFRICA DE GALLETITAS al establecimiento que produce
€S0s géneros alimenticios.

Articulo 38°: ADEMAS de responder a las normas generales enunciadas en el capitulo
TI, satisfardn las indicadas en los articulos siguientes, debiendo poseer los
locales que se mencionan: CUADRA DE ELABORACION, DEPOSITO DE MATERIAS PRIMAS,
SALON DE VENTAS, SANITARIOS Y VESTUARIOS PARA EL PERSONAL.

Articulo 39°: LOS establecimientos mencionados en el Art. 37° sin perjuicio de
cumplimentar las disposiciones de los articulos 110 y 111 del Cédigo Alimentario
Argentino, deberan reunir las siguientes condiciones:

a) EL LOCAL DE ELABORACIQN Y/O CUADRA. estard construida totalmente de
mamposteria, con una altura minima de 3 mts, sus paredes revestidas hasta 2 mts
con azulejos blancos; El resto serd perfectamente revocado y pintado. La amplitud
estard de acuerdo a la importancia del establecimiento y cantidad de operarios que
trabajan, pero, asegurando una buena renovacién de aire por persona que trabaja en
la cuadra.

b) La parte que corresponde a los HORNOS podran ser de ladrillos refractarios o
cocidos o bien de los denominados “modulares” o “prefabricados”, los mismos no
podran apoyarse en paredes medianeras, de las que tendrdn que estar separados 0,50
mts como minimo y su chimenea deberd estar también a 0,50 mts como minimo, alejada
de dicha pared; contar con captor de hollin y ser la evacuacién a los 4 vientos.

c) Los PISOS seradn construidos de mosaicos o de material impermeable de
superficie lisa y facil limpieza, con rejilla de desagote de liquidos.

d) Los CIELORRASOS serdn de cemento alisado. bovedilla revocada o material liso
impermeable, de facil limpieza, e incombustible,

e) La VENTILACION serd amplia, obtenida por medio de claraboyas o ventiluces
laterales, cubiertas por telas metalicas fijas contra insectos. Se utilizaran
medios mecanicos de ventilacién cuando a juicio de la autoridad sanitaria o
técnica Municipal lo requiera. Se tratara en lo posible de que la ventilacién se
realice en forma “cruzada” con respecto al lado mas angosto del local.

f) Las PUERTAS DE ACCESO A LA CUADRA tendran igualmente telas metadlicas y poseeran
resortes automaticos que permitan el cierre al pase de las personas.

g) La ILUMINACION de los locales serd abundante, con luz natural y artificial. La
luz natural serd dada por ventiluces o claraboyas y 1la artificial por
electricidad. La intensidad luminica minima sera de 150 lux.

h) Las MESAS DE TRABAJO seran de marmol, piedra pulida, formica o material similar
aprobado, con pie de mamposteria o hierro; Podra utilizar como maximo una mesa de
madera, manteniéndose todas en perfecto estado de conservacién e higiene.

i) Los RECIPIENTES Y ELEMENTOS DE TRABAJOS serdn de material inoxidable quedando
prohibido los utensilios de cobre. La pala de hornear podri ser de madera.

j) La ELABORACION serd enteramente mecdnica y todas las maquinas estaran
debidamente conectadas a tierra y separadas de la pared medianera como minimo 0,80
mts, no debiendo producir ruidos molestos ni vibraciones. Las poleas deberan esﬁar
protegidas. Los establecimientos deberdn poseer como minimo las siguientes maqui-
narias: Amasadora, Sobadora, Cortadora de bollos, Armadora, Cortadora de galletas
Zorras Y Carretillasé " it ; g A
k) El calentamiento de la estufa en ningtn caso se realizari co 5

1) En la cuadra habrd —como minimo— una pileta y una canilla 5Lt§§§f S;;ffﬁﬁi: de
red publica. Si no existiera red publica, el liquido debera ser tratado
ﬁzgzzgésgtemente y analizado periédicamente, a juicio de la Autoridad Sanitaria
m) Los locales de elaboracién ne podrén ubicarse en sétanos o subsuelos.

AL .
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Articule 20°, {a6 dentro

-emporar
e los islones temp

PROHIBEST s Lv
ocales de tmfff,’jjj‘ }“ﬂtnlaclbn de altillos o d

Articy : 1irén
EEE_‘I£§1~£%ZL LOS HORNOS, ademAs de las prescripclones del ArL-33 Iﬁffigléﬁggi con
Pisos ge Slguientes: Seran de mamposteria o metal de CﬂPECida 1 tro material
aprobado ladrillos o baldosas refractarias a juntas cublertas u ?nanejen desde
el extery La iluminacién de los hornos tendran dispositivos due é; mts, sobre €l
edificig oo L chimenea de sallda tendrd una altura minima de berturas del
horno mas alto en un radio de 50 mts, a la redonda, Poseerdn la a erv bl
* Campanas y conductos que permitan la salida al exterlor de humos y vap

Ar

5I§§§El%r££:1 LOS PATIOS, pasillos, etc, estarén blen revocados ¥ pintados, sg:
transi e mosaicos o cemento allsado, No podrén utilizarse aUnqui uler
especi§°riamente, pata colocar en ellos mercaderias u objetos de cuald

Arts 3 su
;;HE%E%%Egégé EL blanqueo y pintura de cuadras, harineras ¥ dem4s ambientes ¥ b

en o hard cada 6 meses, pudiendo la Municipalidad intimar su realizacion
valquier momento cuando asi lo crea conveniente.

%{%%EElngéi:i ESTA terminantemente prohibido fumar dentro de los locafef ng:

coh oracidén y salivar en el suelo. Se colocarén salivaderas en numeros suf cizrre

N :9“3 Yy sustancias antisépticas. Se colocarén depésitos metdlicos de €
Imético y capacidad suficiente para arrojar los desperdicios.

QEEEEEEE_iéii EL agua para la elaboracién debe ser:

g; 29“3 corriente de abasto publico; S

% 1 no hubiere, como en el caso de la zona rural, se utilizara agua de segunda O
€rcera napa y cuyos pozos estén no menos de 20 mts. de pozos negros, y cumplir
Para su uso los requisitos establecidos en el Cédigo Alimentario Argentino.

Articulo 46°: EL DEPOSITO DE MATERIAS PRIMAS, deberé estar:

a) Construido de mamposteria, sus paredes revocadas y pintadas. Los c}e;orrasos
igrgn de yeso, mamposteria y otro material que ofrezca similares condiclones de
giene.
b) LOS PISOS de mosaicos, baldosas, cemento alisado, madera machimbrada o parquet.
€) LA SUPERFICIE de éstos locales no podran ser inferiores a 9 mts2. Su ancho no
inferior a 3 mts, al igual que la altura. %
d) LA VENTILACION serd por lo menos 1/5 de la superficie y las mercaderias deberan
ESEar depositadas sobre tarimas, las que estardn a una distancia no menor de 15 cm
el piso;

e) Todas LAS ABERTURAS deberan poseer sus correspondientes puertas y ventanas con
proteccién contra insectos y roedores.

Articulo 47°: CUANDO en los establecimientos de referencia se elaboran MASAS,
deberad habilitarse otra cuadra destinada a tal fin. Deberd reunir las mismas
condiciones que la CUADRA DE ELABORACION (Art. 39), con excepcién de la superficie
que serd de 16 m2 como minimo. La dimensién de ancho no inferior a 3 mts, ¥ la
altura, tampoco inferior a 3 mts.

Articulo 48°: 1OS LOCALES DE VENTAS DE PAN SIN ELABORACION, o anexos a las
panaderias, reuniran las siguientes condiciones:

a) Seridn de material aprobado por la Direccién de Obras Particulares de la
Municipalidad;

b) Techos con cielorraso incombustible y liso;

c) Pisos de mosaicos o similar:

d) Todas las aberturas del local tendran telas metilicas o plasticas;

e) No estaran a la vista de ambientes familiares;

f) Las demés reglamentaciones generales para locales de venta mencionados
en la presente Ordenanza.

Articulo 49°: EL depésito y exhibicién del pan y de los otros productos de
panificacién se hard en un todo de acuerdo con el Art. 111 Inc. 1 y 2 del Cédigo
Alimentario Argentino.

Articulo 50°: QUEDA prohibido el manejo de dinero al personal encargado de la
elaboracidén y/o despacho al publico. Las facturas, masas y similares, sin envasar,
seran manipuleadas con pinzas y/o guantes u otros elementos adecu;dos No podra
utilizarse para envolver papel im :

\ gy,
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Articule y
epen encf;;-dCUANDO se verificara la presencia de roedores en cualquiera de las
el establecimiento, se procederd al decomiso de las mercaderias que

pudierap h
. aber e
considere nECesaiizado en contacto con los mismos y a toda otra medida que 8

Articul °,
mampost2r5§ ! VESTUARIOS. Estos establecimlentos estardn dotados de vestuarios de
incombustip) Separados por sexo, con paredes revocadas Y pintadas, techo liso €
Su capacig 3' pisos de mosaicos o similar. Seran bien ventilades e iluminados ¥
individua) ad serd de 0,75 m2 por operario y por turno. Tendran armarios
es y/o percheros separados y bancos en numero suficiente.

Arti

mampggt:rf:i": SANITARIOS. Tendran un retrete cada 20 operarics, que seran de
mts. Los ba _con paredes revocadas y pintadas, con friso de azulejos hasta 1,50
agua calj anos en numero similar contardn con duchas y lavamanos con agua fria ¥y
retrete %nte. Los mingitorios, sera uno por cada 15 operarios, independiente del
trabase . stos aml?lent:.es no estardn en comunicacién directa con los lugares de

Jo y estardn iluminados y ventilados en forma reglamentaria.

‘;ﬁgigub. 54°: LAS FANADERIAS, PASTELERIAS Y FABRICAS DE MASAS Y GALLETITAS no
in ‘i instalarse en garajes ni sétanos, ni funcionar en el interior de
esgugllnt?tg)s ni estar en comunicacién con ellos, ni con nlngun otro
& m}i ecimiento industrial considerado peligroso o insalubre, o estar cerca de
ambos, caballerizas, curtiembres y mataderos.

2) FABRICAS Y VENTAS DE PASTAS:

Articulo 55°: ADEMAS de responder a las normas generales contenidas en la presente
Ordenanza, satisfaran las siguientes, debiendo poseer los locales que se
mencionan: LOCAL DE ELABQRACION, DEPOSITO DE MATERIA PRIMA, ENVASAMIENTO Y
EXPEDICION, SALON DE VENTAS Y SALON Y VESTUARIOS PARA EL PERSONAL.

Articulo 56°: LOS detalles constructivos y normas generales de cada uno de los
1ocale§ mencionados en el Art. anterior se ajustaradn a las especificaciones
contenidas en el punto 1 del presente capitulo.

Articulo 57°: LA comercializacién de productos alimenticios denominados PASTAS
FRESCAS, deberan cumplimentar ademds, los requisitos exigidos en los articulos
siguientes.

Articulo 58°: LAS bolsitas, bandejas, cajas y/o envoltorios que contengan el
producto, deberan reunir las siguientes condiciones:

a) Seran de material autorizado.

b) Tendran cierre hermético y el mismo se efectuard en forma mecénica.

c)Se podran utilizar cierres de metal, debiendo este ser atdxico y de espesor
suficiente que garantice la inviolabilidad del producto.

d) No se permiten cierres de seguridad con hilos o nudos del material de las

bolsitas.

Articulo 59°: EN las bolsitas, bandejas, cajas y otros enveltorios conteniendo los
productos mencionados deberan estamparse las fechas de elaboracién y de
vencimiento, en forma impresa, interior y exteriormente de la envoltura; no
permitiéndose introducir en el interior de las mismas, indicadores de dichas

fechas en papel comun.

Articulo 60°: LAS cajas que contienen: fioquis, ravioles y otros productos
similares, deben estar precintadas con bandas de seguridad inviolables y la
indicacién de las fechas de elaboracion y vencimiento se hard en forma tal como lo

indica el Art. anterior.

Articulo 61°: NO esté permitido:

Ta impresion perforada de las fechas de elaboracién y de vencimiento
costados de bolsitas, cajas, bandejas y otros envoltorios; enjtlos
La indicacién de fechas de elaboracién y vencimiento en forma manuscrita:

£l sellado, cinta adherente engomada y/o cualquier otro indicador, apli'cado R
superficie externa de las bolsitas, bandejas, y otros envoltorios.

3) FABRICAS Y VENTAS DE HELADOS:

M DEBERAN poseer los siguientes locales; §
DEPOSITOS DE MATERIAS PRIMAS, VESTUARIOS Y SANITARIOS. Qb (DR SLARCRACES

pLy \& B X
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Articule ;
———=0 83°: 1A SALA DE ELABORACION deberd ser:
a)De ma

resto cénrﬁ)\?:t?ria' muros con zécalos de azulejos hasta
similay )ycn ontemente revocado y pintado. Los clelorraso
b) Los pisézose incgmbUStible

c)La ,Seran de material impermeable, mosaicos u otro

ninguzg grflCle de estos locales no debe ser menor de 20 m2. no;f%ﬁi?ndo’
d)la  sype, 0S dimensiones de ancho, largo y alto set inferior a 5 parte de 85U
Superfy Perficie de ventilacién, como minimo serd igual a 1/ lf) - de malla
ETRE Cle cubierta y todas SUS aberturas deberédn poseer telas metédlica

€) En e)
Toseny 8
lavado a

el
mts. de alturd y
15' 6doe yeso u otro material

autorizado. sdenids

: de
interior de estas dependencias deber4d existir una pileta con Pr?:isisg el
esagile conectado a la red cloacal o pozo negro, que se utilizara p
€ los utensilios,

o
Articulo 64°: EL agua a utilizarse deber4 cumplir en un todo con el Articulo n

45(Cap. ITI) de la presente Ordenanza.

rticulo 65°: EL DEPOSITO DE MATERIAS PRIMAS, se ajustard a las disposiciones
ontenidas en el Art. 46 de la presente Ordenanza.

Articulo 66°: EL SALON DE DESPACHO debe poseer zécalos a 1,60 mts. de a%ggézé
azZulejados. Los recipientes donde se elaboran los helados deben estar en perimismo
Condiciones de uso y ser preferentemente de pléstico. El local reuniréd as

las caracteristicas constructivas enunciadas en el Art., 48 de la presente
Ordenanza.

Articulo 67°: 10S VESTUARIOS Y LOS SANITARIOS deberan reunir las condiciones
exigidas en los Art. 52 y 53 de la presente Ordenanza.

Articulo 68°: 1OS COMERCIOS DE VENTA DE HELADOS AL DETALLE, deben tener
conservadoras o neveras en buen funcionamiento, cuya temperatura en ningin mo@epto
podrd ser inferior a —5 Grados Centigrados. El incumplimiento de este requisito
determinari que se declare inapto el producto reservado y se decomise en el acto.

4) FABRICAS DE SODAS Y AGUAS GASIFICADAS:

Articulo 69°: LA instalacién, habilitacién y funcionamiento de fabricas de sodas Y
aguas gaseosas, deberd ajustarse a las condiciones que se establecen en los Art.
siguientes.

Articulo 70°:. EN la memoria descriptiva, ademas de lo especificado en el Art. 2do
de la presente Ordenanza, hardn constar, como minimo:

a) Procedimiento de elaboracién de los productos,  con aclaracién del tipo de
maquinas que se proponen a utilizar;

b) Sistema de eliminacién de efluentes sdélidos, liquidas y gaseosos.

Articulo 71°: SE debera acreditar en forma fehaciente la posesién y pertenencia de
envases con marca registrada, estampada en la garrafa y en el pico, de conformidad
con lo dispuesto por las leyes Nacionales 3975 'y 11275 y sus modificatorias vy
demds disposiciones en vigencia, como asi también cada vez que se proceda a la
renovacién o modificacién de los mismos. :

Articulo 72°: SE fija como existencia minima para concederse la habilitacién de
una fabrica de soda, la cantidad de 4000 unidades por miquina saturadora,
existencia que se acreditard con la presencia real de las botellas y/o sifones
depositados en la fébrica, constatado por la Municipalidad.

Articulo 73°: LOS sifones deberdn llevar grabada la rotulacién en el cuerpo de
vidrio o garrafa y en la cabeza metdlica o plastico del mismo, de acuerdo a las
exigencias establecidas en el capitulo correspondiente a identificacién comercial
rotulacién y publicidad del Cédigo Alimentario Argentino. !

Articulo 74°: AUTORIZACE a utilizar envases que lleven marcas disti

: 4 ) i
fabricante, siempre que se hayan registrado en la Municipalidagtas 3;5Aiiai:
fehacientemente ante escribano publico (avalado por el colegio grofesional

respectivo), que fueran vendidos pon otros fabricantes; debiend
- ’ e o
mismos con caracteres bien visibles en el cuerpo de vidrio o gar;:Erabafse SN, 208
domicilio del actual propietario. a, el nombre Yy

Articulo 75°: QUEDA prohibido llenar sifones

que no estén en perfectas condiciones

d equridad e higiene o tenga did
o?rezcgn peligro. 2 g perdidas, rajaduras u otros deterioros que
1 ﬂ {JQJ a\b%
\ /
P
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Articy)l 3
mﬁt“ autoriza el uso de protectores metalicos y/o P
Staculice la perfecta visualizacién del contenido ¥

lasticos, siempre Y
marca del envase:

Articy do
Super 121;770; LOS envases (sifones o botellas) seran de vidrio téfnspagelntril)ile‘/e
U otre &1 18a, grabadas las inscripciones con esmalte vitrifica eéno 4 bevidos
indiviqy stema autorizado. Después del proceso de llenado B8er

almente, ¢ ; & A joradas, sucias ©
im i » con el objeto de detectar las unidades deter /
obz;?:s:;gs' las cuales serdn desechadas por parte del fabricante, Cuando uigig
de las das Por la autoridad Municipal, ésta procederd a su decomisoy sin per]

emas penalidades o sanciones que pudierah corresponder.

W LAS armaduras metdlicas (tapas, cabezas de sifones ¥ dgzmé;
Cromadnos eberan presentar las partes externas perfectamente "iquellai uido
estapge ) la vdlvula y otras partes que puedan estar en contacto con el 1lgu oy
10s Tan construidas o revestidas de estafio técnicamente puro o aleado con "“25 fal
S de antimonio y el de cobre o serdn de pléstico atéxico U °tf°t1’“31§;d 4
pic flizado. Los revestimientos deberan ser uniformes sin solucién de contin

aduras y de mas de lmm. de espesor,

A‘{t}icul(? 79°: EL agua Yy el anhidrido carbénico utilizado reqpondd'eszaonsigiorlmgz
SXlgencias establecidas en el cédigo Alimentario Argentino ¥ demas vlicfas ot 1a
ragmnale_s, Provinciales y Municipales en vigencia. En las zonas sef;orj_amente 31
€d de distribucién de agua de consumo Plblico, se utilizard obligat Gblicas
3gua proveniente de este sistema. En las zonas no servidas por cafierias p ue se
S€ utilizar4 para la provisién de agua, la de pozos semisurgentes, Slemg:iigarias
guente con sistema de potabilizacién y purificacién aprobado por LLith

© la Provincia o reparticién Oficial competente.

A;ticulo 80°: TODO establecimiento deberid someter el 'agua a filtrado mediante
filtros distintos:

a)Filtro
adecuada;

b)Filtro purificador: compuesto de carbén activado y canto rodado: La capacidad de

rendinu:_ento de estos filtros estard adecuada al establecimiento, con un minimo de
1000 litros por hora.

ripido: compuesto de arena, grava y canto rodado de granulometria

Articulo 81°: LOS filtros seran sometidos como minimo al siguiente tratamiento:

a) Semanalmente: al lavado contra corriente de agua, hasta obtener por la

descarga, agua limpida y clara ;

b) Semestralmente: renovacién de la carga de carbén activado;

c)Anualmente: retirar la carga de arena y canto rodado, para luego
incorporarlas nuevamente en forma ordenada con respecto a los tamafios de
particulas, a fin de eliminar los canales que se forman en la carga. :

Articulo 82°: LOS elementos utilizados para la fabricacién y los productos
elaborados, estaridn sometidas al andlisis fisico, quimico y bacteriolégico cada
seis meses, o en cualquier momento que asi lo considere conveniente la Autoridad
Sanitaria Municipal.

Articulo 83°: EL lavado exterior de los envases se hard exclusivamente en forma
mecanica, mediante maquinas lavadoras y enjuagadoras a presién, con una mezcla de
agua (fri o caliente) con solucién de tersiva bactericida. El enjuague se hard
con abund¢ ‘e agua por procedimientos mecdnicos de igual eficacia. En los casos en

que deba ; “cederse al desarme del sifén y en todas las circunstancias que sea
necesario, <:cberd efectuarse el lavado interior del mismo a presién, debiendo
arrojarse » aguas del lavado al sistema de eliminacién o camara séptica.
Concluida speracién de lavado de los envases se procederd a desgasificar con
expulsién ~nhidrido carbénico y parte del liquido remanente, para lo cual cada
sifén deber r~5tar provisto del succionador correspondiente, tolerindose como

maximo cincue¢. 4 ml residuales. Queda terminantemente prohibido el

t uso de piletas
de cualquier ¢ .Ase para el lavado de los sifones o botellas.

Articulo 84°: i%,deberd renovar diariamente la solucién utilizada para el lavado
de sifones, paré lo ~ual al finalizar la actividad del dia se vaciaran y limpiaréan
los tanques de las maquinas.

Articulo 85°:. LA eliminacién de los efluentes sélidos,
hara por las normas que fijen las disposiciones legales en

M.

liquidos y gaseosos se
vigencia.

\
e ————
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DEPENDEN

Articulg & tes
N_: ES 1 siguien
dependencizs, TOS  establecimientos deberan contla(;:bI Jg”;OCK?BVESTUARIOS

LOS SANT LOCAL DE ELABO
T RACION, DEPOSITO Y ACUMULAC
A ARIOS PARA EL PERSONAL.
rticule g87°

. es
E?ﬁﬁ{EIaﬁggrL EL LOCAL DE ELABORACION se ajustard como minimo a las siguient
a Estaré C.

y cos
metal] errado en todos sus lados, con mamposteria o vidrieras fijas con mar
&5 1C0s, no pudiendo destinarse a pin una otra act vidad, 1incluso

mercializacién del ducto! Y
D) LA SUBERFICIR ng serd inferior a 30
R m2 y su altura de 3 mts/ i
hasgAs PAREDES seran revocadas y pintadas, tendrén friso impermeable de azulejos
Q) ﬁ;§2égss de altura, en togf sudperimetro.
SOS seran impermeables de superfi 1 s6calos. con
declives a canaletas cublertas, rejil cle 1isa al igual que 103
ra
S?Ptica & red €TSRGAL: ' jillas o tubos colectores que conduzcan a cama
e) EL CIELORRASO serd de material § n
<f:<)>lores TRV g ncombustible, de facil limpieza ¥ pintado e
LA VENTILACION serd amplia, obtenida o ventiluz lateral,
Cubiertas con telas metélicas o plésticas fi;:; cgﬁiigbiﬁiictOS- uando, a juicio
de lalAuﬁgxidag_Egni:frla Municipal, no se considere suficiente, S€ reforzara por
ventilacién artificl que asegure un de trabajo, de
por_lo menos tres veces por hora. a renovacién de aire en horas A
g) LAS PUERTAS DE SO al local est ontra insectos
y poseerdn dispositivos automdticos ;u:rggrggsristaslde fé;ﬁﬁf?ffglgi.
L ILUMINACION sexrd abundante con luz natu:aien :rtgzicial.
g)_;“> pOdrén::neg igigflcgcién directa con amgﬁentes destinados a dormitorios,
anos, i : i
elgboracfgs. ?uler otra dependencia que no este vinculada a la
j) Las paredes que no den sobr i ; ; p < ior
una vereda de mosaicos cement: miﬁlgneras deberan poseer en Su perimesro extecs
k) Estara prohibido Op’era d o lajas de un metro de ancho como MlNimo; y
= e r dentro de este ambiente con cajones © esqueletos vaclos

1) Queda prohibido dentro de estos locales, la instalacién de altillos.

c)

Articulo 88°5 EL DEPOSITO Y LUGAR DE ACUMULACION DE STOCK, sera bajo techo en {
galpones e tinglados, con piso de cemento alisado. Sus paredes seran frisadas con '
cemento u otro material aprobado por la Direccién de Obras particulares. Los
envases llenos deberdn estar estibados sobre una plataforma que tendra como minimo

una altura de 15 cms sobre el nivel del piso. Igualmente deberd cumplimentar las
exigencias contenidas en el Art. 46 de la presente Ordenanza.

Articulo 89°: Los tanques de acumulacién de agua seran de cemento armado de
fibrocemento o acero inoxidable con pulido sanitario, observandose %as
especificaciones técnicas correspondientes, debiendo ser los tangues intermedios
(entre equipo de filtrado y saturadora) de acero inoxidable.

Articulo 90°: EN los tanques de agua ¥ cisternas deberan efectuarse trabajos, de

limpieza Yy desinfeccién como minimo dos veces por afio.

Articulo 91°: PARA las maquinas e instalaciones se utilizaran los siguientes
materiales:

a) EN CONTACTO CON EL AGUA: acero comin galvanizado, acero inoxidable, bronce
estafiado, cobre estarado, plasticos atéxicos u otros aprobados por autoridad
competente:

b) EN CONTACTO CON EL ANHIDRIDO CARBONICO: acero comun galvanizado, acero comin
decapado, cobre estafiado, bronce estafiado, acero inoxidable, plasticos atéxicos u
otros aprobado.

c) EN CONTACTO CON LA SODA: cobre estafiado, bronce estafiado, acero inoxidable,
plasticos atéxicos u otros aprobados. El estafio a emplearse debe ser de 99,9 % de

pureza.

Articulo 92°: EN las maquinas saturadoras automdticas gque posean gasémetro
anexado, este serad de acero inoxidable en circuito cerrado.

Articulo 93°: LAS tuberias deberan estar dispuestas de tal manera que puedan ser
desmontadas y limpiadas con facilidad, prohibiéndose el uso de codos fijos.

Articulo 94°; EN todos los establecimientos deber& existir un dispositivo mecé&nico

dotado de manémetro probador de cabezas para asegurar que no haya perdidas de
presién.

Articulo 95°: LAS maquinas llenadaras de soda deberan poseer dispositivos de
proteccion y estaran retiradas de log§ muros medianeros a una distancia miniga de

'
4

impulsado por @ CamScanner


https://digital-camscanner.onelink.me/P3GL/w1r4frhy

Ordenan 14

0,80 mts 4 que no produzcan
trepidacioze;{ Im entre maquinarias, con bases adecuadas para que no P

Art W eheré
Usaicurloo 96°: EL PERSONAL deberd contar con libreta sanitarla acLualizéad(jx ly (cjbdiqo
Alimentpa a ecuadap lavable y de Coloxeg claros (articuloﬂ 21 y eracibn y
aCOndiciriO Argentino). El personal encatgado de la elaboraclon, I;JIIEPE' stas de
goma vy namiento de los productos estard provisto de equipo impermea E?l’ Saona
deberg Quantes que el propietario estarad obligado a suministrarle. Fitud
encontrarse en todo momento en perfectas condiclones cde aseo Y pulcr '

ggﬁiculo 97°: EL TRANSPORTE de los productos en vehiculos de repaf?io 3:

5 uerVaclén en depésito, se hard en cajones o esqueletos que rednan el max :0 14

rg ridad. Los vehiculos de transporte se ajustar4n a las prescripciones ¢€
enanza 190/01. (Transporte de Sustancias Alimenticlas).

Articulo 98°: VESTUARIOS. Todos los establecimientos habilitaran vestuarios

5 m2 por cada operario y por turno,

Separados por sexo, cuya capacldad serd de 0.7 igidos por el

:C;tt:ados de armarios individuales y bancos y de mas requisitos ex
52 de la presente Ordenanza.

w LOS SANITARIOS cumplirén los requisitos exigidos en el alizni?z c;z ig
Presente. Las duchas serin independientes, contarén con agua fria y ca S frid
Proporcién de una por cada 7 operarios. Asi mismo tendran lavamanos con g ’
como minimo con una proporcién de uno cada 5 operarios.

5) FABRICAS DE BEBIDAS ANALCOHOLICAS GASIFICADAS O NO JUGOS DE _VEGETALES:

Articulo 100°: ESTOS establecimientos deberdn poseer: LOCAL DE ELABORACLON Y
FRACCIONAMIENTO, DEPOSITOS DE MATERIAS PRIMAS Y PRODUCTOS ELABORADOS, VESTUARIOS Y

SANITARIOS PARA EL PERSONAL.

Articulo 101°: detalles constructivos y demas requisitos de cada uno de los
locales mencionados en el Art. anterior, ajustaran a las especificaciones
contenidas en los articulos 52, 53, 63 y 90 de la presente Ordenanza.

6) FABRICAS DE HIELO:

Articulo 102°: IAS fabricas de hielo deberdn poseer sala de elaboracién y demas

dependencias exigidas en el presente capitulo.

Articulo 103°: LOS detalles constructivos y demas requisitos de cada uno de los
Tocales indicados en el Art. anterior se ajustaran a las especificaclones
contenidas en el presente cég}tulo.

Articulo 104°: EL depbésito de motores y méquinas y demas elementos necesarios para
Ta fabricacidn de hielo, deberan tener las garantias necesarias de seguridad de
acuerdo a las reglamentaciones en vigencia.

Articulo 105°: EL material de los moldes de congelacién, sistema de filtros,
estanques y depbésitos ademas de los métodos de elaboracién, estaran sujetos a la
aprobacién Municipal. :

Articulo 106°: EL agua utilizada por dichas fabricas, deberan reunir los
requisitos establecidos en el Cédigo Alimentario Argentino.

7) FABRICAS DE CHACINERIA, EMBUTIDOS Y AFINES:

Articulo 107°: LAS féabricas de embutidos, fiambres, chacinados y carnes
conservadas, tendran las dependencias que hagan al mejor desenvolvimiento de sus
actividades y sean consideradas necesarias por los organismos técnicos
Municipales.

Articulo 108°: LOS detalles constructivos y normas generales de cada uno de los
Tocales, se ajustaran a las especificaciones contenidas en el presente capitulo.

Articulo 109°: LAS fé&bricas de embutidos, chacinados, fiambres y carnes

conservadas, funcionardn en locales derrados de no menos de 20 m2 y en los uales
-~ k \,\ w03y %
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é: :;Egra no serd inferior a 3 mts. Ademis deberén estar provistos . 1nst:i:§;:n
piletas ifigaz caliente y de adecuada ventilacién lateral y]?iferé:ééogaik? hierré
o serdn de marmol o acero inoxidable ¥ lé; Jistin;zse 4 otras

‘ + estafiado o niquelado, no pudiendo dicho loca
OPeraciones ajenas a la elagoraciéé. 2

Arti
culo 110°:. LAS carnes que se elaboren en éstas fabricas te

T ndran que proceder
€stablecimientos autorizados y con inspeccién veterinaria.

%%%%%3%9__lll:i: LAS fabricas que por razones de ubicacién y otras causgz

2R ibles a juicio de la Autoridad Sanitaria Municipal, no pudieran p;oveerseh .

estagi faenados en mataderos autorizados, podran sacrificar los mismos en dicho
ecimientos, cumplimentando las siguientes disposiciones:

3) Disponer de playa techada con piso y paredes impermeables, desagles apropiados,
gancheras, piletas de mamposteria para el pelado y agua suficiente para realizar
gna Correcta limpieza.

) Los cerdos deberan ser inspeccionados por profesional veterinario.

8) ESTABLECIMIENTOS DE MIEL Y DERIVADOS:

Articulo 112°: EL fraccionamiento de la miel y derivados solo podran rga%izarse AL
establecimientos o locales autorizados y se ajustaran a las disposiciones del
Art.113 del Ccédigo Alimentario Argentino y normas de caracter general de la
Presente Ordenanza (Art. 28).

CAPITULO IV

COMERCIOS Y ESTABELCIMIENTOS PUBLICOS DE ALIMENTOS

1) DETALLES CONSTRUCTIVOS, DEPENDENCIAS, GENERALIDADES:

Articulo 113°: LAS COCINAS de restaurantes, bares, Casas de comidas, Clubes,
hoteles, Pensiones y Establecimientos afines, tendran la amplitud y comodidades
que se especifican seguidamente:

a) Superficie: Se considera la mas adecuada 3m2 por persona que trabaje en ella.

b) Paredes y Muros: Serdn de mamposteria hormigdn y/o cualquier otro material
incombustible, aprobado por la Municipalidad, revocado con cal y arena, con
terminade fino, revestimientos impermeables de por lo menos 2 metros de altura,
pudiendo ser azulejos, acero inoxidables, férmicas, marmol. La pintura debera
renovarse por lo menos cada 6 meses o cada vez que la Municipalidad lo considere
conveniente.

c) Pisos: Tendran que ser Unicamente de material impermeable, no absorbente, liso
y con una ligera pendiente hacia las piletas de patio; pudiendo ser baldosas,
mosaicas, granito.

d)Techos: Deben tener cielorraso de material incombustible, 1liso y de facil
limpieza.

e)Iluminacién: La iluminacién puede ser natural o artificial, prefiriéndose la luz
indirecta a la directa, la fluorescente a la incandescente. La iluminacién no seré
inferior a los 200 LUX, no habiendo limite en el maximo.-

f)Ventilacién: La superficie de puertas y ventanas debe ser de 1/5 de 1la
superficie del piso. Se puede mejoran la ventilacién con ventanas altas, pequefias
aperturas cerca del cielorraso en forma tal que actlen como chimeneas. Si asi se
requiera se podra exigir la colocacién de extractores de aire. Todas las aberturas
deberan poseer tela metdlica anti-insectos.

g)Muebles de la Cocina: Las mesadas o fogones deberdn ser recubiertas de material
impermeabilizable. En la parte superior, en caso de fogones, se permiten planchas
de acero inoxidables o similar para coccién de bifes. Se exigirad una pilgta =
lavar carnes, verduras, frutas y otra para el lavado de vajillas las ilztas
deberan llevar grifos de agua fria y caliente, conectadas diIECtamehte - fa red
Los aparatos de coccién deben llevar campanas y conductos de evacuacién con salidé
al exterior. :

h);os combustlblgs y/o' Depésitos de tubos y Garrafas de Gas, deberdn estar
ubicados en espacios abiertos, y comunicados con los artefactos mediante conductos
aprobados por autoridad de contralqr,
i)Las aberturas tendrédn telas metdlNcas o plasticas y las puertas seran de cierre

automatico. Z{Qy
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D ici ermite
1Lci§§25tclén de basuras: Para DESECHOS (papeles, piolines, cartgpes) :g;gzras 7
otros) 88 O canastos; para los DESPERDICIOS (restos de comidas, g: S eBtar
tapados oo PieNtes metalicos de no mas de 30 Kg. de peso, 1os due deber
k) Vajiffrma“ente Yy herméticamente. BigE otros
elementg a: Las ollas, cacerolas, sartenes, fuentes, platos, ct ;r 050Y geran
desechads QuUé se utilicen deben estar en perfectas condiciones de uso. S eras
imPeIfeczionigfos aquellos utensilios que posean cachaduras, rajaduras Y
Migienizacion de 1a vajillat todos los utensilios deberan ser limpiados ¥
SEZ;Sfigtados después de cada uso. Después de limplos desinrectadif 1?:
11105, se deberan almacenar en forma tal que estén protegidos contré

co inacs
Sentamlnacxﬁn- Para secar no se utilizar&n repasadoress se los dejaré escurrir ¥
quen solos.

gg:i?Ul° 114°: CUANDO los productos se elaboren a la vista del pablico POdgi
Ristir el Tocal de elaboracién con el salén comedor, sin que el funcionamien

g: as cocinas, parrillas, hornos y chimeneas afecten al ptblico concurrente, o
rjudiquen la higiene de los productos.

AEEEEEEE_llill EN todos los establecimientos donde se preparan platos de comidag,
€Stos una vez hechos, no podran guardarse mas de 24 Hs., ni utilizarse por ningln
motivo las sobras para elaborar nuevos platos., las que 5€ arrojaran a los
depésitos de residuos inmediatamente; entendiéndose por sobra los restos de
comidas que vuelven en los platos por no haber sido consumidas por los
concurrentes. Los platos de comidas que sea costumbre tener a medio terminar
(pastas, arroz, verduras) deberin consumirse dentro de las 24 Hs. de cocinadas y
en ~las heladeras y refrigeradores solo podrdn conservarse materias primas de
cocinas (carne, frutas, huevos, leche, manteca, fiambres), salsas, mayonesas; las
llamadas salsas universales o de fondo (excepéo tuco) y bebidas. Los productos,
due Se encuentren en infraccién al presente Articulo deberan ser inutilizados en
el acto, sin perjuicio de la penalidades que correspondan.

Artlcgl9 116°: EN las cocinas no podran guardarse otros elementos que no sean
utensilios y enseres de trabajo y los articulos necesarios para la confeccion de
las comidas diarias. Aun en momentos que no se realice actividad alguna debera
encontrarse en perfecta condiciones de higiene. No se, permitird fumar en Su

interior y tampoco podran almacenarse materias primas, las que deberan ser
ubicadas en una dependencia adjunta.

Articulo 117°: A la cocina de un establecimiento publico no podran ingresar

personas ajena a la misma. La entrega de platos se hari por ventanillas que daran
a2 una antecocina o al salén comedor.

1.2) SALONES COMEDORES-LOCALES DE DESPACHO Y/O VENTA:

Articulo 118°: LOS salones comedores, locales de despacho y/o venta, reuniran las
siguientes condiciones:

a) Muros y paredes: serdn de mamposteria, hormigén o cualquier otro material
incombustible, revocados a la cal, con un revestimiento de 1,80 mts. de altura,
que serd azulejado, madera pintada al aceite, espejos o cualquier otro material
artistico.

La pintura deberd renovarse cada 6 meses o cada vez que la Municipalidad 1lo
considere necesario-.

b) Techos: Se permiten techos de cualquier material aprobada por la Direccién de
Obras Particulares.

c) Pisos: Ademds de todo material impermeable conocido (granito, baldosas, y
similares) se permite madera (tipo parquet) y similares; debiendo igualmente ser
aprobadas por la D.O.P.

d) Mesas Sillas y Muebles: Serdn de material que permita su facil higienizacién.
Las mesas deberan tener tapa de cualquier material facil de limpiar. De usarse
manteleria, esta debe estar en perfecto estado y cambiarse cada vez que se
utiliza.
e) Iluminacién: Puede ser natural o artificial, pudiendo utilizarse ambas. Se
prefiere la iluminacién fluorescente a la incandescente, 1la
directa.

f) Ventilacién: El area de superficie de aberturas no deberid ser menor de 1/5 de
la superficie del piso o sea el 20%. aproximadamente de -la superficie del piso. Si

la ventilacién fuese deficiente la Municipalidad exigird 1la instalacién de
ventiladores y/o extractores.

o T
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1-3) BABITACIONES:

nsiones, alojamientos ¥

Articulo 119°;:
icas minimas!

esta LAS habitaciones destinadas a hoteles, Ppe€

€Clmientos afines, tendran las siguientes caracterist
omo
2) Mtura minima de 2.90 mts y una capacidad de 12 M3 de alre por persona, ©
minimo. 4
b) Estaran construidas de mamposterfa u hormigén, con alisado fino y se pi:::iio
gga VEZ al afio, interior y exterlormente, o cuantas veces lo considere ne
dutoridad sanitaria Municipal.
g) Las habitaciones deberan tener puerta de acceso al exterior, entendiéndoserggg
talv los corredores interiores de circulacién del establecimiento. Las pue
endrén dispositivos especiales para que su clerre sea hermético. Ag 24ail
limEPS pisos podran ser de madera machihembrada, parquet u otro material de
ieza,
€) Los techos seran de yeso, cemento alisado o material metélico liso. Deberéan
gftir en todo momento en perfecto estado de consezygcibn, higiene pintura.
OS muebles seran de facil limpieza y desinfecclén.

9) Los el&sticos de camas, los colchones y las ropas de cama deberan gﬁ:::::rzgcgg
perfecto estado de conservacién e higiene y deberén ser renovadas

S€an necesarios.

h) La autoridad sanitaria Municipal podra exigir cualquier otro det
Un mejor confort de la habitacién.

alle que haga a

1.4) DEPOSITOS:

Articulo 120°: LOS depésitos destinados al almacenaje de productos y sustancias
alimenticias serdn construidos en mamposteria, paredes revocadas y pintadas,
cielorrasos y pisos de cualquiera de los materiales indicados para las COCINAS
(Art. 113). Altura minima: 2,60 mts. a contar del nivel del piso al c1elorra§oi
Las mercaderias deben ser depositadas en tarimas de madera, u otro materia
apropiado, separadas del piso 15 cms. de luz como minimo.

1.5) CAMARAS FRIGORIFICAS:

Articulo 121°: LAS camaras frigorificas para resguardo de carnes y otras
sustancias y productos alimenticios, la temperatura no debe exceder 4 Grados
Centigrados, debiendo disponer de sistema de ventilacién que permita la renovacién
permanente de aire para mantenerlo en maxima condiciones de pureza y en grado de
humedad de 60 a 95%. Deben disponer igualmente de un sistema de contralor de
temperatura. Las carnes deben colgarse alineadas, de manera que queden separadas y
no se toquen entre si. En las camaras frigorificas no se almacenaran sustancias o
productos que puedan transmitir e impregnar olores, a otros.

1.6) SANITARIOS:

Articulo 122°: SE requieren los siguientes servicios sanitarics minimos para
bares, restaurantes, cafés, comedores y establecimientos afines:

a) Medidas minimas: se exige 1,50 M2 para bafios completos (inodoro, lavabo,
duchas) como minimo. Para retretes (inodoros) la medida es de 1 M2. En todos los
casos la altura minima: 2,50 mts.

b) Materiales: Mamposteria u hormigén, paredes con =zécalos impermeables con
azulejos hasta 1,50 mts.

LOS SERVICIOS SANITARIOS EN TODOS LOS CASOS DEBERAN ESTAR SEPARADOS POR

SEXOS.

c) Para caballeros: Se exige un retrete con inodoro,
descarga automédtica del liquiﬁg, pordcada 30 sillas.

d) Para Damas: Sé exigen inodoros de asiento con tapa impe i1i ;
adelante, deposito de agua y descarga automatica. uno gor Ci;g“?gé;ﬁffada' abierta
e) Lavabo: Podréi estarESéntrgéde los bafios o bien fuera de los as.

/o salas ante-bafios. jabén que se utilice debe ser :
¥rascos con jabén liquido que vuelque una dosis cuando se fgslglmiglo 39 o bieh
Las toallas deben ser de papel de un solo uso, ambla de posicién.
f) Mingitorios: Seran de porcelanas o cualquier otro mater
descarga automdtica e intermitente de agua, de no menos 0,7
exigird uno por cada 15 sillas. !
g) Vestuarios: Para el personal que trabaja en cocinas,

con depésito de agua y
mismos, en toalet

ial autorizado, con
0 mts. de ancho. Se

Comedores y en cualquier
terla

otro establecimiento que posea persdgal dependiente, De T e 5 ‘
\
AQ/ - @ﬁb
A '
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0,15
fte piredes revocadas, techo con cielorrasos y piso impermeable, zécalos mi?:élnl'.ca
v t-endo§ armarios seran individuales, de mamposteria o madera cof puegtalos el

tan una superficie de 0.75 M2 por cada operario. Deberan en todo

POseer i
aslentos en numero suficiente.

DEBE ;
N ESTAR —~INDEFECTIBLEMETE- SEPARADOS POR SEXOS.

Qg‘;gculo 123°: 10S SERVICIOS SANITARIOS de hoteles, pensiones, alojamientos
indi 8s y establecimientos afines, deberdn contar con dependencias que £
lcadas mas adelante, y sus detalles constructivos encuadrados €

especificado en el Articulo anterior.

:) Un retrete para cada 12 huéspedes: que se alojan en el establecimiento. Degfgé
€r con inodoro de asiento, abierto en la parte anterior, de material impermea Y
de color claro.
SERAN SEPARADOS POR SEXOS E INDIVIDUALES.

b) Los bafios: constarin de duchas y lavamanos
Proporcién de uno (1) por cada seis (6) huéspedes. Cuando las
ialefones eléctricos, deberan estar debidamente conectados a tierras
OS calefones a combustibles liquidos.

C) Los bafios privados: de las habitaciones
l(g;)doros, como minimo. Los calefones serdn como se indica en el

caliente fria, en la
ke A duchas posean

prohibiéndose

duchas e
r4n de lavamanos, :
cleh AL punto anterior

podra realizarse por
ventilacién forzada
de Construccién de 1la

Articulo 124°: La ventilacién en los servicios sanitarios
medio directos (ventanas), indirectos (conductos) o Por
(eX‘_cractores) de acuerdo a lo que establece el Reglamento
Municipalidad.

Articulo 125°: CUANDO los establecimientos indicados en el'ArFiCUIO 123. hubiere
servicios de restaurantes o bar, con atencién directa al pu_le.co, los ;“:gtretes v
mingitorios seran independientes del resto del hotel, alojamiento o pensién y para
uso exclusivo de los concurrentes al comedor o bar, por SeXOS separados y a los
que se llegara por pasillos con veredas y galeria cubierta. La cantidad de dichos
servicios estard dada por la cantidad de personas concurrentes, conforme al

articulo 122.

1.7) PROHIBICIONES - SEGURIDAD:

Articulo 126°: QUEDA prohibido en los establecimientos mencionados en el presente
Capitulo:

a) La tenencia de animales vivos, cualquiera sea su especie y sirva a no para el

consumo.
b) FEl uso de dependencias tales como garajes, cocina, terrazas, patios,

guardarropas, etc. para destinarla a dormitorio.
c) La cesidén a alquiler de habitaciones o cualquier dependencia del

establecimiento a profesionales gue ejerzan cualquier rama de la medicina.
d) Recibir huéspedes para asistencia médica. Si un huésped instalado en el
establecimiento contrajera una afeccién infectocontagiosa, debera ponerse en
conocimiento de hecho a las autoridades sanitarias locales, a efectos de la
interaccién del enfermo en establecimientos adecuados y se procedera a la
desinfeccién de la habitacién.

e) La tenencia o uso de tazas, plateos, vasos, ollas, fuentes, que se encuentren
deterioradas o sean ineptas para su uso. La inspeccién procedera a la
inutilizacién de todos los elementos que se encuentran en esas condiciones.

f) La tenencia y/o uso de productos que se encuentren en infraccidén al coédigo
Alimentario Argentino, ya sea en su composicién, presentacién, rotulacién
conservacién aptitud o cualquier otro motivo. Los que se hallaren en esa,s
condiciones seradn decomisados en el acto, sin perjuicio de 1la aplicacién de las
sanciones que corresponda.

g) El personal que atiende al piblico, que manipula alimentos o bebidas o limpia
vajilla, no podra ser utilizado para la higienizacién del 1local i dmp

retretes, pisos y muebles; los que deberadn encomendarse a otro personal' i

Articulo 127°: LOS servicios contra incendios seran ade ;
Tos establecimientos y colocados en lugares accer-:iblescu;ldcéj‘1 ia];lats‘dnedce31d.ades de
indique la Municipalidad, Si existieran escaleras, éstas seran del ad y tlgo que
pasamanos. Las Puertas de acceso y salida destinadas al PUbLY mamposteria cgn
superficie mayor de 80 mts2. abrirdn hacia afuera y serin g lco en locales i
acceso a estos locales tendra que ser directo desde el exteriOre SRRO. YELVSR ©

e

N,
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2 ;
) ESTABLECIMIENTOS PUBLICOS DE ALIMENTOS:

2.1 i
) LOCALES DE VENTA DE PRODUCTOS DE ALMACEN - DESPENSAS:
Articulo 128°:

ios en
Son los locales destinados a la venta de productos alimentic ;

gene ran
los rrael (excepto carne) y bebidas en envase cerrados L’micamente-“C(ignrfllcién:{}&f‘ 71
cumpliqulslt°s exigidos en el presente Capitulo. Podra, anexar 1 Ssiehite
S enaﬁinta los requisitos de pedido minimo y otros exigldos en la p
a

2,
2) CARNICERIAS Y PUESTOS DE VENTA DE CARNES:

%%E%SEiEL_lggji_ LAS Carnicerias Yy puestos de ventas de carnes, ademas de i:z
oNdiciones, generales enunciadas en la presente Ordenanza, 8€ regird por
slgulentes '

. el serruchado de las reses,
es metéalicos con tapas para
lados o estafiados. Los
stancias de las

ganéfseerén mesa de marmol o acero inoxidable para
Y& eras galvanizadas, estafladas o niqueladas; cajon
Coger los desperdicios y balanzas con platillos nique ;
ganchos en que se cuelgue la carne no podrén colgarse a menos di
Earedes que la de 0.50 Mts. del piso. como minimo. g 4n impermeables
) Los techos de éstos comercios tendran cielorrasos, sus pisos Ser aredes
Y los angulos de unién de los muros, preferiblemente redondos, los muros gepcierre
revestidos hasta una altura de 1.80 Mts. con azulejos. Las puertas seran
Z?tOmatico y de quedar abiertas tendran una Mosquera de alambre. s vor 1
©) Las carnes estardn limpias, exentas de cuero vy visceras Y e T
lnspeccién veterinaria. Es obligatorio reservar las partes de las reses que teng l
el sello y/o sellado de inspeccién municipal que certifica su aptitud parale
consumo a los efectos de su presentacién cada vez que sea requerida por los
funcionarios Municipales. La no observancia de éstas exigencias hace que T
S€& consideren como de sacrificio clandestino. X
d) Queda prohibido depositar en el piso el sebo, grasa, y/o visceras y cabezas
como también arrojar al mismo agua servidas. Las grasas, Vvisceras, sebos y cabezas
no podran reservarse en el local por mas de 48 horas. En las carnicerias y puestos
de venta de Carne en zona urbana, el sebo solo podra venderse en rama.
e) Se fija en dieciséis (16) m2 la superficie minima para carnicerias y locales de
expendio de carnes y afines.
£) La ventilacién o aireacién serd abundante y preferentemente natural. Las
ventanas tendran Mosquera de alambre.

Articulo 130°: La limpieza e higienizacién de los puestos se efectuard dos veces
por dia, lavandose prolijamente las instalaciones y utensilios que se empleen en
el trabajo.

Articulo 131°: SE declara la obligatoriedad de indicar por medio de carteles la
identidad del origen de las carnes que se venden (frigorificos, mataderos, etc.) ¥y
el tipo(vaca, vaquillonas, novillos, etc).

Articulo 132°: LA conservacién de las carnes y menudencias se hara en heladeras o
camaras frigorificas, aprobadas por la Municipalidad.

Articulo 133°: SIN perjuicio de las exigencias contenidas en la presente Ordenanza
Tas carnicerias y locales de venta de carnes, deberan poseer una pileta conectada
con agua corriente.

Articulo 134°: SE prohibe la fabricacién de chorizos en los comercios habilitados
como “CARNICERIAS” debiendo solicitarse expresamente autorizacién para dicha
tarea.

2.3) PESCADERIA Y PUESTOS DE VENTA DE PESCADOS:

Articulo 135°: LAS pescaderias y puestos de ventas de pescados funcionaran en
Tocales separados, anexados o no a otros comercios.

Articulo 136°: ADEMAS de las normas de cardcter general, cumplirdn las siguientes:

a) Tendrén cielorrasos,'piso impermeables, con angulos redondos de unién con los
muros y zbécalos de azulejos, hasta una altura de 1.80 mts.

b) Poseerdn mesas de marmol, piletas revestidas de azulejo n
abundante hielo los pescados y también heladera. 498 Paracllangener of
c) Los demds requisitos exigidos paga las carnicerias.

ey
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Articyl °, imales
Wt‘-gslaﬂf‘ LA inspeccién sanitaria municipal debera verificar en los afi

a venta las siguientes caracteristicas:

Agall Pescado fresco gggggﬁg_élEEEéQQ
Aspe G Rojo fuerte oscuro, sallente
carn:to del vientre, rozado, no sallente Rojo
ESE Consistencia eléastica Blanda

St Brillante opaca, desprenden
2ior Ninguno Fuerte,desagradable
Paredes del cuerpo Intactas A menudo rotas
Tejido muscular Blanco Rosada

VENTA DE PESCADO EN LA VIA PUBLICA:

Articulo 138°: LA venta de pescado fresco, previa inspeccién sanitaria Municipal ¥
perm+s? correspondiente para su ingreso se har4 en vehiculos autorizados Y
EeUniran las siguientes condiciones:

a) Los pescados deberan depositarse en conservadoras a fin de preservar su buena
calidad.

b) No se podrs exponer al sol o aire libre.

¢) No se podra vender pescado fresco que pase de (12)doce ho

Agua, si el mismo no es conservado en cémaras frigorificas
adecuada. .

ras de extraidos del
a temperaturas

Articulo 139°: SERAN considerados inaptos para la alimentacion y dec?m}g:soznsig
mas tramite todo producto que no retna las condiciones.de aptitud exigl
bresente Ordenanza y Cédigo Alimentario Argentino.

2.4) FRUTERIAS - VERDULERIAS Y VENTAS DE HUEVOS:

éEEiEELg_}éQ:i ESTOS locales deberan reunir las condiciones generales enunciadas
en el punto "“1” del presente Capitulo. Las frutas y verduras no pueden ser
depositadas sobre el piso, ni en bolsas. Las estanterias para la colocacion de
verduras deberdn tener armazén o madera pintada de esmalte. Los estantes de
varillas o tejidos de lavado y de forma tal que no permita la acumulacién qe los
restos de verduras o frutas que vienen acondicionadas en cajones. Estas podréan ser
ofrecidas en su envase original.

Articulo 141°: PARA los locales de venta de huevos, ademds de las condiciones
generales mencionadas, deberan poseer estantes especiales donde seran
acondicionados los huevos y debera indicarse claramente por medio de carteles la
procedencia de los mismos.

2.5) KIOSCOS:

Articulo 142°: 1A autorizacién, instalacién y funcionamiento de kioscos en la via
publica y predios, se regiran por las disposiciones de los articulos siguientes.

Articulo 143°: EN los mencionados comercios uUnicamente podridn dedicarse a la
exhibicidén y ventas de diarios, revistas y afines de la industria periodisticas;
bebidas sin alcohol, golosinas, cigarrillos, sandwich, articulos regiocnales,
tarjetas postales y libros provenientes de editoriales debidamente autorizadas,
incluidos los libros de texto. Ello (es decir libros) en una proporcién que en
conjunto no exceda la cuarta parte del espacio del kicsco. Los sandwich y
cualquier otro producto comestibles, no podran ser preparados en las instalaciones
de los kioscos, debiendo efectuarse la venta de los mismos envasados.

Articulo 144°: LA Municipalidad fijar4 el lugar donde podrd funcionar cada kiosco
y las distancias minimas que deberan exigir entre ellos, segun la zona a
instalarse. Para el caso de kiosco de diarios y revistas no deberan estar a una
distancia menor de doscientos (200) metros entre si.

Articulo 145°: LA instalacién de kioscos cerrados se ajustaran a las siguientes
condiciones:

a) Las medidas del kiosco cerrado seradn: 3 mts, de largo; 0,80 mts
mts. de altura. <
b) Podrén utilizarse las puertas para exhibicién de diarios,
maxima del kiosco abierto no supere los 2 mts.

c) Podradn utilizarse toldo o parasol tnicam

sl R )

de ancho y 2

. siempre que la medida
de longitud y 1,30 mts de ancho.
ente en el frente de atencign al

. 2
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pﬁblico a una a

yor de 1 mt.
n ningﬁn c

ltura no inferior 2mts. y con una salida no matas podran ocupar i

aso el ancho del kiosco con las puertas abier

de 1 '
e) ciatercera Parte del ancho de la vereda (incluido cordén ci?ifagrente 4 1a 1inei
e edificaciéki°s°°v se instale proximo al cordén de la Verjo nts. medida desde €

N, slempre deberd dejar libre un espaclo de 0, 1 kiosco:
£) Los df' Rl SR %aSta L8 At p°5terig§ cog:truidos con
Materia) 123§?s _tendrén el formato, caracteristicas ylaestgfrecCién de Obras
Particular orizados, previamente aprobados pot
ngf?zaautorizarAn avisos publicitarios en los kioscos a instalarse en
+ &XCeptuando la propaganda politica. del
kiogi?rrESPonde al permisionario el aseo y el buen estado de conservacibn
o.
9. R’Y personal £ n los requisitos
S8k que atienda el kiosco deberd cumplimentar co
S:;gldos en los Art. 21 y 22 del Cédigo Alimentario Argentino (Libreta Sanitaria ¥
: Orme) .
g) En todo los casos de instalacién de kioscos el interesado debera contar ::“
cut°r12aci6n del propietario frentista y/o 4inquilino frentista si
Orrespondiere en caso de haber comercio habilitado.

Articulo 146°: 10s interesados deberén presentar para su aprobacién el reSPe?zi:g
blano del kiosco, especificaciones de ubicacién, dimensiones, disefio y materl
& Utilizar en la construccién del mismo.

Art;°“1° 147°: PARA los kioscos ubicados en espacios de veredas, se otorgaran

abilitacisn por el termino de doce (12) meses, su renovacién angal seré
dutomética de no mediar incumplimientos a las normas y reglamentaciones dispuestas
Porgla Municipalidad a los permisionarios.— Para los kioscos ubicados en pl??as y
SSpacios verdes se aplicarid el sistema de concesién de uso y la adjudicacidn sé
hard por licitacién. El tiempo de concesién de uso y la adjudicacién de uso sera
POT un plazo no menor de un (1) afio con opcién a su renovacién.

la via

éEEiEElS_lﬂﬁii,QUEDA prohibida la instalacién de kioscos en los siguientes lugares
de Ia via publica:

a) En las ochavas o dentro de las zonas instaladas en el cordén de la vereda y en
la interseccién de la prolongacién de la linea de la ochava con éstas.

b) A menos qe 10 mts. de la puerta de acceso a reparticiones publicas,
establecimientos de ensefianza estatales o privados, salas de espectaculos,
hospitaleS, sanatorios, templo de cualquier culto y bancas.

c) En las veredas cuyo ancho incluido el cordén, sea inferior 1,50 mts.

d) Préximos al cordén de la vereda cuyd aceras sean menores a 3 mts.

€) Préximo al cordén de la vereda en las zonas delimitadas para acceso y descenso
de pasajeros de vehiculos de transporte publico, a menos de 6 mts. de postes Yy
paradas de los mismos.

f) Donde dificulte la utilizacién, acceso, o visibilidad de elementos afectados al
Servicio publico, tales como bocas de incendios camaras de electricidad y de
teléfonos, buzones sefiales, monumentos, sendas peatonales, semdforos, etc.

g) A menos de 6 mts. de mesas y sillas ubicadas con autorizacién para ocupar la
acera.

h) No se autorizan kioscos en calles de ancho menor de quince (15) mts.

Articulo 149°: LOS kioscos ubicados dentro de predios, serdn construidos segun
planos y materiales aprobados por la Direccién de Obras Particulares.

2.5.1) KIOSCOS MOVILES:

Articulo 150°: SE REGIRA por las disposiciones de 1la presente,
funcionamiento de kioscos méviles (carritos) en el municipio de Capiovi; debiendo
ademds los interesados cumplimentar las normas en vigencia para la habilitacién
comercial de la Ordenanza vigente y ajustarse a las especificaciones que se le
hardn conocer por parte de la Municipalidad y previamente presentar croquis y

planta de equipamiento para su aprobacién, de acuerdo al croquis, que se agrega
como anexo.

la instalacién y

Articulo 151°: SE podrén habilitar un maximo de cuatro (4) kioscos mévi 1
cuales estara permitida la venta de emparedados de todas clases ??vgéSfd:? Sgi
alcohol.

Articulo 152°: ESTABLESECE los siguientes lugares para 1la j i ¢ i
méviles (Carritos) y son: Parque de la ciudad p instalacién de kioscos

: uno (1), salto iovi 1
Cercano a la Plaza Los Pioneros ( Calle Andresito Guacur%ri) ungaﬁi?leégﬁimé ;i
’ s

Complejo Municipal ( Av, S. Luis Gonzaga) uno (1)y otros que 1las

asi lo requieran.
ﬂ {(?l N\
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Arti

Ejecﬁzii 153°: 1A HABILITACION se otorgara por resol

mismos % COr expresa indicacién del lugar asignado para €
* La habilitacién sera otorgada en carécter precario,

Previo jpf nto Amb
M“nicipaligig? favorable del 4rea de Bromatologia y Saneamie

to
ucién del pepartamen
1 funcionamiento de lgs
pudiendo ser renovada
iental de la

ﬁ?éizulo 154°: PARA otorgar las habilitaciones, se otorgara prioridad aMaggfi;gf
ai nte§ que revistan el cardcter de ex—combatientes en Islas ﬁa los
S Scapacitados, desocupados y entes de bien publico siempre due I€ nafl 3
c:gulsltos generales. En ningin caso podrd habilitarse mas de un kiosco mévil p

a4 propietario.

Articulo 155°: 10S kioscos deberdn ser méviles, de manera que aseguren la

POSIbilidad de un répido traslado de un lugar a otro sin causar ningtn tipo de
dificultad,

Articulo 156°: 1LOS KIOSCOS méviles solo podran estacionarse en 1os lugares
;ﬁlgnados por la resolucién Municipal respectiva, conforme a lo dispuesto en
Iticule 1520. de la presente Ordenanza.

Articulo 157°: QUEDA prohibido a los propietarios el cambio de 1la ublcacion
eXpresamente asignada, aun dentro del mismo predio.

Articulo 158°: LOS kioscos méviles deberan:

a) Estar construidos en metal, material sintético, madera y/o mateflél aprobado.
b) Tener un tamafio minimo que garantice el desarrollo de las actividades que se
dEba§. realizar en su interior, no pudiendo superar los cuatro (4) metros de
longitud y dos (2)metros de ancho. - .

CZ Estar pintados interiormente de blanco, excepto los sectores revestidos con
férmicas.

d) Poseer cocina a gas, campana y tiraje para el humo vy mesada de acero
inoxidable, férmica u otro material que garantice condiciones de higiene en el
lugar que se preparan los productos y en el que se expendan los mismos.

e) Incorporar un tanque para el abastecimiento diario de agua potable, con un
sistema que impida el desagiile al exterior.

f) Poseer en su interior, un tacho de residuos con tapa.

Articulo 159°: PARA su identificacién en cada kiosco mévil se debera pintar en la
parte superior de ambos laterales la leyenda “KIOSCO MOVIL”. Habilitacién
Municipal Nro.—; en color blanco y en letra cuyo tamafioc no serd inferior a cinco
centimetros.

Articulo 160°: EN los kioscos méviles se deberan:

a) Expender los productos exclusivamente en vasos, bandejas, platos y demas
utensilios descartables.

b) Ajustar la indumentaria del personal y libreta sanitaria las especificaciones
de la presente Ordenanza.—

c) Tener a la vista del publico una de los productos que alli se expenden con sus
respectivos precios.

d) Ubicar tres (3) tachos metdlicos y/o de material sintético para residuos con un
capacidad minima de 0,58 de diametro x 0,60 Mt. de altura, en los alrededores de
los kioscos, debidamente identificados con la leyenda “RESIDUOS”.

e) Mantener la higiene en un radio no inferior a diez metros del mismo, a la
redonda.

Articulo 161°: LAS infracciones a la aplicacién de la presente Ordenanza daran

Tugar a la gplicacién de las sanciones previstas en la Ordenanza Impositiva Anual
del Municipio. }

Articulo 162°: QUEDA facultado el Departamento Ejecutivo medji i

- . . ia
fundada, previo 1nforme de los organismos técnicos pertinentes nte JResoiucion
nimero de kioscos mencionados en el Articulo 151 como 4
los mismos (Articulo 152), de acuerdo a situaciones qu

: e a modificar el
asl también, la ubicacién de
€ pudieran presentarse.

2.6) MERCADOS:

Articulo 163°: SE denominan MERCADOS a los efectos de la
establecimientos que se dedican a la venta de carnes, Presente Ordenanza, a los

\\}g\ Verduras, frutas y zuevos-
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eneral
Rrtdculo 164°: 105 MERCADOS ademés de satisfacer las normas de cardcter §

e articulos
sigufgﬁfgsfe Capitulo, deberd cumplimentar las que se expresan en los

8
grt%;zgglolsso: SE denominan MERCADOS DE ABASTO, a loa establecimlientos destinado

rigen
Vegetaj . C Y Vventa al por mayor y menor, exclusivamente de productos de orig

Articulo 166°: 1L0S puestos destinados al acoplo de hortalizas, legumbres y fEUtgs
Y demas productos de origen vegetal, deben satlsfacer los requisitos que por £a
Naturaleza le corresponde. Todos los plsos del terreno destinado a MERCADO, tﬂ“t

®h la parte cubierta como en los patios, deben ser impermeables, con la pendiente

Necesaria para su fdcil lavado y desaglle. Son obligatorias las calles internas
Pavimentadas.

Articulo 167°: EN la construccién de estos establecimientos no se permitird el uso

€ madera para columnas, divisiones, tabiques entrepiso, techo o cielorraso., Las
Paredes seran de mamposteria revocadas y friso impermeabilizados hasta 2.50 mts.
Los techos podran ser de bovedilla revocada o cielorrasos de yeso y/o cualguier
Otro material incombustible. Los sanitarios serén de acuerdo a las disposiciones
del presente capitulo, punto 1.6.

Articulo 168°: PARA un mejor acceso a los puestos, las divisiones entre si y las

exteriores a los pasajes, como también las puertas de acceso serdn de reja y
mallas de hierro.

Articulo 169°: LOS residuos de los MERCADOS deberén depositarse en un dePOSiEO
construido con paredes de material y revoque impermeable, convenientemente

ventilado, de no menos de 16 Mt2. y altura de 3 Mts. hasta que pasen a retirarlas
los recolectores.

Articulo 170°: SE denominan MERCADOS DE VENTAS POR MENOR a los establecimien;os,
d°Fde se concentran para su expendio directo al publico, Productos de origen
animal y vegetal, para su venta al detalle.

Articulo 171°: LAS instalaciones de los MERCADOS DE VENTAS POR MENOR deberan
encuadrarse dentro de las siguientes condiciones:

a) Las calles internas del mercado, asi como los pisos de los distintos puestos,
deben ser de material impermeable y con el suficiente declive para facilitar el
escurrimiento de las aguas, del lavado de paredes de mamposteria, revocadas, friso
hasta 2,50 Mts., Tabique de separacién de puestos de alambre.

b) Los techos serdn de bovedillas revocada o cielorrasos de yeso o de cualquier
otro material incombustible.

c) Debe poseer local adecuadamente aislado, para deposito de desperdicios, pisos ¥y
muros impermeables y adecuada ventilacién, hasta la espera del recolector.

d) Deberan poseer instalacién de agua corriente.

e) Los sanitarios se ajustardn en cantidad y detalles constructives a los
especificados en el punto 1.6. del presente capitulo.

Articulo 172°: EN todos los casos de MERCADOS, los puestos de venta de carne,

pescados, aves, huevos y demas deberan cumplir con las normas establecidas para
cada uno de ellos en el presente Capitulo.

3.1) RESTAURANTES-BARES-CAFES-CONFITERIAS Y AFINES-DENOMINACIONES:

Articulo 173°: A LOS efectos de la presente Ordenanza vy
establecen las siguientes definiciones:

su aplicacién, se

Restaurantes: SON Los locales donde se preparan y se consumen comid i

. ; ; as £
calientes, aeblgndg este servicio estar destinado ordinariamente a mas dertiicg
(5) personas, distintas del personal del establecimiento. Los restaurantes pueden
tener acceso desde la via publica o acceso interiores. P

- Cafés: Son los comercios donde se expende café, demis el fmi
e dca i emento
forma de bebida; asi como los alimentos preparados en funcién destgﬁégntzgidzg
como pan, facturas, masas y otras, las que deben ser servidas en unidad teras
y reservarse en vitrinas apropiadas, ades enter

- Bares: Los comercios donde ademis del expendio d ;
café, se realiza el de bebida alcohblicas y ana?cohélic;;.los Productos propios de

- Casas de Comida: aquellos establecimientos donde se ;
consumo dentro o fuera de los mismos, debiendo efectu Preparan comidas ,para su

? i arse su reparto en orma
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ue
que lo apruebe la autoridad sanitaria municipal.

= ias
heladc-(;‘i"z’f‘iﬂz\'—‘_h= Donde se preparan bocaditos frios o callentes, comidas frias,

. de se
prepar:;‘p°5tresp confituras y otros; para ser consumidas fuera del local don

pre aﬁEﬁE&cerias — Flambrerias: Entiéndase por “Rosticeria” 108 comerclos donde s:
ex g gan alimentos de origen animal por aceién del fuego directo O en hornos ylas
anen para su consumo fuera del local de elaboracién, Generalmente
osticerias vienen anexadas a “Flambrerias”, negocios que expenden flambres ¥
§$butid°s' Las Rosticerfas pueden funclonar en locales de Restaurantes,
ambrerfas y otros comerclos autorizados, slempre que se patisfagan las
condiciones que para cada uno de ellos se especifica.

-

Parrillas: Son los comercios donde se asan carnes, menudencias y derivados
pira'Eﬁ‘Egﬁgaﬁo en el mismo local y fuera de él, Las parrillas pueden funcionar al
aire libre, siempre que satisfagan las condiciones exigidas por la Municipalidad.

£ Pizzerfas: Son los locales donde se preparan pizzas, faind, empanadas postres
Y se expenden bebidas alcohélicas y analcohélicas de consumo en el local y de
Venta para su consumo fuera de &1,

o Bares l&cteos: Son los comercios donde para su consumo e€fn los Tismii&ise
expende leche y sus derivados y los platos en cuya preparacién se la U za
Preponderantemente.

5 Copetin al Paso: Local donde se consumen bebidas alcohélicas y analcohélicas,
Jugos de frutas, sandwich, masas, con o sin mesas para su consumo.

Articulo 174°: LOS locales de despachos de bebidas como bares, copetines al paso y
°t¥05._contemplarén las disposiciones generales reglamentarias para los negocios ¥y
comercios de alimentos y las que se enumeran en los articulos siguientes.

Articulo 175°: TODO negocio donde se expendan bebidas en envases cerrados para
consumos en el mismo, en vasos y copas, deberan tener recipientes espeqlales para
el lavado de los mismos, los que reunirdn las siguientes condiciones minimas:

a) Ser construido de aluminio, loza o vidrio, no pudiendo utilizarse a tal efecto
tinas de madera.

b) Estos recipientes no podran tener mayor profundidad de 15 Cm. y llevaran en su
centro pequefios agujeros, no permitiéndose el uso de doble fondo. Seran provistos
de desagiie permanente, a fin de que la renovacién de agua se realice en forma
continua.

c) Las llaves que Proporcionen el agua a estos recipientes, seran de cualquier
sistema aprobado por la Municipalidad.

d) En los lugares con instalaciones sanitarias, esos desagiies seran conducidos por
medio de cafios a sumideros especiales. En los casos donde no haya agua corriente
se hara un deposito elevado de 200 (Doscientos) litros de capacidad como minimo.

e) Al lado de cada recipiente se colocaridn una rejilla de metal sobre fondo
impermeable para secar copas, vasos y platos.

f) En los despachos de bebidas, cafés, bares y confiterias, el lavado se hara
utilizando agua caliente.

g) Queda prohibido expresamente el secado de copas, vasos, y otros utensilios, con
repasadores, toallas o similares.

Articulo 176°: EN los lugares sin servicios de agua corriente, seri obligatorio el
Uso de filtros para el agua, los que deberdn ser lavados diariamente, la provisién
y/o la obtencién del agua serd de segunda o tercera napa, de pozos que estén a no
menos de 20 mts. de pozos negros y que deberd reunir para su uso las condiciones
establecidas en el C.A.A.

Articulo 177°: QpEDA prohibido en los bares, cafés y establecimientos afines el
suministro de azicar en otra forma que no sea en paquetés individuales azucareras
automaticas, de modelo aprobado por la Municipalidad. 3

Articulo 178°: EN los locales donde se expendan masas, facturas o
dispondran en vitrinas, en bandejas de vidrio u otro material simgia;rOS' Sl

Articulo 179°: EN los bares, cafés, confiterias que requieran e
estos se expenderdn en unidades pequefias (pan flor,
Carlitos) y se reservardn en muebles y/o lugares
preferentemente vitrinas,

T A
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Artic o, X d podra
EXlgl\lJ:lo 180°: EN los comercios cuya importancia los exija, la Municipalidau potro

; a instalacién de una seccién independiente en el mismo loca
contiguo, destinado a 1a higiene, limpieza y %eposito de la vajilla empleada.

Articulo 1g7°,

autorldad Municipal
ERREE exigir la a

SI la importancia del negocio lo requiera, 1
instalacién de cdmaras frigorificas.

Articulo 182°:

= ostres, masas, Y
similares, LOS establecimientos que expendan flambres, P ’

eberdn conservar estos productos en heladeras o heladeras vitrinas.

ﬁg;i°“1° 183°: EN todos los casos la toma para entrega de trozos O porcionestzs
envy as, masas, sandwich, etc., seradn reallzadas con pinzas, slempre que no es
asadas en dispositivos especiales de papel o celofén.

55&&2313__;§511 LOS SANITARIOS deberan reunir las exigencias y condiciones
€Specificadas en el punto 1.6. del presente Capitulo.

Articulo 185°: PARA Copetines al paso, pizzerias, Rosticerias, Casas de comidas,

gasas e Lunch, se exigird un solo servicio sanitario, salvo que posean mas de
vatro (4) mesas para consumo en el Local.

3.2) HOTELES- PENSIONES- ALOJAMIENTOS:

Articulo 186°: A LOS efectos de la presente Ordenanza ¥y B8U aplicacién se

estableceran Ias siguientes definiclones:

~ . _Hotel: Establecimiento que arrienda habitaciones amuebladas a feysgnzi
ghtraqas al mismo y demds; pueden dar comida, no solo a personas que se a 033 3
€l, sino a cualquier concurrente, sea que tenga sus comedores interiores o den

la via publica y/o en comunicacién directa con la parte del edificio ocupada por
dormitorios.

— _ Pensiones: Aquellos establecimientos que dan alojamiento y pueden preparar
comidas a ser consumidas exclusivamente por los huéspedes, cuya residencia tiene
generalmente, caricter permanente.

b= Hospedaje y Alojamiento: Aquellos establecimientos que por su cat‘egofia no
Puedan ser considerados como Hoteles y donde sélo dé habitacién para dormir.

Articulo 187°: LOS SANITARIOS deberan reunir las condiciones y especificaciones
del punto 1.6. del presente Capitulo.

3.3) CRIADEROS DE AVES Y CERDOS:

Articulo 188°: LAS personas visibles o juridicas que se dediquen a la tendencia,
reproduccién y explotacién de aves, cerdos y otras especies animales sin
reglamentaciones especificas, regiran su funcionamiento conforme a las
prescripciones del presente Capitulo: siendo aplicables ademds a otras actividades
idénticas y/o semejantes que se refieren a especies animales no mencionados en
este Articulo.

Articulo 189°: LA Municipalidad, a través del Departamento respectivo, verificara
1as instalaciones y posterior funcionamiento de dicho establecimiento y si
correspondiera, otorgard la habilitacién correspondiente.

Articulo 190°: SON requisitos para habilitacién y funcionamiento, los siguientes:

a) Inscribirse en el Registro que a sus efectos habilitard la Municipalidad. Es
condicién indispensable para su inscripcidn, realizar los tramites especificados
en el Capitulo 1 de la presente. Es también condicién indispensable para su
inscripcién, contar con previo informe favorable de los funcionarios Técnicos y
sanitarios Municipales, que acredite el cumplimiento de las exigencias
establecidas en la presente. -

b) El1 establecimiento debe instalarse a una distancia no menor de dos mil metros
del 1limite mas préximo del area Urbanizada, que serd determinada por el
Departamento Técnico. |
c) El area de produccién con sus dependencias anexas deben ser independiente de la
casa de habitacién asi como también perfectamente delimitada de las propiedades
vecinas. 0 4 b P

d) Las superficies edificadas no deben superar el cincue ;

del predio ocupado por el establecimiento.p nta por ciento del total

e) No pueden funcionar en terrenos adyacentes a fabricas donde se industrialicen

productos alimenticios y establecimientos educacionales debiendo exigir ent unas

/

rd
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u otro : § xistir
e inz una distancia minima de quinientos metros; Igual distancia debera epuedan

ignindustrialicen productos quimicos y/o de cualquier otra naturaleza gue
(si;%nlflcar posible contaminac?én que pgngan en pecl!igro 1as condiciones sanitarias
i:fablecimiento. i 4 inados @
eXplotaciones deb de sitios destina
Vo ; eben situarse a mas de mil metros
lc?mlen§°s delresiduos, no permitiéndose dentro de dichodradio, las exigencias
~basurales u otros focos de volcamientos no controlados.
g; Contardn con sistemas de eliminacién y/o tratamlento de residuos sélidos z
E qu;dos de acuerds a normas higlénicos—sanitarias debiendo el Bistema sé
Probade por el organismo técnico Municipal.

Ai§i°U1° 191°: 1LOS establecimientos ya Ainstalados, deben ajustarse a lis

v Posiciones del presente Capitulo, dentro de los 160 dias de la vigencia %e i
g esente Ordenanza. Con respecto a lo prescripto en los incisos “b. ¢, d, ¥y € de
drticulo 190°, especificaciones éstas que deben adecuarse en el plazo mazimo de

©s (2) afios. NO se permiten en dicho lapso ampliaclones ni modificaciones de las
C§n§trucciones existentes al momento de la sancién de la presente Ordenanza. EL
ultimo plazo mencionado (2 afios), ho ser4 de aplicacién para 1los casos que 2
Criterio de la Municipalidad, funcionamiento del establecimiento represente un
ilnminente peligro para la salubridad e higlene de la poblacion.

Articulo 192°: EL organismo de planeamiento urbano de la Municipalidad arbitrara
en cada caso medidas para evitar que alrededor de aquellas exPlOtaCloifs GAHSE S
ajusten a prescripciones del presente apartado, se autoricen urbanizaciones,

construcciones de nuevas viviendas, institucionales educacionales, recreativas e
industrias.

Articulo 193°: 1LOS SANITARIOS deberén reunir las exigencias y condiciones
especificadas en el punto 1.6. del presente Capitulo. :

3.4) PELADEROS DE AVES:

Articulo 194°: PROHIBESE el sacrificio y pelado de aves en los lugares de expendio
mercados, carnicerias, hoteles, restaurantes), debiendo hacerse en
establecimientos especialmente habilitados.

Articulo 195°: LAS aves se expenderédn unicamente evisceradas, frescas, congeladas
Yy selladas.

Articulo 196°: SE permitird el transporte y la introduccién de aves y Sus
derivados de otros municipios cuando las mismas estén respaldadas por certificados
sanitarios oficiales extendidos por autoridad competente.

Articulo 197°: ILAS AVES de caza deberadn expenderse peladas y evisceradas, debiendo
conservar la cabeza para identificar la especie.

Articulo 198°: LAS menudencias higados, estomago muscular, corazén y cuello sin
cabeza, seran acondicionadas en envases de comercializacidén vigentes.

Articulo 199°: LOS establecimientos dedicados al sacrificio de aves llenaran los
siguientes requisitos.

a) Paredes de mamposteria o de hormigén armado, revestimiento con azulejos de
color blanco u otro material impermeable, aprobado por la Municipalidad.

b) Pisc impermeable para facilitar su lavado.

c) Techos de material aprobadc por la Municipalidad.

d) Las playas de faena estaran ventiladas por aberturas o ventanas en las paredes
debiendo contar con telas metdlicas e iluminacién artificial suficiente.

e) Iluminacién natural por abertura, claraboyas o ventanas en las paredes,
debiendo contar con telas metdlicas. i

f) El agua utilizada en el establecimiento debe ser abundante, extraida de segunda
napa y aprobado el sistema por la Municipalidad.

g) Los desagties seran aprobados por la Municipalidad.

h) Poseerdn una playa de descarga destinada a la recepcién de los vehiculos
transportadores de aves.

y) Playa de inspecci6on antemorten, un espacio cubierto con pisos impermeables para
inspeccionar las aves antes de la faena.

j) La playa de faena se dividird en dos zonas:

1.— Zona sucia: destinada al sacrificio y sangrado de las aves.,
2.— Zona limpia: con dos secciones, una para el escaldado Yy desplume y otra para

el eviscerado y envasado,
& b T X
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as aves.

1
E; %oirén contar con cémara frigorifica para el enfriado y Coqulﬁiﬁ;ct;ndiciones y
€beran poseer bafo y vestuario para el personal que reun 7

exi i
19encias del punto 1.6. del presente Capitulo.

Articulo 2000:

n
ias se haran €
ve EL transporte de las aves faenadas Yy 8US menudenc

1.
€Ulos autorizados, debiendo los mismos poseer inscripcién Municipa
3.5 .
) TAMBOS: 5
Articulo 201°: LOS tambos que funcionan dentro del Municipio de capiovi deber

SiTEEEEEEE_E_IE'disposiciones que siguen. :

Articulo 202°: SECCIONES DE LOS TAMBOS:

Los tambos deben disponer de las siguientes secciones:

a) Local de ordefio.
b) Sala ge la leche.
C) De separacién de terneros.

Articulo 203°: LOCAL DE ORDENO: Deberan poseer un local de ordefio, con 10s
Siguientes requisitos:
<) Paredes revocadas en toda su extensién con cubierta impermeable hasta una

altura de dos metros.

b)  Altura minima: tres metros.

C) Cubierta: teja, zinc o fibrocemento u otro material apropiado.

d) Piso alisados de cemento con pendiente hacia la rejilla colectora
e€ntubamiento a fosa de decantacién.

con

Articulo 204°: FILTRADO Y ENFRIADO DE LA LECHE: 2
La leche debe filtrarse con filtros renovables de malla fina de lienzo Yy a%godon
esterilizados y bien limpios, debe enfriarse inmediatamente después °
Simultaneamente; el enfriamiento debe realizarse de la siguiente forma:

a) Mediante sistema de cortina u otro aprobado por autoridad competente. :
b) Mediante piletas de agua con capacidad suficiente para obtener la cantidad de
tarros que comtnmente utiliza. 5

Articulo 205°: PROVISION DE AGUA:

Los tambos deben disponer de los elementos para la provisién de agua potable y los
medios adecuados para la higiene de los utensilios vy limpieza de las
instalaciones.

Articulo 206°: DESAGOTE DE LIQUIDOS RESIDUALES:

Se Ubicaran las rejillas de patio y piletas de patio para la extraccién de
liquidos en cantidad proporcional a las superficies afectadas. En todos los casos
se deberd proveer el escurrimiento de los liquidos y el material de desecho, en
entubamientos en funcién de las necesidades del uso y el caudal de desagotes.

Articulo 207°: FOSO DE DECANTACION - ESTERCOLERO

En el mismo se depositaran todos los elementos liguidos y residuos provenientes de
la manipulacién y trabajo a efectuarse en el local de ordefie. Para su construccién
se tendradn en cuenta las siguientes especificaciones técnicas:

a) Distancias minimas de ubicacién con respecto al local de ordefie:30 metros.

b) Se hallard cubierto con tapa movil y tubos de aireacién:

c) Las dimensiones se calcularan en relacién con el caudal de uso tomandose como
minimo las dimensiones de 2x4x1.50 mt. de profundidad.

d) La camara de mencién deberd ser limpiada y desinfectada periddicamente toda vez
que la frecuencia de su uso convenga en hacerlo, no debiendo transcurrir un 1
mayor de sesenta(60) diéf, apso
e) Se evitard en todos los casos el drenaje de eleme i ;

l; cédmara a cuenca © curso de agua natural? mentos liquidos provenientes de
f) La cémara o fosa deberd ser construida con
pudiendo preverse como fondo de decantacién u
menor de sesenta(60) centimetros.

paredes de cerramiento impermeable,
n manto de arena de un espesor no

Articulo 208°: ESTABLOS:

a) Construidas sus paredes con materiales

lisos o impermea
metros de altura por lo menos con declive de un por cienE; hacflef h%Sta lOF tizz
o estercolero. a la camara sép

=T =
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b
c; ggiio.impermeable.
o: zing, o fibrocemento, u otro similar. o

d) Comede

ial higie
apr°Piado,r°s Y bebederos: de hierro galvanizados u otro materia g

H
“IGIENTZACION DE IAS INSTALACIONES:

desinfeccion,
4n de paja ¥

conservacién.
por

%E%%%EEE__QQQZi En el local de ordefio se efectuarad el lavado ¥

86 amente, después de cada ordefio. En los establos las camas Ser

Loserén cambiarse cor la frecuencia que lo exija su estado de uso ¥ 14V445

T envases y utensilios ser4n higlenizados después de efectuarse su la ’
edio de vapor de agua o de otro prepatro clorado.

Articulo 210°: FALTA DE HIGIENE: La falta de higiene en el e*’tablecmiegto 1£c§2
Tas Mismas manipulaciones determinard la inaptitud para el consumo, a .la
Producida en el mismo.

Articulo 211°: INSPECCION VETERINARIA: Para introducir vacas lecheras a loi
EEESE;T_TQE_EIIbiré el examen de cada animal por profesional veterinario, el cua
Procederd a su reconocimiento sanitario y tuberculizacién, sin cuyo I?QP151t° 2?
Podrd formar parte del plantel de ordefo. La tuberculizacién se repetira dos | 1
vVeces por afio. El propietario y/o encargado comunicar4 a la autoridad mpﬂiFlEas
t°d? novedad sanitaria, enfermedad, abortos, muertes y otros, y/o aconsejara 12
medidas de profilaxis y tratamiento adecuado.

ﬁiEiEEiE_ng:i Serdn retiradas de los tambos:

a) En forma definitiva: los animales que reaccionen positivamente a la tuberculina
© que coincidieren sospechosos afectados de nefritis infectos—contagiosas ¥y los
que hayan producido aborto por la infeccién del bacilo de Bafio; i

b) UER ) forma temporaria: Los animales atacadas de fiebre aftosa, mamitis, diarreas,
enteritis, intoxicaciones, actinomicosis, actinobacilosis, abcesos y los que
Presentan sintomas de enfermedades o lesiones de acuerdo al criterio de la
autoridad sanitaria municipal.

Articulo 213°: PERSONAL DEL TAMBO Y UTENSILIOS:

El ordefiador usarid gorro y saco o chaquetilla blanca, se lavard prolijamente las
manos antes del ordefie y no deberd humedecerlas con leche. Utilizard para e%
ordeifie balde con abertura inclinada de 10 cm. de ancho; abertura que se colocara
debajo del pezén lo mas cerca posible, para evitar el contacto de la leche con lgs
impurezas del medio ambiente. Las tres primeras emisiones de leche no serén
recogidas. El personal debe tener libreta sanitaria al dia.

Articulo 214°: HABILITACION DE NUEVOS TAMBOS:
No sera habilitado por la autoridad municipal ningin tambo que no posean las
instalaciones en las condiciones requeridas por el presente apartado.

Articulo 215°: REGISTROS DE TAMBOS:
La autoridad municipal competente, habilitard y dispondrd de un Registro de
Tambos, siendo obligatoria la inspeccién de los mismos en este Registro.

Articulo 216°: ‘DISPOSICIONES GENERALES :
En los casos no previstos en el presente apartado, las exigencias se ajustaran a
lo dispuesto en el Cédigo Alimentario Argentino y sus modificaciones.

4) USO DE LA VIA PUBLICA:

4.,1) PROHIBICIONES:

Articulo 217°: ESTA prohibido y es pasible de sancién:

a) Depositar en la calzada y/o aceras materiales, maquinas
otro objeto que moleste el transito u obstruya la visuéi
Municipalidad afecte la estética del lugar y/o el transito

b) Colocar o depositar en el frente de 1los comercios,
edificacién, con fines de exhibicién y/o venta,
como también mantener o efectuar instalaciones ex

c) Construir rampas u otro obstdculo que imp
de las proyectadas para los discapacitados.

\ -;%f/- X\

vehiculos o cualquier

© que a juicio de la
de personas.

fuera de 1la 1linea de
mercaderias, envases, cajones, ,
teriores,

ida la libre circulacién a excepcién
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4.2
) ACTIVIDADES EN 1A VIA PUBLICA:

Art e-erza en
Ia_isgég‘g%gli TODA actividad relativa al manipuleo de alimeqﬁfsnguiﬂfeenguentren
c°mprendfu ica, lugares o locales de acceso publico y 9 alos e {industrias,
debergn o8 dentro del Capitulo de habilitaciones de COMEFCUOR, /' oo™ a las
dispogj contar con la correspondiente autorizacién municipad y
iClones de la presente Ordenanza.
n la via

Brticulo 219°: EN general, queda prohibido el expendio anbulante o o1 12 LC
pr dlca e alimentos y bebidas, a excepcién de frutas, verduras y -085 S iRadAd)
séﬁdu?t°s= golosinas, mani, bebidas sin alcohol; masitas, biscochos, I)que 4
expantCh  (emparedados), panchos, caramelos, chocolates, helados, siempreutoridad
sap?hda? bajo envoltura de fabrica y sean de venta permitida por la a

Nitaria y procedan de establecimientos autorizados.

Articulo 220°: gL permiso para la venta de articulos alimenticios sera isorgggz
Zlempre que los productos se encuentren debidamente envasados o empaquetados
nvoltura original y que provengan de establecimientos autorizados.

éﬁiisglg_gglii DURANTE, el ejercicio de su actividad los permisionarios deberan

USar Vestimenta adecuada (uniforme Art. 22 del Cédigo Alimentario Afgqntiigﬁig

goseer_la respectiva Libreta Sanitaria actualizada (Art.21 del Cédigo Alimen
Tdentino) tanto el titular como los Empleados.

Articulo 222°: PARA la instalacién en la via piblica de mesas y sillas sera
IE—IEBEEEEBTE—Eumplimentar los siguientes requisitos:

a)Formular la peticién por escrito, indicando cantidad de mesas y sillas a colocar
en la via publica.

b)Poseer el comercio con la respectiva habilitacién Municipal.

c)Abonar los derechos municipales correspondientés.

d) Poseer autorizacién escrita del propietario del inmueble a cuyo frente se desea
colocar las mesas y las sillas.

Articulo 223°: SOLO se autorizara su colocacién en las aceras que correspon@an a
establecimientos que funcionan en caricter de bares, cafés, casas de comidas,
confiterias, venta de helado, pizzerias y restaurantes.

Articulo 224°: NO podran colocarse mesas y sillas en los lugares reservados para
la detencién de los vehiculos de transporte de pasajeros y en los limites
exXteriores de locales de espectédculos publicos, bancos, sedes de institutos de
ensefianza, templos de cualquier culto, ni en establecimientos médicos de
internacién.

Articulo 225°: SE prohibe utilizar las mesas para el consumo de comidas calientes,
excepto pizzas y sandwich.

Articulo 226°: LOS titulares de los comercios autorizados a colocar mesas, sillgs,
deberdan aumentar la iluminacién en el sector destinado a su instalacidn,
efectuard la limpieza de la acera tantas veces como sea necesario y cuidar que
las mesas y sillas conserven su buen estado y aseo.

Articulo 227°: EL permiso se otorgard siempre que no interrumpan el transito
normal de los peatones. No podrédn ocuparse la vereda en un espacio mayor del que
corresponda al frente del negocio, ni en la calle a excepcién del inc. del Art.
222°.

4.3) VENDEDORES AMBULANTES DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS:

Articulo 228°: PARA el desarrollo de estas actividades sera indispensable
cumplimentar los siguientes requisitos:

a) Formular peticién por escrito, utilizando los formularios
Municipalidad.—

b) Acreditar la identidad y domicilio real y legal.

c) Abonar las tasas que determina la Ordenanza Impositiva.

que proveera la

z [ PR : FERW:
Articulo 229 :_LA Municipalidad una vez recibida la documentacién exigida, previo
las constataciones que se estime conveniente, procederid a inscribir a los

interesados, expidiendo un documento habilitante con los s
actividades a desarrollar, sitio y/o articulos que expendery. Gatos 'pezseRalze:

Articulo 230°: PARA actividades mencionadas en la presente
prohibiciones: 4

: rigen las siguientes
— @?«@@ %
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a) Venta en 1
b) La @ via publica de bebidas alcohélicas,
bebidny SoNtAS en campos deportivos de bebidas alcohélicas, ¥ el despacho de
E) RS Cualquier tipo en botellas de vidrios, edan

& EREay Ntas en la via publica de helados, golosinas o confituras que no proc
d) autorizadas o carezcan de envoltura original de fabrica. A8
imagina istablecimlento de vendedores a menos de diez metros de las line
&) ONR flas formada por la prolongacién de la ochava, 6
BEbYE c;’2010cacién de escapatates y/o artefactos junto a la linea de edificacion,

Renlo instalar a 0,30 mts. del cordén de la vereda.

SR alizar actividades en todo lugar de circulaclén de personas.
5 nNtorpecer o dificultar el transito peatonal o vehlicular.
Artet establecimiento, colocacién de escaparates, colocacién de caballetes,
1) ¢lactos y/o mercaderias en el suelo, en calles, plazas y paseos ptblicos.
3 Legonar a viva voz o por medio sonoro de cualquier tipo.
J) La venta ambulante de articulos plrotécnicos.

Colocacién de mercaderfas en la calle.
3 t.Parada de Vendedores ambulantes delante de comercios dedicados a la misma
1? ividad, si no mediare entre ellos una distancia minima de 50 metros.

) La instalacién de vendedores ambulantes dedicados a la misma actividad, si no
Mediare entre ellos una distancia de 10 metros.

e intransferibles,

Articulo 231°: Los pe ersonal
permisos seradn siempre de cardcter p Rerq1dEante) i idetan

€dlendo ser usufructuados por el titular del documento
acordados hasta el plazo de un (1) afio y podrén ser renovados.

ﬁﬁEﬁEﬁlﬂ.ﬁéﬁ:i NO se concederadn, por ningin motivo permisos para insta;ar paradas
fijas. Ta venta debe ser hecha por el titular del permiso y solo excepcionalmente,
Por = razones debidamente justificadas, la Municipalidad podréa autorizar el
reemplazo con cardcter transitorio y a termino fijo.

Articulo 233°: IA venta ambulante de helados, café y otras infusiones, debera

acerse con el empleo de refrigeradores y/o termos portédtiles aprobados
Previamente, por la municipalidad y encontrarse en perfectas condiciones de
Pintura, conservacién e higiene.

Articulo 234°: La venta de café y otras infusiones -en forma ambulante— solo podra
efectuarse en el interior de oficinas, campos deportivos, balnearios y festivales
al aire libre, comercios; serdn servicios en vasos de un solo uso y conservados en
tubos sanitarios.

Articulo 235°: EL café y otras infusiones solo podran ser elaboradas en
establecimientos destinados a ese fin. Se tomard muestras que la inspeccidn
considere conveniente del contenido de los termos y/o disponer inspecciones a los
establecimientos donde se los elabora.

5) PLANTAS DE ENVASAMIENTO Y/O FRACCIONAMIENTO, DEPOSITOS Y/0
DISTRIBUIDORES Y LOCALES DE VENTAS DE GAS LICUADO DE PETROLEO EN MICRO-
GARRAFAS, GARRAFAS, CILINDROS Y/O A GRANEL.

5.1) DE LAS LOCALIZACIONES:

Articulo 236°: Las Plantas fraccionadoras, los depdésitos o distribuidores y los
locales de ventas minoristas, deberdan estar ubicados uUnicamente en los lugares
autorizados par la municipalidad a través de la Direccién de Planeamiento.

5.2) DE LOS ENVASES:

Articulo 237°: PARA el envasado o expendio de gas licuado de petrdleo se
utilizaran recipientes metalicos destinados a tal fin, los que conforme a su
capacidad se denominaran del siguiente modo:

a) Micro—garrafas: Es todo recipiente de las caracteristicas indicadas con
capacidad hasta 3 kg.
b) Garrafas: Capacidad no mayor de 15 Kg.

c) Cilindros o Tubos: Capacidad que excede los 15 Kg. siendo su maximo 45 kg.

Articulo 238°: LOS envases para gas licuado de petrdleo llenos, vacios y/o usados
que se encuentren en depésitos o lugares de venta deberan llevar inscripto el
siguiente texto grabado punzonado en bajo nivel o relieve:

- Nombre del fabricante o marca.

- Capacidad de gas licuado en kilogramos.

- Matricula de aprobacién, serie y\numero de fabricacién.

—
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3 ?:z;ic:la de aprobacién, serie y numero de fabricacion.
gy e aprobacién.
3 Presién de trabajo 17 kg./cm2.
= V°1s on de prueba 34 kg./cm2.
umen de agua en litros.

= Industria i
- Parit Argentina.

Estas insec
si 1
sobr
eXis

ripciones se hardn directamente sobre el aro protector de las vélvglaz
©s hubiere, no teniendo protector, la inscripcién se haré sobre el aro base o
® el cuerpo del envase. En los casos de recipientes de origen GthanJan
tentes en el pais y que hayan sido aprobados por Gas del Estado se respetargo
COMO validas y suficientes las inscripclones originales de los mismos debien
eXpresarse capacidad, presién y peso en unidades del sistema métrico decimal.

Articulo 239°: LA Municipalidad haréd suya automaticamente toda modificacién a las
inscripciones ya indicadas que introduzca Gas del Estado.

55539319__259:j_ TODO envase debers estar individualizado por el envasador con
leyenda autorizada por Gas del Estado: siendo obligatorio que cada garrafa o
¢llindro lleve adherido con las recomendaciones a los usuarios de acueﬂg?cf 123
textos exigidos por Gas del Estado donde ademis figurarén claramente detallados la
Direccién y numero de teléfono donde llamar en caso de emergenclas.

éEEiEElE_gilii TODO envase que acusa perdida de gas debe retirarse de c1rculac17n
Y enviarse de inmediato a la planta envasadora. Los gue presenten abolladuras y/o
entalladuras cuya valvula denoten defectos, o su inscripcién grabada no fuere
lggible, o cuyo emblema haya perdido claridad o cuya fecha de fabricacion o de.%a
hidraulica date mas de DIEZ (10) afios, debera también retirarse de circulacién
hasta su conveniente reacondicionamiento o insercién.

Articulo 242°: LAS garrafas y/o micro-garrafas y/o cilindros (cuando estén llenos)
Eﬁigiiﬁﬁii;_?ﬁT depositos, lugares de ventas o vehiculos de transporte, deberan
llevar tapén de seguridad roscado en la salida dé la véalvula y precinto
inviolable, reglamentario, elementos estos que deberan ser colocados en las
plantas envasadoras.

Articulo 243°: ES obligatorio, por razones de seguridad, que los recipientes que
se utilicen, como también sus respectivos envases cumplan con los siguientes
requisitos:

a) Recipientes: deberdn ser aprobados por Gas del Estado y seran construidos en
chapa de acero con costura del tipo, solapa o a tope con aro interno de respaldo
ejecutada por proceso automdtico de soldadura de acero sumergido (u otros sistemas
automaticos siempre que previamente sean aprobados los materiales y métodos de
trabajo segtin normas debidamente autorizadas) siendo su destino exclusivo el
envase de gas licuado derivado del petréleo (propano y butano comerciales).

b) Véalvulas: Las valvulas, que se utilicen de deberan ser previamente aprobadas ¥y
habilitadas por Gas del Estado.

c) Tapén de Seguridad: Todas las valvulas 1instaladas en garrafas,
micro-garrafas y/o cilindros, cuando dichos recipientes estén llenos, dispondran
en su boca de salida de un tapén de seguridad, el cual podrd ser de bronce,
aluminio o pléstico, tipo termofraguante (bakelita o similar) que asegure la
perfecta estanqueidad aun con la valvula abierta.

5.3) DE LAS PLANTAS DE TRATAMIENTO O FRACCIONAMIENTO:

Articulo 244°: SOLO se podrd realizar el embasamiento o fraccionamiento de gas
Iicuado en micro-garrafas, garrafas y/o cilindros en las plantas debidamente
autorizadas por Gas del Estado y habilitadas por la Municipalidad.

Articulo 225°: SERAN requisitos indispensables para la habilitacién de plantas: |

a) Contar con Certificado de factibilidad extendido por Gas del Estado en cuanto a
las instalaciones industriales y condiciones de seguridad.

b) Estar ubicada en las zonas que determine la Direccién de Planeamiento del
Municipio.

c) Contar con la debida inscripcién ente la Direccién de Comercio de la Provincia.
Articulo 246°: LOS responsables de & X
providencias del caso a fEn de que los e;ﬁgﬁZS’eStablecimientos adoptarédn las

; h una vez llenados, se mantengan
perfectamente legibles las especificaciones a que se refi S
243 de la presente Ordenanza. 5 eren los Articulos—238 ¥

Iy
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i d
grgrlxggti 247°:  EL terreno fuera del local debe ser ni/"oeliig{lstggen;uoe ng
SObIEDaSZEesl'a solamente jardines con césped tipo gramilla Y £1po resinoso: Las

altura de 1,50 Mts. N admiten Arboles de peran
thgidzslde gases o conductos cfoaca&e:eal igual que toda otra SR Ae
®llados de tal manera que impidan la penetracién de gases:

5.
4) DE 10S DEPOSITOS 0 DISTRIBUIDORES:

iﬁwi TODO deposito de micro-garrafas, garrafas y/o cilindros, llegozlo
°2°1°S». requerird habilitacién para tal actividad no pudiendo depositazsede /(')
& IO tipo de mercaderfa, como asi también el movimlento de envases carga 0s zos
lacios de gas licuados. Queda prohibida la tenencia de dichos envases en es
OCales hasta tanto la habilitacién no haya sido expedida por la Municipalidad.

Articulo 249°: IAS Dependencias para administracién y la vivienda del cuidador ©
(S)EIeno son los unicos usos, aparte del deposito, permitido en el Prigim El tl:oc:i-
d Loca}es de administracién tendr&n sus bocas de salidas en el sentido OPuez iaré
te ubicacién del local—deposito. La vivienda del culdador 3 5‘;‘;’;‘;}05 sde 5
M°talmente aislada del resto del predio por muro o por cercas f r;tos a la via
ts.'de altura y contard con medios de egreso independientes ¥ d rfd aPed 'da
Publica. Los depbsitos deberdn estar cercados con alambres e O'céz a sus
Mamposteria u otro elemento que asegure la independencia con réesgz 1760 MEs
veClnqs. La altura minima exigida para cualquier tipo de cerco ser réones dé
Las vias de accesos al predio del deposito dispondrén de adecuados Ppo

altura igual o mayor que la indicada para los cercos.

QEEESElQ_Eégii EL lugar del deposito destinado al almacenamiento de envases pogzan
estar debajo cubierta o a cielo abierto; en el primer caso debera conﬁar
Necesarjamente con  estructura resistente, siendo sus ~muros =y techos
incombustibles, los muros serain de ladrillos macizos de 0,30 Mts. defeSpESor. &
bien ge 0,10 Mts. de hormigén armado.

éfE&sg}g_gg;:i EL local debe ser desarrollado en piso bajo a cota no inferior a 1a
del terreno, sin semisétanos o pisos altos. Debe contar con pisos de superficie
lisas entera sin grietas ni hendiduras (queda prohibido el hierro) con pendientes
Que permitan el escurrimiento de las aguas de limpieza. Cuando tenga planta
Permiten dos posibilidades: -

— Que el espacio debajo de ella sea hueco y sin cerramientos.

— Que dicho espacio no sea hueco sino relleno de tierra compactada. El borde de la
Plataforma destinado al atraque de vehiculos contard con paragolpes continuos de
material antichisposo.

Articulo 252°: LA plataforma deberid ubicarse dentro del predio respetando las
distancias siguientes:

PLATAFORMA Hasta 5 tn. Hasta 20 tn, Hasta 50 tn.
Oficina propia hasta 3 Mt. hasta 5 Mt. hasta 7,50 mt.
con instalacién

a prueba de

explosién

Local propio

con instalacién hasta 3 Mt. hasta 5 Mt. hasta 10 Mt.
contra explosién

Arboles hasta 3 Mt hasta 5 Mt. hasta 7,50 Mt.
hierbas

pasto seco

Articulo 253°: LA ventilacién del deposito serd natural y permanente. Donde haya
aberturas de ventilacién, ocuparan tanto arriba como abajo, por lo menos el 507.
de la longitud de cada muro, repartidas convenientemente. La altura de esas
aberturas serédn de 0,50 Mts. como minimo y se ubicaran cercana o al ras del
cielorraso y las inferiores al mismo nivel de los zdcalos.

Articulo 254°: UNA de las caras del local serd sin muros
con cortina de malla de acero o puerta tijera.
aislados por todos sus lados,

AWy,

0S Yy solo podrd ser cerrada
Los depdsitos estaran exteriormente
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de las
Aggtgulo 2557t EN el predio fuera del local-deposito y con excmﬂsgno, toda
instaliggéas Para administracién y de la vivienda para cuidadlorsignﬂe
*On o artefacto eléctrico serd de tipo seguro contra eXp-° :

Articulo 256°: motores eléctricos

Tablero—=20 ! LAS instalaciones y/o estructuras metélicas,
STOS y arrancadores deberdn contar con una correcta puesta a tierra.

ima

gif__icuh 257°: EN la habilitacién de los depésitos constard la capacidale;ézrén
SB5% flzada del almacenamiento del producto contenido en los envases. 7y
SIvar las distancias minimas de segundad respecto a los siguientes lugares:

LI
B T T S S O O T T N T T N T T R T T T R T T R R R R R B B R BRI

giStancia Plataforma Hasta de de de
el local 3tn,  3tn,10 tn, 10 a 50 tn  50a100 tn.
Via de ferrocarril 15 Mt. 18 Mt. 20 Mt. 25 Mt.

e
e T S T A N S S N S N R R T S R R RN R RN SR R R R R AR AR B

ESta?iones de
Servicios 20 Mt. 25 Mt. 30 Mt. 50 Mt.

LR
R R R R R R AR R O T T R T R T R T R R O R R AR B R RO B R R R RC AR B

Industrias, Comercios
Vivienda o linea
Municipal 10 Mt. 15 Mt. 20 Mt. 25 Mt.

-
AL B R A I R T S R R R R R BRI e s e e

Edificios Publicos

Y lugares de reunién

de mas de 150

Personas 20 Mt. 25 Mt. 50 Mt. 100 Mt.

Articulo 258°: PARA los depbésitos de gas licuado se exigird une entrada de
vehiculos con dos ingresos de 3.50 Mts. como minimo de luz cada uno.

Articulo 259°: LOS depdsitos deben ejercer el contralor de identificacién de los
envases asi como su estado, siendo su propietario responsable directo de que las
garrafas, micro—garrafas y/o cilindros existentes en ellos o expedida por ellos en
lugares de venta, cumplan con las disposiciones que se especifiquen en los
articulos del presente Capitulo referente a envases.

Articulo 260°: LOS depésitos deben contar con elemento de pesaje a los efectos del
debido control.

Articulo 261°: EN los depdsitos se permitird la guarda de automotores destinados
al transporte de envases del propio deposito. Estos automotores no deberan
obstruir ningtin medio de ingreso y/o egreso ni estacionarse en caminos internos.
Si se guardaren cargados, deberdn mantenerse arrimados al lugar de carga del
deposito y el total de su carga mas las existentes en este no deberid sobrepasar el
total autorizado para el deposito segin la habilitacién.

Articulo 262°: QUEDA prohibido dentro de los depésitos, en el sector destinado a
almacenamiento, la existencia de anafes, calefactores, faroles y todo otro
artefacto de fuego o llama para uso interno como también el uso de linternas
comunes, la reparacién de automotores, el fumar, llevar encendedores o fosforos,
el acceso de automotores desprovistos de arresta llamas Yy la realizacidén de
transvases y/o venteo.

Articulo 263°: EN togo depositc se exigird la colocacién de leyendas en numeros
variables, segun el tipo del local con los siguientes textos:

“Prohibido Fumar”, “No transitar sin arresta llamas”, “Prohibida la entrada sin
autorizacién” y otros que se consideren necesarios. El fondo del let

de color Amarillo y las letras no menor de 7Cms. de altura. reroydebiesses

Articulo 264°: ES obligatorio para los depdésitos mantener un servici

s A l
de atencidén inmediata, para la solucién de los desperfectoglo ﬁzrmaEZ?Ziai
presentarse en los envases en poder de los usuarios o en locales ge v;;ta 7

Articulo 265°: LOS depbsitos deberdn contar con extj i :
disponiendo como minimo de dos(2) matafuegos del tip;ngué::rizr§9npra ;nc$ndlos;
polvo de 10 Kg. de carga util, ubicadas en distintos lugares, q %qlco e Kgs.er
visibles y de féacil acceso. En todos los casos se considerars eGP CHC EAC LR
50 Grs. de polvo seco o de anhidridd carbénico por cada m2. a

Y.

de superficie local
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© deposito de normas IRAM

almacenamient sponderdn a las
correspondientes. o, Los matafuegos resp

Articul t
aun eno 266°: EN los depésitos se mantendran personal

feri OS periodos en que la actividad comercial
de llaoios'lFesthOS, horas nocturnas, etc.,). Dicho personal deber4 conocer el u:g
caso dee ementos contra el fuego y las maniobras y operaciones convenientes b
Juarde Siniestros y poseer licencia de conductor, este ultimo, en caso de que

N vehiculos en el deposito en horas de inactividad.

vigilancia o residente,
sdee ha(ljle suspendida (Dias

gggicUIO 267°: EN los depbsitos de envases llenos o vacios usados podrén ubicarse
o es‘ solo en posicién vertical, pudiendo colocarse en lotes con bases no
deP Tlores a 180 garrafas o en anaqueles construidos con materiales incombustibles
lotno mas de 1,50 Mts. de altura y un ancho de hasta 1,80 Mts. Alrededor de cada
L € O de cada anaquel hebra siempre un camino de ronda de 0,60 Mt. como minimo.
©S envases con protectores de vadlvulas podr&n superponerse hasta en tres camadas;
d°; que no tengan aro protector, en una sola carnada. Los envases vacios usados
€Pberin mantenerse completamente separados de los llenos.

5.5) DE LOS LOCALES DE VENTA:

Articulo 268°: SOLO se podré vender gas licuado de petréleo en micro-garrafas,
gar;afas y/o cilindros en los locales autorizados expresamente para tal fin por la
Municipalidad.

A_M ESTA prohibido en los locales de venta efectuar transvase y/o
venteo de garrafas a otros envases mayores o menores o bien de cilindros a
garrafas, como asi también efectuar reparaciones de las mismas.

Articulo 270°: LOS locales de venta no podran tener mas de 250 Kg. de gas licuado
de petrdleo en garrafas y/o cilindros, como asi también no podran haber mas de 15
envases vacios en uso, excepto que las condiciones de seguridad del local permitan
mayor numero.

Articulo 271°: QUEDA prohibida la exhibicién y venta de envases de Gas licuado en
la via publica, asi como también la realizacién en la misma, transvase y/o
venteo.

Articulo 272°: LOS locales estardn ubicados en planta baja, en comunicacién
directa con la via publica; no tendrdn comunicacién con escaleras, viviendas O
locales en el subsuelo.

Articulo 273°: EN cantidades no superiores a 100 Kg. de Gas, las garrafas pueden
ser tenida en locales de ventas que ademds de cumplir con las condiciones
generales que se establecen en el Articulo precedente, cumplan otras actividades
que la Direccién de Saneamiento Ambiental considere compatible con las
caracteristicas de peligrosidad del Gas.

Articulo 274°: NO se permite la venta de garrafas llenas en talleres, garajes.
estaciones de servicios y locales industriales que tengan cualquier tipo de
instalacién mecénica o cuya actividad requiere la existencia de fuegos abiertos.
Tampoco se permite en locales internos de galerias de comercio y en todo otro
local que reune las condiciones de construccidén establecidas.

Articulo 275°: LAS garrafas existentes en los locales de ventas deberdn siempre
disponerse en posicién vertical en lugar prefijado alejando de toda fuente de
calor directo o indirecto y del alcance del publico. LAS garrafas llenas estaran
completamente separadas de las vacias usadas, cuyo numero no podra sobrepasar lo
gue corresponda, seglin su volumen al midximo permitido.

Articulo 276°: LOS locales de venta serdn construido i
Incombustibles. Los pisos deberan ser impermeables y la in:talgggénmztl:?ztl;alizz
embutida en cafios © conductores de fuerte aislamiento. Los interruptore: Eoma
corrientes y demas accesorios que pudieran producir chispas deberén’estar
instalados a una altura minima de 1,50 Mts. sobre el nivel del piso. Estos locales
deberan contar como minimo con dos(2) matafuegos del tipo a Gas .carbés. ° e
polvo seco de tres(3) Kg. de carga Util cada uno, ubicados en 1 nico o : ‘
visibles y de féacil acceso. ugares varios,

Articulo 277°: TODAS las garrafas llenas existentes en el lugar deberan disponer i

de valvula, tapén. precinto y emblema y esta intadas conforme a las e igencias
W , @ |
|
_ |
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Previstas al respecto por Gas del Estado.

5.
§) DISPOSICIONES GENERALES:

Articulo 27g° truccién
t LOS talleres o establecimlentos que se dediguen a la constrt
EZEZEEBEYEETEE de garrafas deberdn ser habilitadas por Gas del Estado, debiendo

también con la correspondiente habilitacién Municipal.

Agticulo 279°: LA verificacién del peso de las carretas, micro-garrafas y lugares
aVenta y/o vehiculos de transporte, estd a cargo de la Direccién de Comercio ¥
Stecimiento de la Provincia.

?;tiCUlo 280°: EN los depésitos o en los lugares de venta queda prohibida ]a
Nenciade envases semi-llenos cuando por razones circunstanciales (Devoluciones
POr perdidas, uso previo en el deposito o local para demostraciones u otros). 51
e? l€re algunos envases semi-llenos, su procedencia en el local deberd limitarse
b minimo tiempo posible, y en tanto permanezca en el deposito o local, deberéan
ANtenerse separados de los llenos, sin precintos y claramente individualizados.

Articulo 281°: SI se comprobase en plantas, depésitos o en los localis de venias
20 Publico Ia existencia de envases llenos o vacios que no FUﬁF EHIASEZS SZ
ndiciones establecidas en la presente Ordenanza, se Jlabrara .las .
Infraccién correspondientes y se precintardn las garrafas en contravenclon
quedando como depositario el duefio encargado del local. El mismo procedimiento se
Seguird en caso de encontrarse envases de gas en infraccién en los vehiculos de

transportes de los envases.

Articulo 282°: EL transito de vehiculos transportadores de gas licuado a granel
S€ra reglamentado por el Departamento de Transito la que fijara el horario a

observar, el itinerario a sequir a otras medidas de la seguridad que estime
oportuna.

Articulo 283°: 1OS inspectores tendran plenas atribuciones para precintar toda
Mmicro-garrafas garrafa y/o cilindro que se halle en trasgresién reQUlrleQdo la
intervencién, Gas del Estado de ser necesario sin que por ello el propietario del
local o vehiculo tenga derecho a indemnizacién alguna.

caPiTULO V

VEHICULOS DE TRANSPORTE DE ALIMENTOS, GAS Y BEBIDAS

1) EABILITACION:

Articuloc 284°: Los vehiculos destinados al transporte de productos alimenticios,
vya se trate de materias primas semielaboradas, al igual que bebidas, estan sujetos
a la inspeccién y verificacidén por parte de la autoridad sanitaria municipal.

Articulo 285°: Para ser librados al servicio a que estdn destinados los vehiculos
que se utilizan para las tareas mencionadas en el articulo anterior, deberan
inscribirse ante la Municipalidad. Toda infraccidén que se compruebe a estos
vehiculos, seran directamente responsables El Propietario del comercio de donde
procedan los productos que se repartan en el municipio, como asi también el
conductor del rodado que transporte dicha mercaderia, con la excepcién de los
casos que el municipio autorice expresamente a los repartidores a hacerlo por su
cuenta. Si se trata de un vehiculo habilitado, sera también responsable el
propietario del comercio de donde proceden las mercaderias.

Articulo 286°: La Municipalidad al conceder la habilitacién otorgaria un carnet a
cada vehiculo, el gue deberd encontrarse en todo momento en el mismo.

Articulo 287°: Los vehiculos utilizados no solo deberdn ser aptos para el uso a
que se los destinan, sino que ademds en todo momento deberain encontrarse en buenas
condiciones de conservacién, pudiendo la autoridad sanitaria municipal cuando lo ‘
considere necesario, disponer su renovacién.

Articulo 288°: Queda prohibido el\ transporte de alimentos o bebidas en el pescante
de los vehiculos, aun cuando vayan\depositados en cajones o/y canastos.

e L s
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Articulo ?89°: Los vehiculos afectados al transporte de 8ustanclas Allmenticias no
podradn utilizarse para otros fines que no sean los expresamente autorizados.

Articulo 290°: Los vehiculos destinados al transporte de bebldas tendrén los
costados con estantes a fin de asegurar la carga.

Articulo 291°: lLa transferencia del vehiculo habilitado motivard automaticamente
}a caducidad del certificado de habilitacién respectivo, pues el mismo es
1nt;ansferible..E1 titular del permiso deberd comunicar tal novedad a la autoridad
sanitaria municipal dentro del 5° dia de producida la transferencia.

Articulo 292°: Los vehficulos deber&n mantener en todo momento las caracteristicas
que rgunia al momento de su inscripcién o reinscripcién municipal, bajo pena de
caducidad y retiro de la correspondiente habilitacién.

Articulo 293°: La municipalidad habilitara los vehiculos para usos especificos y
dejara constancia en el Carnet, que expedir& de los siguientes datos:

a) Numero de inscripcién;

b) Productos a transportar;

c) Marca, Radicacién y patentes del vehiculo;

d) Nombre y Apellido, domicilio real y legal del titular;

e) Lugar y fecha de la expedicién del carnet.

Articulo 294°: El articulo anterior no serd interpelado en forma taxativa, pues se
podra incluir en el carnet de habilitacién, todo otro dato que sea de interés.

LN USRS i fe

Articulo 295°: Los. conductores y “acompafiantes deberan:

a) Permitir a los Inspectores Municipales el libre acceso al vehiculo, quienes
estan facultados a examinar, tomar muestras, intervenir, secuestrar y/o decomisar
los productos transportados y hacer trasladar vehiculos y mercaderias a las
Dependencias Municipales y/o :PoliCiales .que para mejor desenvolvimiento de su
funcién se considere caneniente._' ; ; '

b) Llevar en forma permanente y 'exhibirlos cada vez que la Autoridad Municipal.lo
requiera, los documentos de identidad personal y del vehiculo, carnet de
habilitacién del vehiculo (como :transporte. de sustancias alimenticias). comprobante -
de pago de la Tasas Por Inspeccién ide Productos: Introducidos al Municipio y de la
Gltima desinfeccién efectuada yi carnet. de' conductor. ! ;

c) Poseer Libreta Sanitaria actualizada y uniforme reglamentario (Art. 21 y 22 del
Cédigo Alimentario Argentino). | : !

d) Ser mayores de 18 afios. ' . Fpou i

Articulo 296°: Los vehiculos de transporte de productos alimenticios deben en todo
momento hallarse higienizados, desodorizados y cumplir con una desinfeccién cada
mes como minimo, efectuada .por autoridad sanitaria municipal u organismo

autorizado. I

Articulo 297°: Los productos transportados estardn ubicados Unicamente en la caja
de carga, bajo ningin concepto en la cabina!del conductor o parte externa del
vehiculo., La cabina de conducir estard separada en forma total de la caja de
carga. Esta tendrad luz en su interior y no podran ir en ella personas durante el

trayecto.

1 i | p . S
Articulo 298°: Queda prohibido depositar en contacto directo con el piso del medio
de transporte mercaderias comestibles, carente de continentes o que este no sea
suficientemente seguro para aislar el contenido de contaminaciones exteriores.

Articulo 299°: Los vehiculos o parte de ellos destinados al transporte de
productos comestibles deberan ser cerrados al exterior, a excepcién de orificios
de ventilacién necesarios, los' que deberdn estar protegidos por telas anti-
insectos y hallarse cubiertos interiormente por material impermeable aprobado por

el organismo técnico municipal. !

Articulo 300°: En un mismo vehiculo de transporte o en cada una de sus partes no
podréan transportarse en un mismo a iente productos comestibles e incomestibles.

e il
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ductos
Q;E;cul? _301°: Queda prohibido el transporte en vehiCUIOBi ff r::x} todo
otroezlelos' de cualquier tipo de plaguicidas o insecticidas © 83 3
PO de producto de naturaleza téxica.

Ar

re:iEUlo 302°: Los titulares del certificado de habllitac

3 P nsab}ES de la conducta de sus empleados como también de
Cometieran, sin perjuicio de las sanciones que cortespondan

directo, en un todo de acuerdo a las prescripclones de los Cédigos Civ
de Comercio,

16n del vehiculo sgon
las infracciones que
al infractor
11, penal, ¥

Articulo 303°: Las puertas y aberturas de las cajas de cargas deber4n mantenerse

Cerradas durante el trayecto.

2) REQUISITOS QUE DEBEN REUNIR LOS VEHIcCULOS:

2.1) TRANSPORTE DE PRODUCTOS LACTEOS:

ésEiEElﬂ_égﬁii En el carnet de habilitacién deberd dejar constancia de los datos

Mencionados en el articulo 10 del presente Capitulo.

o mayoristas por

Articul o, : ios
2=-lCulo 305°: Los tamberos y/o distribuidores domiciliar ey Tis a T4

Cgenta propia o de terceros, deberdn estar inscriptos en el Regls
€lecto llevara la Municipalidad.

Articulo 306°: Los vehiculos que se utilicen para transportar la leche desde el
tambo hasta los centros de distribucién, deberan reunir los siguigytes requisitos:
a) Poseer cipula hermética para proteger el producto de la accién de las
inclemencias del tiempo;
b) Entre el techo y la parte superior de los envases deberd existir una
distancia minima de 50 cm.
C) Deberan estar en condiciones de asegurar la temperatura adecuada del
Producto.

Articulo 307°: Los vehiculos que se utilicen para el transporte de leche a
domicilio, deberan reunir los siguientes requisitos:

a) Caja de carga completamente cerrada y hermética y su interior revestido de
material impermeable con todas las juntas perfectamente soldadas, sin
resquicios ni hendiduras. Exteriormente pintadas de color blanco.

b) La construccién de la caja de carga debe ser de tal manera que tenga
las condiciones necesarias para que la leche se mantenga a menos de
10° C o el limite que fije la autoridad sanitaria municipal.

Articulo 308°: Los vehiculos mencionados en el articulo anterior podran
transportar ademis de leche y crema de leche, otros productos lacteos en envases
de origen.

Articulo 309°: Los vehiculos que se utilicen para el transporte a granel de leche
y/o crema de leche, deberadn reunir los siguientes requisitos.
a) La superficie de contacto con la leche y/o crema deberadn estar construidas
con material inalterable.
b) Las cafierias de cargas y descarga que formen &ngulos deben estar provistas
en sus interacciones de uniones cruz o codos con tapa.
c) Ser frigorifico o térmico, de manera que el producto se mantenga a menos de
10° C o limite que fije la autoridad sanitaria municipal.
d) Exteriormente pintada de un color claro.

Articulo 310°: Los vehiculos mencionados en le presente apartado no podran
transportar otras sustancias que no sean productos lacteos.

2.2) TRANSPORTE DE CARNE Y SUBPRODUCTOS DE ORIGEN ANIMAIL,:

Articulo 311°: Dentro del presente apartado estdn incluidos los transportes de

carnes bovinos, porcinos, ovinos, caprinos, aves, de huevos, de animales de caza
fiambres chacinados, embutidos y subproductos de origen animal '

“ Nl GET
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Articulo 312°: 1Los que utilicen para el transporte d

deberan reunir los siguientes requisitos: ks
a) La caja de carga tendrd una altura no menor de 2,50 mts. e N 14 o
b) El interior debers estar en su totalidad revestido por arfectamente
ma?erial impermeable autorizado, con todas las juntas perle
Soldadas, sin resquicios ni hendiduras. aria
C) Poseer rieles %on gancheras que permitan la suspension o a%.miifad 3
Y cuya altura sea tal que impida su contacto con el piso del vehiculo.
d) Exteriormente pintado de color claro.

o reses y media

1
55232312_31311 Se autorizar4 menos altura de cajas de los vehiculos destinados a

transporte de cuartos bovinos, de carnes porcinas, caprinas, de aves, 0V1?a:'
carnes trozadas de cualquier tipo autorizado, embutidos, chacinados, menudeﬁ: adé
grasas, huevos y otros subproductos de origen animal, que estaran en un todo e
acuerdo con los demis incisos del Articulo anterior. En ningin caso la altura

2 caja serfa menor de 1,70 mts.

QEEEFUIO 314°: Los transportistas llevaradn en todo momento 108 co??r??an;eslgf
inspeccién veterinaria de origen, reinspeccién veterinaria municiPZ y oof;Ziald
inspectores municipales de destino, recibo de compra de  mata erZe transité
Comprobante de pago de la tasa municipal y el correspondiente perméso xhibir cada
Provisorio para el ingreso de mercaderias en el municipio que deberan €x

V€Z que lo solicite la inspeccién municipal.

r transportadas en los vehiculos

Articulo 315°: Las menudencias frescas deben se
congelados. En este caso

dentr? de recipientes impermeables, cerrados O
acondicionadas en estanterias.

Articulo 316°: Cuando se transporten conjuntamente menudencias y carnes frescas,

deben Separarse unas de otras.

que formen), deben
hara en
en las

EEEEEEEE__§1211 Las menudencias congeladas (o los bloques
hallarse cubiertas por telas de algodén o pléasticos y su transporte se
vehiculos cerrados, térmicos o no, segin el tiempo que éste insuma,
condiciones especificadas en el presente capitulo. X
Articulo 318°: El1 transporte de carne deshuesada, en trozos © cortes pequenos,
frescos y/o congelados, se hard en la misma forma que el de las menudencias.

Articulo 319°: El transporte de grasas y aceites comestibles de origen animal, se€
hara mediante barriles, bidones o tanques cisternas de material permitido y €B
articulo

vehiculos que retinan las condiciones exigidas en el presente capitulo,
288°.

Articulo 320°: Los vehiculos destinados al transporte de chacinados y/o embutidOS;
estaran de acuerdo a las disposiciones del presente apartado y los Articulos 298
Y 299° y no podran transportarse juntamente o en los mismos vehiculos destinados

al transporte de carne fresca y/o congelada.

Articulo 321°: Las reses, media reses y cuartos congelados, protegidos con telas
de algodén o plasticos, debe transportarse juntamente en vehiculos térmicos que

aseguren conservacioén.

Articulo 322°: Cuando el transporte de huevos frescos se realice en vehiculos
abierto, estos deberan contar con los elementos necesarios para protegerlos de las
inclemencias del tiempo. El transporte de huevos conservados por el frio, debe

hacerse en vehiculos refrigerados.

2.3) TRANSPORTE DE PESCADOS Y OTROS PRODUCTOS DE PESCA DE MAR Y DE RIO:

Articulo 323°: Dentro del presente apartado estdn incluidos todos los transportes
de productos de la pesca.

Articulo 324°: Los vehiculos para transporte deberdn observar las siguientes

condiciones:
a) Caja metdlica compacta, o de madera forrada con zinc N° 14 o material
similar aprobado, con todas las juntas perfectamente soldadas sin

resquicios y hendiduras, &on puertas vy abertura;_dg\:§ierre hergpéticos,

_, /Zl?»
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debiendo  teney estas, burletes para evitar perdida del maansel
transportado o filtraciones, dos

Cuando 1os productos transportados no se hallen congela odo)
acondicionados con hielo en proporcién 2:1 ( 2 de hielo, 1 de pescado).

s de la
©) La caja no podra sobrepasar en ningin caso el nivel de los bordes
Caja del vehiculo, mas de 20 Cm.

serdn

Articulo 3350,
Productes de la
Articulos 29g°

Igualmente, los vehiculos de transporte de pescados Yy Otf::
pesca de mar y rio, deberdn cumplimentar las exligenclas de
Yy 299° del presente Capitulo.

2.4) TRANSPORTE DE PRODUCTOS DE PANIFICACION:

QEEEEEAS_EEQiL Dentro del presente apartado estdn incluidos los transportes de

Pan, masas, facturas, galletas, galletitas, pastas, discos de empanadas, prepizzas
Y todo otro producto de panificacién,

ﬁEEEEElQ.EEl:L Los vehiculos que se utilicen ademds de los requisitos existentes
en el presente Capitulo, deberan reunir los sigulentes requisitos:

a) Poseer cipula hermética.

b) Los productos deberdn colocarse en recipientes especiglfs-t Cui;i;arzz
trata de unidades de panificacién no envasados, los recipien eslh ¢ e )
estar forrados interiormente con lienzo o plastico blanco, al 1gua' gu
cobertura. Las mismas deberan estar siempre en perfecto estado de higiene y
aseo,

C) Las facturas, masas, y otros productos similares, seran c°1°c?§°5, en
bandejas met4licas o de otro material autorizados y cobertura de plasticos
© similar, ubicandose en estanterias. :

2.5) TRANSPORTE DE AGUA, GASEOSAS Y BEBIDAS:

é£§i£2l3_§3§11 Dentro del presente apartado, estdn incluidos los transportes de

bebidas alcohélicas, soda, en sifén o botellas y similares.
Articulo 329°: El transporte de dichos productos se harad en cajones o esqueletos
que retnan al maximo de seguridad para su conservacién. Los vehiculos para el
transporte de sodas en sifones preferentemente serdn totalmente cubiertos ¥y
tendran aberturas en las partes laterales a los efectos del retiro del producto.

Articulo 330°: En ningin caso en los vehiculos de reparto de sodas en sifones
g p

podra haber existencias de envases vacios o llenos ajenos o distintos a la marca
del reparto.

2.6) TRANSPORTE DE PRODUCTOS DE AIMACEN:

Articulo 331°: Se ajustard a lo dispuesto en los Art. 298° y 299° y disposiciones

generales del presente Capitulo; debiendo poseer sistema adecuado de mantenimiento
de los productos en optimas condiciones de frio.

2.7) TRANSPORTE DE HIELO Y HELADOS:

Articulo 332°: Se ajustardn a lo dispuesto en los Art. 298° y 299°

generales del presente Capitulc debiendo poseer sistema adecuado d
de los productos en éptimas condiciones de frio.

y disposiciones
€ mantenimiento

2.8) TRANSPORTE DE FRUTAS Y VERDURAS:

Articulo 333°: Los vehiculos deberdn reunir como minimo 1o
a) Tener toldo o similar, aprobado, que prote

de la accién de las inclemencias del tiempo.

b) Entre el techo y la parte superior de los

- S siquientes requisitos:
Ja convenientemente el producto

productos transportados, exigir

una minima distancia de Qé;{\mts.
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2.9) TRANSPORTE DE GAS:

Articulo 33¢°;

9arrafas, micro lo urbano

Brem -garrafas y/o cilindro dentro del ejido /

con;ititO en la Municipalidad o bien ante Bromatologia y Saneamiento L
€ a las disposiciones del presente apartado.

arto de
TODO vehiculo que se utilice para el transporte Y/geg:¥2 e:tir
alt,

§§§i§“?° 335°: A los efectos en el articulo anterior el Area de Bzomatologiaey

$Pes Mlento Ambiental habilitard el vehiculo en las condiciones previstas ek

% anﬁe‘Capétulo. Previa a la inscripcién dispuesta en el Articulo que ante s

condPn}Clpalldad verificard la carga maxima del vehiculo X s1 el mismo reuni

Sa 1Clones necesarias para transitar y el sector o Area de Bromatologia ¥
Neamiento Ambiental controlard todo lo indicado en este Capitulo.

555253&2_§§§:i LA caja portante del vehiculo sera ablerta, el piso y COStaqos de
Madera dura o material anti-chisposo contando por lo menos con tn 50% (por ciento)
de superficie abierta y contar al ras del piso con 10 cm. de luz a fin de asegurar
Una amplia ventilacién. Las barandas deberan tener una altura tal que iguale o
SUPere la altura total de carga. Los vehiculos que transportan garrafas y/o

Cllindros no pueden transportar simulténeamente otras mercaderias.

ArticQIO 337°: EL caso de escape estos automotores deber4n terminar en la vertical

© bajada de la caja portante y estar dotado de arresta-llamas, pudiendo ser esge
ultimo gel tipo desmontable (para utilizar solamente al entrar én las plafnt:as ae
€nvasado o en los depésitos). El cafio de escape deberd pasar a una distancia
TMinima de 0.50 cm. del depdésito de combustible.

Articulo 338°: ESTARAN equipados con doble sistema de frenos, de accidn
independiente entre si. Uno hidréulico y otro de mano. El sistema de frenado sera
Simultaneo sobre las cuatro ruedas.

AM El depésito de combustible para uso del vehiculo estara alejado del
motor y del cafio de escape a una distancia minima de 0,50 mts.

Articulo 340°: EN todo momento en las cubiertas deberan apreciarse los dibujos en
la banda de rodamiento.

Articulo 341°: EN los vehiculos los envases deberan quedar fijados en posicién
vertical, si tienen aro protector pueden transportarse hasta en tres camadas: si
no tienen aro protector en una camada unicamente.

Articulo 342°: QUEDA prohibido el uso de vehiculos de 2 y 3 ruedas y el transporte
de garrafas y/o tubos llenos y/o vacios, en vehiculos de transporte colectivo de
pasajeros y/o en vehiculos de carga conjuntamente con otros materiales, a
excepcién de la de su propio consumo (no mds de 20 Kg.) de gas licuado por
vehiculo. En los camiones se podran transportar dentro de la ciudad hasta 2.000
Kg. de gas su carga maxima total no podrad sobrepasar el méximo autorizado por el
fabricante del vehiculo en cada caso.—

Los vehiculos deberdn poseer ruedas posteriores duales, cuando la capacidad de
transporte (producto mas los envases) supere los 1.500 Kg.

Articulo 343°: ESTOS vehiculos deben guardarse unicaménte en los depdésitos, no
pueden mantenerse estacionados sin chofer o acompafiante en la via publica,
mientras se hallan cargados con garrafas y/o tubos llenos o vacios. No se
permitiréd tampoco que se efectie en ellos trabajos de reparacién en caliente,
halléndose cargados.

Articulo 344°: EN las operaciones de cargas y descargas no se podrd detener mas de
un vehiculo por cuadra,

Articulo 345°: LA descarga de las garrafas mayores de 15 Kg. se amortiquard |
mediante el uso de cojines o amortiguadores de soga. Para los tubos se utilizara ‘l
la carretilla tipo rampa o elemento que cumpla similar funcién, quedando j,

terminantemente prohibido arrojar del camién al piso las garrafas o tubos, ya sean
unidades llenas o vacias. '

Articulo 346°: LOS vehiculos de transporte de envases de
provistos de dos(2) matafuegos, uno de gas carbénico de un (1)
el otro del mismo tipo de polvo seco de cinco

gas deberdn estar
Kg. en la cabina Y
(5) Kg. en la caja portante, ambos

en lugares de acceso u deben c&;;zr con una bandera roja en parte superior del
\ ﬁ% ;&/m)g'\ r
1
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h
vehiculg Y en forma bien visible,

Articylg °, deber4 llevar €n Eus
Mi TODO vehiculo destinado al transporte de gaigficacién del nombre Y

nscripciones “Transporte de Gas” con espec visible
. distribuidor y en sus tres lados la leyenda en fiqukti%n debera
9ro Explosivo”. Para los camiones las letras de la primera iN8 p

n
€ 10 em. de alto y las de la segunda 15 cm. como minimo.

dom‘icilio
“Peli del
te

A te

diticulo 348°: EL conductor y/o acompafiante de un vehiculo destinado al transpgg 1

cargas No puede fumar en, sobre o cerca del automotor que conduce sl el mismo €
gado con envases llenos y/o vacios usados.

ﬁ;iiCUlo 349°: LAS empresas seran responsables de que el personal de scrviciOpa

casgo € un vehiculo de transporte de gas licuado de petréleo, sea idéneo Paia i

&5 © Yy conozca las disposiciones de la presente Ordenanza debiendo ademas tene
Nocimiento suficiente de defensa contra el fuego.

AztiCUlo 350°: CADA uno de los vehiculos por los cuales se solicita hgbilit?cién
X3 estar asegurado por Responsabilidad Civil a terceros en la cobertura minima

exigida por la Super-intendencia de Seguros y por dafios materiales 2 terceros en
19ual cobertura.

3) INCOMPATIRILIDADES:

%55153l9_§§l:i Un mismo vehiculo no podrd transportar productos encu%drados dent:z
se dls;intos aparatos del presente capitulo, como tampoco podra transpor
ustancias que no sean las autorizadas para cada caso.

4) TRANSPORTE QUE NO CUENTE CON ESPECIFICACION PROPIA:

§£315312_§§§ii Deberan cumplimentar las prescripciones del punto 1 y ajustarse
ad?més a las condiciones de 1los vehiculos con capitulo propio - dque sean
utilizables- para el transporte que se desea habilitar.

5) GENERALIDADES:

Articulo 353°: Todos los vehiculos de transportes de alimentos y bebidas que
figuran en el presente capitulo, deberan llevar una inscripcién sobre la
estructura del vehiculo, en forma fija y permanente con letras de molde en idioma
castellano, en tamafio no menor de cinco (5)cm. y que exprese “TRANSPORTE DE
SUSTANCIAS ALIMENTICIAS” - habilitacién municipal N°---—---—

Articulo 354°: Sin perjuicio de las sanciones que pudieran corresponder por el
incumplimiento de las disposiciones del presente Capitulo, la Municipalidad podra
disponer la suspensién o retiro de la habilitacién conferida, el decomiso de las
mercaderias que transporte, el secuestro del o los vehiculos en infraccién, cuando
medien razones de falta de habilitacién, seguridad y salubridad.

6) RENOVACION DE LA HABILITACION:

Articulo 355°: Todos los vehiculos habilitados para el transporte de alimentos y
bebidas, deberdn renovar la habilitacién semestralmente, en el plazo que
oportunamente sea fijado y abonado las tasas que se establezcan en la respectiva
Ordenanza Impositiva.

CAPITULO VI

LOCALES DE EXPANSION

c) CINES Y TEATROS:

Articulo 356°: SE entiende por salas cinematograficas a los locales especialmente

A

\
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i as
cg:struldos o adaptados con destino a la proyeccién habitual de peliitita; ;
cualqug el publico tenga libre acceso, ya sea con entradas Pifif o gr
duiera sean los motivos a que se destinen los fondos recauvacon

Artji S ohibe

utiligio 357°: EN la construccién de salas cinematograficas ¥ teairzs,t:: pgichos

materiai madera y otros materiales combustibles como elementos res slen cortinados
€s solo podrdn emplearse como revestimientos decorativos: os

serj
fan de material ininflamable o empapados en sustancias ignifugas.

Articulo 358°: NINGUNA sala cinematogrdfica o teatro podrd habilitarse al publico,

:;Eipreyla Comprobacién del servicio de incendio. En cada sala deberd Ci}°¢2f2§

metrgguldores en lugares accesibles y précticos, a razébn de uno Ppor ca at et

beth S cuadrados de superficie de piso. Los propletarios deberéan ma? e 3

ORE anentemente el equipo en condiciones de ser usado de inmediato, en el p anola

oy luls, (Art. 2o0. Inc. “D” de la presente Ordenanza) deberd Aindicarse
1cacién, tipo, cantidad, y capacidad de los extinguldores.

?itiCUlo 359°: LOS accesos normales a las salas deberén tener un ancho de un metro
neal de abertura lineal, cualquiera sea la capacidad de la sala.

%EEisglg_ggg:i APARTE de las aberturas normales de accesos al ptblico, toda sala
deberd tener salidas independientes, auxiliares, para todos los casos que Ze?
imposible utilizar las aberturas comunes. Ninguna abertura de emergencia pocra
tener menos de dos metros lineales de ancho.

Articulo 361°: T i lativa inscripcién a sefial

~—2Culo 361°: TODAS las salidas deberédn tener su corre.a y P

;ndlcadora perceptible en la oscuridad, por medio de dispositivos luminosos,
osforescentes o cualquier otro método.

éEEiEEl9~§§§:L PARA los accesos y salidas normales y de emergencia, se empleagzn
buertas vaivén o de cualquier otro tipo, que no impida ni obstaculicen la salida
ilnmediata del pdblico en cualquier momento, y su apertura deberd realizarse hacia

gfue;a_de la sala o por el sistema de latientes para su facil evacuacién en caso
€ siniestros.

Articulo 363°: LOS pasillos interiores tendran un ancho minimo de un metro en
sala§ de quinientos espectadores de capacidad. Este ancho se aumentara en diez
Ceéntimetros por cada cien asientos que superen esta cantidad. Un_paSlllO podra

Servir hasta quince butacas de cada lado y por filas. Igual proporcién se exigira
Para los casos en las salas que tengan segundos pisos u otras secciones.

Articulo 364°: LAS butacas deben ir fijados al piso. Sus medidas minimas son: 0.50
mt., entre ejes de brazos; 0,40 mt. de profundidad utilizable de asiento; 0.50 mt.
de altura de respaldo; ancho de respaldo igual al del asiento; 1/7 de inclinacion
hacia atras en el respaldo con respecto a la vertical. Entre el respaldo ¥ e%
asiento no podra haber una luz mayor de 0.0l mt. y cada fila de butacas debera
estar separada de la fila inmediata por una distancia no menor de 0,45 mt.

Articulo 365°: EN toda sala cinematografica o teatro se exigen los siguientes
servicios sanitarios, de acuerdo a la capacidad de los mismas:

Hombres: 1 Lavabo cada 500 espectadores o fraccién de 100
1 retrete cada 500 espectadores o fraccién de 100
1 mingitorio cada 200 espectadores o fraccién de 50

Mujeres: 1 Lavabo cada 500 espectadores o fraccién de 100
1 Retrete cada 200 espectadores o fraccién de 100

Articulo 366°: LOS detalles constructivos de los servicios sanitarios se ajustaran
2 las disposiciones del Capitulo. IV, punto 1.6. de la presente Ordenanza.

Articulo 367°: LA cabina de proyeccidén y su acceso deberdn, ser independientes de
Tos locales destinados al piblico y estaran convenientemente aislados de aquellos.

Articulo 368°: LAS salas dispondrén del siguiente sistema de iluminacién:

- Graduacién: Para iluminacién de la sala se adoptaran dispositives
que permitan iluminarla gradualmente hasta su estado normal, de-

biendo hacerse a la inversa: cuando -se haya de iniciar la
proyeccién,

- Luces'de Seguridad: En todas las salas es obligacién la colocacién
de'un sistema de seguridad que proyecte una luz en color amarillo ©
rojo, el cual se colgcard en la pared a una altura no mayor de 20

- 4
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a de la
cms. sobre el nivel del piso y a un(l) metro de ‘“';L]““]Cilﬂﬂugzcmm'
otra. Deberan iluminarse también con luces de seguricac io
escaleras o escalones ubicados dentro de la sala:

gtalar un alatema automatico

= Luces de Emergenciat Es obligaci6n in cualquier ait-

de luces do emergencia que funclonard cuando POr
cunstancia se interrumpa la iluminacién.
Art >
y piiiﬁi 369°: LAS salas deberdn instalar un sistema de tenovaclén forzada de alre

at del salbn, due
irectamen€;enﬁs aberturas naturales de entrada y sallda, de alre /

Prescindencia

llequen al exterior y aseguten una ventilaclén eficaz, cob

del funcionamiento de los equipos automaticos.

QEEiCUlo 370°: TODA sala cinematogrdfica y teatros, estar4 provista de un hall de
e ada cuyas dimensiones minimas serdn de 1 mt. cuadrado por cada 20 espectadores
& Capacidad de la sala, sin contar el espacio ocupado por bates y otras

coﬁg?d?nc1as anexas. Dichos negocios podran instalarse en el hall con las debidas

comuciones estéticas e higiénicas. En ningin caso podran tener puertas que
Miniquen con la sala de proyecciédn,

Articulo 371°: EL hall o b b
L 3 podrd ser utilizado como sala de fumar
SQUlpa o con los correspondientes extractores de aire u otros equipos 1fttﬁ}€fd°5
€ ventilacién y ademds separado por una antecdmara de la sala propiamente cicha.
Articulo 372°: LAS boleterias y/u oficinas de administracion g1 las hubiere, se
Colocaran de manera tal que n% obstaculicen la libre circulacién del publico,
quedando prohibida la permanencia de personas y la colocacién de objetos de?
9ga;es cercanos a las puertas de acceso, que dificulten la entrada y salida de
Publico o que de cualquier manera interrumpan la libe circulacién de éste.

éEEiSElS_ElE:i LAS salas cinematogrdficas y teatros habilitados, que a la fecha de

8 Dpresente Ordenanza no se ajusten a la misma, se les otorgard un plazo

gégdenc?al de acuerdo a los trabajos a realizar, a efectos de que concreten las
Cuaciones minimas exigidas.

Articulo 374°: IAS salas donde tunicamente se utilicen para representaciones
teatrales, tendran, ademas las instalaciones y locales que sean necesarios para el
mejor cumplimiento de sus actividades, como ser camarines, sanitarios ¥
dependencias afines.

2) OTROS LOCALES DE ESPARCIMIENTO:

Articulo 375°: SE regiran por las disposiciones del presente Capitulo, los }Océles
de esparcimiento que se indican a continuacién y de acuerdo a las caracteristicas
que se establecen por cada genero de actividad:

Cabaret: Establecimiento donde se presentan atracciones o variedades y/o mujeres
contratadas para bailar y/o alternar con el publico, uniformadas o no, donde S€
pueden servir comidas.

Club Nocturno—Dancing—Boite: Establecimiento donde se realizan bailes, S€
expenden bebidas y el precio de la consumicién signifique una erogacion
especificada o se establezca una consumicién minima en cardcter de entrada.

Confiteria con Baile: Establecimiento donde se realizan bailes, se expendan
debidas alcohdlicas y analcohélicas, se cobren o no entrada para acceso. "

Wiskeria: Establecimiento donde preferentemente se expenden bebidas alcohdlicas
con ejecucién o no de musica Yy atendido parcial o totalmente PoOr personal
femenino.

Restaurante con Espectaculo: Establecimiento donde se expenden comidas, se
realizan bailes y/o se presentan atracciones.

Salones de Fiesta: establecimiento donde se realizan acontecimientos especiales.

Articulo 376°: Los locales mencionados en el articulo anterior, deberan
cumplimentar los requisitos de habilitaci6n de comercio indicado en el Capitulo
1%

Articulo 377°: SE establece las siguientes superficies minimas, que seran
computadas tomando la pista de baile, el bar, y lugar asignado para la colocacién
de mesas y sillas, todo ello dentro de un mismo ambiente:

— Cabaret 120 mts,2

Club Nocturno—Dancing—Boite: 60 mts.2
_ Confiteria con baile: 80 mts.2

_ Salones de fiesta 120 mts 2.

et e X
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t " gerén

ﬁgnigtti 378°:  10S locales menclonados en los articuloﬂ. azfeifzifsyeao, 0

ceme dos “en mamposteria, paredes revocadas Yy pintadas, 018l0ELH60 n la.
nto al ' 4 de pisos de madera €

isado, pi
pista + pisos de mosaicost autorizandose el uso
alfomb:;a baile; en el caso de piso de cemento allsado ae€ ‘2;{ del nivel
SR S que lo cubra totalmente, Altura minima, 3mts, a cof g

asta el cielorraso.

uso de
lgird el del

A o
‘{%is&lg_élgii LAS cocinas de los establecimientos menclonados 8¢ ajustarén zalﬂ
Posiciones correlativas del Capitulo 1V, punto 1.1, de la presente Ordenanza:

Articulo 380°: 105 vestuarios y servicios sanitarios -patra ambos genos-

se
aju : sente
Ord:§2§zg_ a las disposiciones del Capitulo IV, punto 1.64, de la presen

grt1CUlo 381°: EL titular de la habilitacién municipal y/o encargados ¥ pecaona’ ?
lu cargo evitaran que se promuevan desordenes, escéndalos que afecten la moral ¥
as buenas costumbres.

Articulo 382°: CUAN : ; revio informe

——=Culo 382": DO razones de Interés ptblico lo aconsejer, P

C°Tpetente, podrédn disponerse el cese de aélividadea o procederse a la ClaUzU!i

me _ establecimiento, en especial cuando la musica, canto, apliusos /3'c3u§§§
anifestaciones o ruidos trasciendan el 4mbito del local al exter_O;IY

Vecinas y/o estén en contravencién a las disposiciones del Capitulo BELS

Articulo 383°: EN los establecimientos mencionados en 108 articulos precedentes

€stara prohibido:
- La existencia de salas reservadas;
- La instalacién de cortinados, adornos,
que obstruyan la visibilidad; 2
- La permanencia y acceso de menores de 16 aflos excepto en
confiterias bailables hasta la hora reglamentaria; Bailar fuerq de
la pista autorizada, la que estard perfectamente demarcada a nivel
del piso;
- La venta o exhibicién de articulos que no se consumen €n
el interior.

rejas, y otros elementos

Articulo 384°: Los servicios contra incendios seran adecuados a las necesidades de
los establecimientos y colocados en los lugares, cantidad y tipo que la
mgnicipalidad considere conveniente, debiendo indicarse en el croquis o plano (Art.
2°- Inc. “D” de la presente Ordenanza) la ubicacién de los mismos.

Articulo 385°: LAS puertas de acceso y salida a estos establecimientos (destinadas
al publico) en locales de superficie mayor de 50 mts.2, abriran hacia el exterior
y seradn tipo vaivén. Si existieran escaleras, estas serdn de mamposteria con
pasamanos. El acceso a estos locales tendrd que ser directo desde el exterior.
Cuando el ancho de la escalera supere 1.60 Mts. la misma deberd llevar pasamanos
al medio.

Articulo 386°: LOS horarios de funcionamiento de estos establecimientos seran
hasta las 06:00(seis) horas de la madana. pudiendo ser ampliados a juicio de la
Municipalidad en ocasién de festividades especiales como Navidad, Afo Nuevo 'y
otras.

Articulo 387°: 10S establecimientos que se indican a continuacién deberan
ajustarse a las condiciones de higiene y funcionamiento que establecen los
capitulos respectivos y a las disposiciones del presente Capitulo, en razén de
las actividades que desarrollen:

-Cafés, bares, restaurantes, confiterias y hoteles donde se ejecuten musica y/o se
presenten atracciones o espectéaculos, ya sea contratados o ejecutados por personas
del publico, sin bailes;

—-Hoteles donde se realicen bailes, cuando la entrada sea libre y no estén por lo
tanto limitados a sus clientes exclusivamente;

—Establecimientos que por su similitud puedan encuadrarse en las definiciones del
Articulo 375°.

e
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cAPiTULO VII
PELUQUERIA Y AFINES

1
) BABILITACTON Y LOCALES

A 5
;EE%EElE_QQE:i Las peluquerias, casas de peinados, barberias, manicuraaa pedtcugﬁe
agre :ﬁistas que realicen sus actividades en establecimientos propios aloned
presga oS a hoteles, casas de bafios, coleglos; clubes y otras instituc p‘se
dedy en sus servicios profesionales al publico, al igual que las personas qz;rén
inscq9e9 a prestar dichos servicios en el domicllio de sus clientes, de Tos
seerl?lrse en los registros municipales., Los locales donde se practique"6 4
i 1Clos mencionados en el presente Articulo, estarén sujetos a la inscripcl ni;
Ver9e9c16p mencionados en el CAPiTULO I y solo podran ser habilitados pzevla
autlf}cac16n de las condiciones de los mismos que realizarén por intermedio de
Oridad sanitaria municipal.

Articule 5B5° mencionadas en el
Sxticulo 389°: LOS locales donde se ejerzan las actividades
?rtigulo anterior, serdn de material aprobado por la Direcciébn de Obi:as 532;;532 %
la‘tlculares. con una superficie minima de 16 mts.2, tendrén DLy e zéﬁna‘la;
OS techos ser&n de mamposteria, yeso o cualquier otro L LLLE L quet r con la
Condiciones de higiene exigida en la presente ordenanza. Deberﬁg Coqk: NS a AP
Ellet§ de agua fria y caliente instalada con su correspondiente desag R
N bafio para el uso del piblico que concurren a los mismos.

555352&9_32911 EN' casb’ e HesabPeliarse imas! deliha actividadidel FUDEC en Ui KL
comercio, &stas deberin efectuarse en locales separados, pudiendo  ser

g°mpartimientos cuya divisién se realizard con materiales aprobados por los
€Partamentos técnicos Municipales.

§£E£SBl9__§gl:j_ LOS servicios de peluquerias y afines se prestaran en loca}es
desthados exclusivamente a tal efecto. Los locales, sillones, sillas, lavatorlos
y de@as muebles y utensilios existentes en ellos, deberdn encontrarse en adecua@as
conq}ciones de aseo y conservacién y seradn desinfectados por sus propietarios
Periddicamente o cuando la autoridad municipal lo considere necesario. Los locales
NO podran tener comunicacién directa con habitaciones ocupadas como dormitorios ©
Comedores, ni tampoco con locales donde se elaboren, depositen y/o expendan
Sustancias alimenticias.

ﬁ{E}EElg_égg:i EN los locales deberan existir recipientes destinados a contener
los elementos que hayan sido utilizados y que deben ser lavados y desinfectados-

2) UTILES E INSTRUMENTOS:

Articulo 393°: ILOS utiles e instrumentos que se empleen en los negocios de
P?luquerias, etc., deberan ser desinfectados y esterilizados toda vez que hayan
sido utilizados, para lo cual serdn sometidos a los siguientes procedimientos:

a)Los pafios, toallas y dtiles que no se deterioren por la accién del calor, seran
desinfectados al vapor de agua en autoclave, a temperatura de 120° C.

b)Los fttiles y el cabello utilizables para usos wulteriores, Qu€ puedan
deteriorarse por accién del calor, seradn sometidos durante un tiempo no menor de 8
horas en camaras herméticas a la fumigacién con formalina en proporcién de 5 Grs.
por m3.

c) Los instrumentos o Gtiles que no puedan ser sometidos a los procedimientos por
diversas causas y aquellos que lo permitan, deberdn ser desinfectados por agua
hirviendo durante 15 minutos en cualquiera de las soluciones siguientes:
Hipoclorito de Sodio al 5 %, calentado entre 40 a 50° C; formol al 10 % bicloruro
de mercurio al 1 %, soluciones bactericidas del tipo del espadol, Lysoform, D. G. |
6 y otras sustancias aprobadas por la autoridad sanitaria municipal. En todo los !
casos estas soluciones deberdn estar a temperatura ligeramente superior a la del
ambiente para favorecer la accién desinfectante de las mismas.

Articulo 394°: LAS toallas, pafios y elementos similares deberan ser desinfectados
Juego de cada uso y mantenidos permanentemente limpios y procederd al decomiso e
inutilizacién sin mas tramite, de todo aquellos elementos que se encuentren
sucios, deteriorados o manchados con tintura.

Articulo 395°: PROHIBESE el uso colectivo de objetos que no puedan ser
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~SRSONAL:

Artic &
SBEgg%l%I%g%_l EL personal que desarrolla tareas en los locales del rubro dfgﬁ::
Oficialeg o o NaPilitante para ejercer la actividad, otorgando por instituc
© pPrivadas con control y/o conocimiento oficlal,
Articulo 3990,

ocales SERA obligatorio para todos los que desarrollen tareas en estos
’

chaquet Ya sean propietarios o empleados, el uso de unlformes, que consiste, en
condic-as de colores claros, las que deberdn mantenerse en todo momento en buenas
iones de higiene y libreta sanitaria actualizada.

CAPITULO VIII
NATATORIOS, BALNEARIO, RECREOS Y CAMPINGS

1) NATATORIOS:

%EﬁifiﬂfL;igéii FIJASE para las instituciones, clubes, empresas y personas fisicas
SOEPr}dlcas que posean piletas de natacién para uso publico, la obligacién de
ICltar y renovar anualmente el permiso de habilitacién y cumplir y hacer

SWmlir a “su personal y usuarios los requisitos exigidos en las articulos
Slguientes.

%£§i22l2__§§§:i LOS permisos para habilitar piletas de natacién se deberan
o-lCitar ante la Municipalidad, agregando el plano respectivo, debidamente

zgizbado por la Direccién de Obras Particulares, con indicacién de los siguientes
S

a) Nombre de la institucién, empresa o persona fisica o juridica que lo gestione ¥y
domicilio de la misma;

b) Ubicacién de 1la pileta;

¢) Longitud, Ancho, y Profundidad de sus secciones:

d) Sistema de llenado;

€) Sistema de purificacién y renovacién del agua;

f) Tiempo de la renovacién del agua;

g) Horario de funcionamiento;

h) Si funcionarad por temporada o todo el afio;

Y) Si es cubierta o a cielo abierto;

J) Numero de duchas y vestuarios;

k) Nombres y apellidos de los profesionales médicos designados para examen Yy/0
atencién del publico;

1) Nombres y apellidos del personal salvavidas;

m) Fecha exacta del comienzo de actividades.

Articulo 400°: ESTABLECESE que la Municipalidad tendrd a su cargo el otorgamiento
y renovacién de los permisos de habilitacién de las piletas de natacién de uso
publico, previa intervencién de los organismos técnicos pertinentes:

a) La Direccién de Obras Particulares: dejard expresa constancia de la aprobacién
del final de obras de la pileta y si los detalles agregadas en la solicitud
coinciden con los trabajos realizados;

b) La Direccidén de Bromatologia y Saneamiento Ambiental: informara respecto a las
condiciones del agua de la piscina en punto a calidad bacteriolégica, equilibrio
dcido base, limpidez, irritabilidad, temperatura y demas caracteres vinculados a {
su empleo, dejando constancia del cumplimiento de los requisitos de las usuarios, |
especialmente en lo reactivo a la existencia de médicos destacados por el club,
empresa o persona propietaria de la pileta para la atencién al publico y en lo
referente a la desinfeccién de las dependencias, muebles y ropas utilizadas por
los bafiistas, al igual que los vestuarios, bafios, accesos, capacidad de
espectadoras, iluminacién y todo lo concerniente al ordenamiento y seguridad del
publico dentro del local.

Articulo 401°: EL agua de la pileta se cambiarid totalmente cada cuarenta vy ocho
horas. En su defecto deberd poseer filtro clorinador de circulacién y purificacién
con capacidad suficiente para renoviirla en el termino de 16( dieciséis) hor

|
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7 oras al
Artlc‘élo 402°: 1A bomba alimentadora de agua trabajars por 10 milzoixl(jriniztgcj‘én e
dis:alvon el objeto de renovar el agua de la plleta. En el agua d a pombeada.
a Enterré “sulfato de cobre a razén de 3Grs. por cada metrosJdplferaégu;segurar %
cambj o ada y salida del agua de la pileta con recirculacion de

. e roduzcan
Z0nas de dicho elemento mediante una corriente uniforme Yy R
de estancamiento.

a
Is\sticulo 403°: El Area o Sector de Bromatologia y Saheamiento Ambiental tencéf)éma
per‘c'ar‘go el contralor quimico-bacteriolégico del agua de la plleta ein B
CUai°d§ca a efectos de garantizar el agregado del cloro en proporcién ta gﬂ 6.2
mi ~quler momento o lugar de la piscina, el cloro residual no sea menos t’n o
pel?gramos por litro. Si se comprobare que los condiciones del agua representa
19ro para la salud de los bafiistas, se proceder4d a su inmediata clausura.

éEEiEELS_&Qﬂ:i EL club, empresa o persona autorizada o propietaria de la_Piscina'
S€ obliga a eliminar la presencia en el agua de cualquier sustancias extrana.

Articulo 405°: LAS instalaciones sanitarias para ambos sexos estaran separadas. El
material empleado para pisos y paredes serdn de superficies pulidas e L
25 Pisos tendrdn pendientes y desaglles para el facil lavado con ma"gu.efaf' e
;olocard una ducha, un mingitorio un lavatorio cada (40)cuarenta bafiistas e
inodoros cada (30)treinta bafiistas.

Articulo 406°: TODOS los dias se procederd a la higienizacién, dESinfni‘;;il‘Z"dZ
geslnsectacién de los pisos, paredes, bancos, roperos y cualquier © roh 555 eads
8 dependencia, empleado para los bafiistas, sin perjuicio de volverlo a ha

: : i én
AR que las circunstancias asi lo requieran y asi lo disponga la inspecci
Municipal.

Articulo 407°: QUEDA prohibido el alquiler de toda indumentaria para bafio.

Articulo 408°: PARA prevenir la infeccién de los pies causada por HONGOS, se
colocard una bandeja de unos 0.80 Mts. por 0,05 Mts. de profundidad, conteniendo
una solucién de hipoclorito al 0,5 % de cloro residual y otro funguicida.

A:ticglo 409°: EL titular de la pileta debera asegurar la existencia' de una
guardia médica o de enfermeria permanente durante el horario de funcionamiento, a
los efectos de la prestacién de primeros auxilios.

é{EiEBlg_ﬂlg:i EN cada establecimiento se habilitara una dependencia especial para
las curaciones de urgencia y se la dotarad del botiquin sanitario reglamentario.

Articulo 411°: CADA piscina deberd tener durante las horas de actividad un bafiero —
guarda-vidas, por lo menos. El o los -bafieros deberin aprobar un examen de
Capacitacién, en el lugar y hora que indique la autoridad sanitaria municipal ¥y
poseeran Libreta Sanitaria Actualizada. Estos requisitos son ineludibles y también
lo cumpliran 1los bafieros de la pileta municipales y balnearios municipales,
sometidas o no al régimen de concesién. Todo personal de guarda-vidas esta provisto
de un equipo que le permite efectuar salvamentos.

Articulo 412°: TODA persona, cualquiera sea su edad y sexo, que desee utilizar la
pileta, deberd someterse previamente a un examen médico. La certificacién sera
extendida por el 6 los médicos autorizados por el club, empresa o persona titular,
Y se renovara cada mes. El certificado se entregard en la administracién cada vez
que se haga uso de la pileta y el encargado entrard al bafiista una ficha de metal
que estad obligado a tenerla consigo y devolverla al retirarse del natatorio.

Articulo 413°: CUANDO se comprobare que una persona haya contraido una enfermedad
posterior a la obtencién del certificado, que la inhabilite para el uso de la

pileta; se le retira el certificado, pudiendo renovarlo, cuando su estado de salud
lo permita.

Articulo 414°: NO se permitira la entrada a la pileta a personas con aplicaciones

de grasa, aceites y similares sobre la piel, al igual que 1los vendajes de
cualquier tipo.

i

Articulo 415°: 1A Municipalidad habilitard en cada caso, un Registro de Piletas
Publicas de Natacién, donde se haradn constar, en forma general, 4 nombres de la

institucién, club, empresa o persona que lo posea y su ubicacién y de modo
especifico, la siguiente informacién:

-Nombre, Apellidos y domicilios'de los médicos designados para la extensién de
certificados de salud y prestacién de primeros auxilios Y horario que cumplep; al

e b ) A
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igual

—gombrgze EJZ\L Pler_sonal de enfermeria. d

cumplen. pellidos y domicilios del personal de guarda-vidas

~Horarj

‘Sistemo de comienzo y cierre de actividades

~Siste a de llenado de la pileta.

‘An6112§ de renovacién de agua.

~Fecha ;s quimico-bacteriolégico efectuado y resultados obtenidos.

S € Comienzo y cierre de actividades.

_MéxgltUd: profundidad y capacidad de la pileta.

Ty tWa cantidad de bafiistas.

_Fezhldad de bafios y Vestuatios.

e a y-Nﬁmero de habilitacién. i
Pecciones realizadas, actas labradas, fracciones comprobadas ¥ sanciones

recaidas,

~Clausuras y motivos determinantes.

y horarios due

%ﬁ%%sglﬂ_ﬁlﬁii El Area o Seccién de Bromatologia y Saneamiento Ambiental serd el
y qordado de vigilar y controlar los caracteres f{sico-quimicos y bacteriolégicos
e ?és condiciones del agua; exigir el estricto cumplimiento de todos y cada uno
% Os requisitos establecidos para el publico y los guarda-vidas previstos

€SPectos a los bafios, vestuarios, dependencia y todo lo relativo al ordenamiento
Y seguridad de los usuarios dentro del local.

Articulo 417°: EL agua de los natatorios publicos y su control deberén adecuarse a

Sgs_requisitos exigidos en la Resolucién N° 889 del Ministerio de Salud y Accién
clal de la Nacién, pasa a formar parte de la presente Ordenanza.

2) BALNEARIOS - RECREOS - CAMPING - CLUBES:

Articulo 418°: LOS balnearios, recreos, camping y clubes de acceso pdblico deberan

cumplir con los requisitos higiénico—sanitarios establecidos en el presente
Capitulo.

Articulo 419°: IA habilitacién y contralor del funcionamiento de los balnearios Y
recreos, en la que concierne a la presente Ordenanza de la Municipalidad.

Articulo 420°: AL solicitarse el permiso de habilitacién, el interesado presentara
un plano detallado de sus instalaciones y una memoria descriptiva del
establecimiento.

Articulo 421°: TODO balneario ptblico contard con los siguientes locales:

a) Vestuarios separados por sSexos.
b)Locales sanitarios separados por sexos.
c)Local de administracién.

Articulo 422°: 10S locales enumerados en el Articulo anterior tendran la altura
minima de 3 Mts.

Articulo 423°: LOS vestuarios al igual que los muebles reuniradn las condiciones
exigidas en el Capitulo IV, punto 1.6.

Articulo 424°: EN el local de vestuario se ubicara una fuente de agua para beber.

Articulo 425°: LOS sanitarios se ubicaran anexo al local vestuario y contaran con
Tos retretes y lavabos en la siguiente proporcién:

— Damas: Un retrete para cada 100 bafiistas; un lavabo y 1 ducha para cada 100
bafiistas. ;

— Caballeros: Un mingitorio por cada 100 bafiista y un retrete, 1 lavabo y una |
ducha por cada 200 Bafiistas. 1

Articulo 426°: LOS servicios Sanitarios se ajustardn a las disposiciones
contenidas en el Capitulo IV, punto 1.6., en cuanto a detalles constructivos o al
Inc. “D” del Articulo 29°. {

Articulo 427°: EN el local de vestuario como de servicio sanitarios, queda
prohibido el uso de alfombras o “rejillas” de material absorbentes.

Articulo 428°: TANTO en balnearios cgmo en recreos, queda prohibido el alquiler de

Toda indumentaria de bafo.
)
C?’ / éﬁ ‘ e
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RECREOS - cAMPING Y CLungs

bebs acenen Alimentos ¥
bebiggto 429°: 105 locales donde se alrven, preparen y/o alm 1

as
' 0, dependenc
Sanitapaoo, deberdn estar en comunicacion directa con Vestuarlo, dep

tlas y recintos destinados a albergar animales,

las
%EEéEE%E_iEQ:i LOS locales mencionados en el Artieulo anterior, d"h"th"';tznlf’ al
condiciones exigidas para locales almilares, segin el capitulo IV. pu
gual que el local destinado a Cocina.
Articule 431°: EL personal que presta servicios en estos establecimientos fe?giﬁﬂ
SEEEEE__TTBYEFa sanitaria actualizada y es obllgatorio el wuso del 1in :
Yespective (Art.21 y 22 del Cédigo Alimentario Argentino).

BEEisgggqgggji SI la importancia del local asi lo requlere deberd poseer vestuario

‘ Yv.
Servicios sanitarios pata e] personal en un todo de acuerdo al Capitulo IV
Punto 1.6,

Articulo 433°: TODO local para alojamiento de este tipo de eiﬁ?g}:ﬁinientosr
Spondrd de una superficie no inferior a 6 m2 y ningtn lado menor de

inad
AEEiEEEE_ﬁéi:i Se exigird como minimo, por cada cuatro habitaclon::V;iizf 22 Z%ug
alojamiento, de un bafio con: inodoro, lavabo, bidet y duchas P
Caliente y fria.

3) DISPOSICIONES DE CARACTER GENERAL:

éEEiEEES_i§§:i QUEDA prohibida el uso de toallas y todo otro objeto de tocador de
UuSo comun.

Articulo 436°: QUEDA prohibida la presencia de animales domésticos u:2
lnmediaciones de natatorios, balnearios, recreos, camping y clubes; para lo ¢
debers contar con un cerco perimetral,

Articulo 437°: TODO establecimiento de balneario, recreos o camping contard con
agua potable distribuida por cafierias.

Articulo 438°: LAS aguas servidas y efluentes cloacales no podran ser arrojadas a
la superficie del terreno, a las playas ni a cursos de agua, sin habgr sido
Sometidas previamente a un tratamiento de depuracién que asegure la inoculqad de
las mismas. Los establecimientos mencionados en el presente Capitulo contaran con
sistema de eliminacién de excretas a través de Camaras Sépticas y Pozo Absorbente.

Articulo 439°: ILAS basuras, residuos y demds desechos sélidos, seran depos}tados
€N recipientes metdlicos con tapas bien ajustadas y retirados en un termino no
mayor de 24 horas.

CAPITULO IX

CONTROL DE VECTORES Y ROEDORES

1) DESINSECTACION Y DESRRATIZACION OBLIGATORIA DE LOCALES
PﬁBLICOS, DE ALIMENTOS, PREDIOS Y VEHICULOS:

Articulo 440°; A partir de la fecha de la presente Ordenanza, quedan ‘obligados a
efectuar la desinsectacién, desratizacién y fumigacién, todo los locales que se
indican en el Articulo siguiente, y los predios, baldios, vehiculos de transporte
de alimentos y de pasajeros gue circulan por este Municipio, ya que estos (locales
y vehiculos) sean utilizados por sus propietarios, inquilinos y/o ocupantes
legales y contar con la CERTIFICACION de la desinfeccién y/o desratizacién
correspondiente emitida por el Organismo Municipal, por Empresas o particulares

que se dediquen a tareas de fumigacién, desinsectacién y desratizacién reconocidas
por la municipalidad.

ANy
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Artic ° rticulo
antergti 441 & QueDAN comprendidos en la obligatoriedad 1ndicadi jn ela?macenen
Cualquie! todos los locales que elaboren, expendan, fraccionef v.nlmarnx y anaderas,
fébricasr tipo de Sustancias y/o productos alimenticlos, comoiaa dppogitos al
Por g de pastas, soderias, despensas, supermercados, carnicer’as ;zrilladas;
fabricazor' almacenes, kioscos, bares, restaurantes, comedores; p i(tatias ¥
asi de jugos, fabricas de chacinados, pescaderias, paateleriaﬂ, con

mismo cin
es

locales noc '

casas de b

' bhles
teatros, salas de entretenimientos, confiterias ?ali:zias:
turnos, salas de reuniones, gimnasios, salones de belleza, pe uqlt 135
afios turcos y/o saunas o similares, sanatorlos, clinicas, consulto

222:: trabajan masajistas, pedicuros o actividades afines, todos los vehiculizlgz

(Salvportes de alimentos y de pasajeros urbanos, provinclales, intergxovinc era

jurisg' ue presenten certificacién de haber realizado este trabajo en 13

hat 1ccidén municipal), los vehiculos de transporte escolar, expresosy tazls,
eles, hospedajes, casas de pensién, residenciales y moteles.

AEEEEElg_ﬁﬁgii DECLARESE asimismo obligatoriedad la desinsectacion ¥ desratl?aczén

& todos aquellos locales, comerciales, industriales, viviendas, Pfediis habltados
5 deshabitados, baldios que sin efectuar en el Articulo anterior, 1?“9 en
SPresentar peligro de propagacién de vectores y roedores. Esta causal sera
eterminada por la Municipalidad.

55515232__ii§:i EL o los propietarios de las actividades mencionadés en los
Articulos anteriores, que se negaran o no realizaren dichos trabajos, seran
pas%b}es de las sanciones previstas en la Ordenanza Impositiva en vigencila, sin
Perjuicio de disponerse la clausura del local.

55532212__iﬂﬁ:i TODOS los locales y vehiculos comprendidos en los art1§ulos
Precedentes, deberan exhibir en lugar visible el comprobante de haber Feéllzado
d}chOS trabajos, otorgado por organismos nacionales, provinciales o municipales-
Si }a constancia proviniere de una institucién o empresa privada, esta dgbe estar
habilitada por la Municipalidad y haber dado cumplimiento a las disposiciones del
Presente Capitulo y Decreto Provincial N° 919/75.

éfEiEElS__ﬂﬂézj_ ESTABLECESE para todos los locales indicados en los articulos
Precedentes la obligatoriedad de realizar desinsectacién y desratizacién de las
M1smos cada seis(6) meses; como asi también taxis y vehiculos de transporte de
Pasajeros de cualquier tipo y de alimentos, cines, teatros y salas de
esparcimiento. Igualmente se realizaran las tareas mencionadas, cuando lo indique
Como necesario la autoridad municipal. -

2) EMPRESAS FUMIGADORAS Y DESRRAT1ZADORAS:

Articulo 446°: Las empresas y/o particulares que se dediquen a desratizgcién,
deberdn inscribirse en la Municipalidad, debiendo cumplir con las exigencias de
los Articulos siguientes y del Decreto Provincial No 919/75.

Articulo 447°: LAS personas inscriptas deberan cumplimentar los siguientes puntos:

a) Proporcionar informacién actualizada sobre el personal empleado, indicando
edad, actividad, datos sobre examen médico de suficiencia para aquellas personas
que estaradn vinculadas a los plaguicidas los que deberan ser renovados cada
seis (6) meses.

b) Informar sobre los plaguicidas que sean utilizados en las operaciones indicando
porcentaje, tanto de los principios activos, como de los-inertes.

c) Presentar una memoria explicativa de los métodos de preparacién y aplicacién de
los plaguicidas para los diferentes artrépodos y roedores, indicando las medidas
de precaucién que habrdn de tomarse en el local donde se van a realizar los
trabajos.

d) Informar sobre las caracteristicas de los equipos que seran utilizados.

e) Indicar los elementos de proteccién de que serd provisto el personal operario. |
f) Enviar a la autoridad sanitaria municipal, para su aprobacién, toda la |
propaganda que difundan sobre control de artrépodos y roedores. ’
g) Enviar a la autoridad sanitaria municipal, en forma mensual del 1 al 5 del mes J
siguiente, la lista de los trabajos efectuados, indicando el plaguicida usado con
su dosis y concentracién, asi como el nombre y direccién de los responsables de

los comercios y/o casas particulares y/o oficinas publicas que recibieron los
servicios.

Articulo 448°: LAS operaciones de las empresas seran sometidas a la vigilancia de ,
la autoridad sanitaria municipal Ia que efectuard los servicios de inspepeid

—
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O, a s
enanza
giigtiicacién de la tarea cobrando por ello la tasa que estabIE::a 5ﬂligfiar fa
susP&"Siéa" la que podrs aplicar sanciones desde multas haipr B aridad)
adviert, N de la autorizacién concedida cuando se ohserve cualgu éualquigra de 1as
Sposji ipeligro para las personas o compruebe incumplimiento dé °
Clones de la presente Ordenanza.

Ar al
re§i§“1° 449°: TODO cambio de propletario o local, o varlacién en g pesesy
Ponsable requerir4 la aprobaci6n previa de la municipalldad.

08, formulacién

Articul °,
———=Culo 450°: EL local que servird de base de operaciones, depbsit basteto

gr:uncipnamiento, deber4d ajustarse a las disposiciones contenidas en el
Vincial N°® 1666/89 ( norma de vertido) y ademés a lo sigulente!

i; gener divisiones para cada una de las operaciones que realicen en el mismo.
&) eunir buenas condiciones de higiene y seguridad del trabajo. T dxalsn
a Estar aislado de viviendas, comerclos destinados a 1la fabr cic o,

°:\Zcenamiento, expendio y/o preparacién de alimentos, lugares pﬁbliégﬁ;;;;zz ﬁ: gp
recr:asﬁsatiendan al ptblico, establecimientos educacionales, asis o

ién. :
.D?Spondrén de servicios sanitarios, duchas Y vestuarios andocaﬁzflggg

Suf1C%ente para la cantidad de personas que desarrollan tareas a f gi e
trabajos deberan cumplir con normas sanitarias muy severas por ¢€ P
Productos que manejan. i
:2 Deberén disponer que el lavado y desactivado de 1las ropas

1Spositivos utilizados se realice diariamente para evitar intoxicaciones.

Articulo 451°: IAS empresas deberan indicar la ubicacién de sus locales'dgg
gdmlnlstracién y depésitos de plaguicidas y solventes, aclarando §lp0 y cantl %
e los productos almacenados, formulas detalladas de 1los mismos ¥ cas

Proveedoras.

Articulo 452°: La Municipalidad podra exigir si lo considera necesario que la ©
las empresas cuenten con la direccién técnica, que estara a cargo de un
brofesional o técnico especializado, el que deberd registrar su inscripcién en el
Registro Especial a cargo de la autoridad sanitaria municipal.

éEEiEE&g_éég:i PODRAN ser directores técnicos de estas empresas, los siguientes
Profesionales y técnicos: Ingeniero Quimico, Ingeniero Sanitario o en Sa}Ud
Publica, Bioquimico, Doctor o Licenciado en Quimica, Doctor en CienC}aS
Veterinarias o Médico Veterinario, Técnico Universitario en- Saneamiento, Técnico
Universitario en Control Bromatolégico o Ingeniero Agrénomo.

Articulo 454°: Al realizar los trabajos, la Empresa deberd dejar al responsable,
del 1local o del domicilio, una cartilla haciendo constar fecha, y hora del
comienzo y término de la operacién; ambiente y sitios que han sido tratadosi
métodos usados para aplicar el producto; precaucién que deberan seguir 1los
habitantes de las viviendas; formula completa de las sustancias empleadas haciéndo
mencién de los componentes, activos y sustancias auxiliares (con sus respectivas
recomendaciones. it
Durante las tareas de desinsectacién deberad estar presente el responsable tecnico
de la empresa.

Articulo 455°: SE prohibe a las empresas, atribuir inocuidad, en propaganda y
promociones de ventas para plaguicidas o tareas de desinsectacién.

Articulo 456°: EN la preparacién, aplicacién y/o manipulacién de plaguicidas
deberan utilizarse los equipos de proteccién personal que a continuacién se
detallen, los que deberdn ser mantenidos en perfecto estado de conservacién e
higiene:

a)Mameluco: tipo enterizo de mangas largas, de cualquier color;

b) Cascos;

c) Mascaras del tipo protector de boca y nariz para aplicaciones
corrientes y del tipo protector, de boca, nariz y ojcs para
fumigaciones;

d) Guantes de goma que cubran la mano y comprendan parte de la
manga del mameluco;

e) Botas de Goma de media cafia.

2.
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rtic

5 ela‘gtzagsfz CUANDO se trate de trabajos a realizar en dep6sitos “accm:f:;rcelz

espectéculores-de productos alimenticios, hoteles, pensiones © similares, 5 al con

1 horag dos PUblicos, se deberd comunicar a la autoridad sanitaria municipn dias

1nhdbi)eg 3 anticipacién en dia habil y en caso de realizarse los trabajos f que

SOnste gy eberd comunicarse el dia habil anterior por medio de formular O;i &

tratamie §ECCi6n y nombre del responsable del comercio en queé se efectuars
Nto y caracteristicas del citado local.

Art °

Egzégﬁ%g_iﬁﬁ_i QUEDA expresamente prohibido fumar y/o comer desde el iniclo de una

termin ¢ fumigacién, desinsectacién. y/o esterilizacién, hasta que se de por
ada la misma. Esta prohibiciéh tige para el personal y para los habitantes

de ;
i§ la vivienda tratada y el personal del cometclo o industria donde se realizan
S tareas.

CAPiTULO X

ABASTECIMIENTO DE AGUA

1) POzos Excavapos Y PERFORADOS - CONDICIONES SANITARIAS:

ﬁrgéculo 459°: LOS pozos excavados y perforados para el abasto diviggg
Contz ©S en zonas no servidas por cafierias, publicas, parad’ciones
mini. minacidén, deberdn ajustarse a las condiciones 2 las COﬂal, ok
reguas exigidas por las normas sanitarias vigentes; las que podran
queridas en el Area o Seccién de Bromatologia y Saneamiento Ambiental,

al digual que 1los graficos y esquemas de construccién que fueran
Necesarijos.

2) DESINFECCION DE ABASTOS DE AGUA:

éEEiEEES_EEQ:L DECLARASE obligatorio por parte de los usuarios de pozos excavados
Y Pérﬁorados a proceder a su tratamiento y desinfeccién para que retna los
Tequisitos establecidos en el C. A. A.

éEEigglg__iél:i LA Municipalidad a través de su Direccién de Bromatologia ¥
Sgneamlento Ambiental, asesorard a particulares, entidades y empresas, sobre
metodos de la desinfeccién de abastos individuales de agua.

Articulo 462°: LAS fabricas y comercios de alimentos, que por su ubicacidén, DO
bPosean agua proveniente de abastos publicos, tendran la obligacién de efectuar la
desinfeccién mencionada en el articulo 460.

3) FLUORACION ABASTOS DE AGUA:

Articulo 463°: JUNTAMENTE con organismos técnicas provinciales se tratara de
Tograr que la poblacién del municipio consuma agua con adecuado tenor de fluor.

CAPITULO XI

DISPOSICION DE EXCRETAS Y AGUAS SERVIDAS

1) TRATAMIENTO DOMICILIARIO Y COMERCIAL DE LIQUIDOS RESIDUALES:

Articulo 464°: Las aguas servidas domiciliarias y comerciales seran tratadas por
el sistema semi-dindmico, compuesto por Cémara Séptica, con o sin campo
nitrificante antes de ser vertidos al Pozo Absorbente. Ademés puede ser utilizado
el sistema de Cémara Séptica y Filtro Biolégico de Contacto.

Articulo 465°: PARA la instalacién de cualquiera de estos sistemas es

indispensable que exista una provisién abundante de agua distribuida por cafierias
a las distintas dependencias del edificio a servir.

Articulo 466°: PROHIBESE a partir de la fecha la instalacién de letrinas en el

radio cubierto con servicio de agua forriente. Las que existieran en la ac uaiidad
.‘ y 4
— P %
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Seberslenanza I 219/09 la
intimagiéser clausuradas en un plazo no mayor de treinta(30) dias ce {o de

c
las sanc 2,, Caso contrario seré clausurado por la Municipalidad sin perjul
i €5 previstas en la presente Ordenanza.
rticu a su
Conex 20 467°; 1AS zonas que cuenten con sistema de RED CLOACAL; €9 obligatori dio

habitadg) 'Por parte de los frentistas(comerclos, viviendas ¥ todo otro pre

2) CAMARA SEPTICA:

A
hg‘;;glﬂ-\o%e‘: LA capacidad de las cdmaras se fijar4 en base al gasto diario de 24

dos (5 Para computar el numero de personas en casas de famllia se considerazz
me (2) personas por dormitoric. No se instalardn cémaras sépticas con capacida
nor a 500 Lts. (1/2 mt3).

w LA profundidad dtil no ser4 menor a 1,20 mts. ni excede;!x i” Z mts.
e ondo de la cdmara podrd tener declive hacia la entrada de los cll%utidlosdpaia
Cémarl:s sedimentos que alli se acumulan nho disminuyan la capacida ~

ggtiCulo 470°: LA Municipalidad a través de la Direccién de Saneamien:gremdéigﬁt;
& eésorar _convenientemente a particulares, comerclantes ¥y empresas S Hasta eén
onstructivos y capacidad de camaras sépticas a construirse y su P

rﬁ‘i‘g:\ionamiento igualmente verificard las medidas durante la construccién de las
s.

w PARA los desaglles de cocinas, ya sean domiciliarios, o de
€Stablecimientos comerciales, donde los residuos contienen cantidades ap’zec'iables
de sustancias grasas, serd obligatoria instalar antes de la cémara séptica un
interceptor de grasas con periodo de detencién teédrico de 30 minutos como minimo.
En caso contrario habra que incrementar la superficie de la cémara en un 40 %.

3) CAMPO NITRIFICANTE:

w EL efluente de la cémara séptica serd tratado en un campo
nitrificante construido por cafios de barro cocido, hormigén comprimido u otro tipo
cualquiera, de 0.10 mts de di&metro como minimo, con Jjuntas abiertas. Dicha
cafieria ird colocada dentro de una zanja.

Articulo 473: LA Municipalidad, a través del Area o Seccién de Bromatologia Y
Saneamiento Ambiental, asesorard convenientemente a particulares, comerciantes Y
empresas sobre formas de construccién y medidas de campos nitrificantes.

4) POZOS DE ABSORCION:

Articulo 474°: LOS pozos de absorcién se construirdn a una distancia minima de 15
mts. de los de captacién de agua propios y de predios vecinos; a un minimo de 3
mts. del eje medianero. Y si las medidas del terreno no lo permiten, a una
distancia maxima posible.

Articulo 475°: LA Municipalidad, a través de la Direccién de Bromatologia vy
Saneamiento Ambiental asesorara convenientemente a particulares, comerciantes y
empresas sobre formas de construccién y medidas de pozos de absorcién y su
ubicacidén en el terreno. :

5) CAMARA SEPTICA Y FILTRO BIOLOGICO:

Articulo 476°: A efectos de optimizar el servicio de eliminacién de excretas y
aguas servidas, se sugiere la instalacién de Camaras Sépticas y filtro Biolégico
de Contacto (de flujo inverso), cuyas caracteristicas técnicas y constructivas
fueron determinadas por el Departamento de Salud Ambiental del Ministerio de Salud
y Accién Social de la Nacién y que serad facilitado a los interesados por la
Direccién de Bromatologia y Saneamiento Ambiental de 1la Municipalidad. Su
instalacién deberd ser en el frente de cada domicilio. Asi mismo se prohibe la
construccién de pozos en la vereda hasta el 50%(cincuenta por ciento) de la medida
reglamentaria de las misma, dejandose libre el 50%(cincuenta por ciento) sobre el

cordén cuneta.
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Articy) DISPOSICIONES COMPLEMENTARIAS
Cu o,
de agua? 4277t QUEDA terminantemente prohibido utilizar como sunideros los POZO°

Artig, .

SESEEH%%Eglﬂ_i LOS pozos colmatados se vaclardn con ayuda de carros "Lmogféﬁifoz

del conteofe a su clausura y cegado definitivo, Los 1iquidos, previa desinfece te

autorizag Nido vaciardn en los sitios de volcado, los que gerhn previament
“9¢0Ss por la autoridad sanitaria Municipal,

A -

rty
e §u¥° 479°: Los Pozos de absorcidn fuera de uso se rellenardn hasta el nivel
erreno,

DESAGUES INDUSTRIALES

Ar
ajEiEUIO 480°: 1LOS liquidos residuales provenientes de plantas industriales se

1666/Z;én a las disposiciones contenidas en bectetos Provinciales Nros. 2149/86 y

Articulo ° A
: 481°: LA Municipalidad tendré visién de los desaglies
i : 8 ndrd a su cargo la super

Ndustriales, para la cual podrd requerir -de ser necesario— la colaboraci6n de

en : i
; tes técnicos ya sean nacionales y/o provinciales, para el mejor cumplimiento de
Us funciones.

LIQUIDOS RESIDUALES EN LA VIA PUBLICA

Articulo 4§2° de propietarios de
—s—=Culo 482°: ESTABLECESE la prohibicién absoluta por parte de PprIop
¥;V}endasl comercios e industrias, arrojar o canalizar a la via publica, liquidos
ailg“ales de cualquier naturaleza, ya sean, provenientes de pozos de absorcién
acderos, lavados de vehiculos y cualquier otra actividad.

552&2559_5§§:i PARA el lavado de veredas, la Municipalidad establecera un ho;ario

§§§v9ebe‘é ser respetado, bajo apercibimiento de la aplicacién de las sanciones

veh'lstas en la Ordenanza Impositiva en vigencia, no permitiéndose el lavado de
1culos en la acera o via publica.

SEEEEELE_EEE:L IA autoridad sanitaria Municipal sera la responsable del contralor
el cumplimiento de lo dispuesto en el presente apartado y serad el organismo
eéncargado de la aplicacién de sanciones cuando corresponda.

CAPITULO XII

ALMACENAMIENTO Y RECOLECCION DE BASURAS

1) ALMACENAMIENTO DOMICILIARIO:

Articulo 485°: ESTABLECESE que a partir de la fecha de la presente Ordenanzad, €S
obligatorio el uso de bolsas de polietileno cerradas y de color roja para re51dugs
patolégicos de hasta (10) kilogramos para depositar las basuras, las que Seran
depositadas en cestos contenedores, que estardn obligatoriamente colocadas en los
frentes de los solares urbanos habitados a la espera de la recoleccién.

Articulo 486°: QUEDA prohibido el uso de envases abiertos, latas, cajas: cajones y
similares, cualquiera sea su tamafio.

Articulo 487°: ESTABLECESE que los usuarios del servicio de recoleccién de
basuras, deberan depositar las mismas en la forma indicada precedentemente,
quedando prohibido depositar las mismas, antes de las horas anteriores a le fijada
para el comienzo de la recoleccién.

Articulo 488°: CUANDO se trate de residuos fuera de lo normal, de una vivienda,
comercio o industria, como ser botellas, tierra, hierro y otros, debera
solicitarse un servicio especial a la Municipalidad, el cual sera facturado de
acuerdo al arancel vigente, .
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2) BASURE:
=2SURAS EN LA VIA PUBLICA!

0s
QUEDA  prohibido artojar basuras, residuos domicili:ééost
industriales, escombros, en lugares no destinados a dichos ei tario
fuesen arrojadas desde algin vehiculo, el conductor ¥ el propie
lidariamente por la infraccién.

las mismas
Tesponderan so

%é&l&ﬂﬁ&.ﬂggli QUEDA expresamente prohibido cualquier tipo de tareas del recupero
Tesiduos en lugares habilitados para arrojar basuras y en la via pablica.

%&%&E&l&_ﬁgl:i CUANDO se comprobare casos de incumplimiento a las disposiciones
articulo anterior, se dar4 intervencién a las autoridades policiales ¥ si se

FraFare de menores de edad, se dard intervencién al Defensor de Menores de la
Jurisdicecién,

Articulo 492°: LA acumulacidn de basuras, residuos y similares en terrenos baldios
Y/o domicilios, haré responsable al titular del predio, a quién se le imputardn
©S gastos que demande a la Municipalidad la limpieza e higienizaci6n del mismo.

3) RESIDUOS - COMERCTIALES:

Articulo 493°: 1LOS recipientes utilizados para desperdicios en come sy
industrias, edificios de oficinas y viviendas, deben reunir LLy LA L
condiciones:

a) Ser a prueba de agua,

b) Estar provistos de tepa ajustada,

C) Ser resistentes al herrumbre,

d) Ser de estructura fuerte para resistir la manipulacién,

€) Ser faciles de llenar, vaciar y limpiar,

f) Ser de tamafio de acuerdo para que, cuando estén llenos, puedan ser

manipulados por una sola persona,
g) Estar provistos de una agarradera.

Articulo 494°: EL peso total del recipiente y contenido, se limita a treinta (30)
kilogramos.

Articulo 495°: LOS recipientes deben ser ubicados en lugares que se encuentren
alejados 1o mads posible de la vista y contacto con el publico.

Articulo 496°: LOS recipientes se ubicaran preferentemente sobre estantes hechos
con varillas de hierro que deben tener el fondo de tabla y sostener los envases
por lo menos una distancia de (30)centimetros del suelo.

Articulo 497°: LOS recipientes (una vez realizada la recoleccién) deben ser de
inmediato lavados e higienizados convenientemente, debiendo el agua que se utiliza
para la limpieza, eliminarse a través de la red cloacal, siendo ademds conveniente
rociar los recipientes y estantes con insecticidas.

4) LIMPIEZA - BALDIOS Y DESMALEZAMIENTOS:

Articulo 498°: TODO propietario o responsable de fincas que se encuentren en
estado de abandono y descuido, ya sean baldios, edificios en construccién o fuere
de uso, estéd obligado a mantener libre de malezas y proceder a su desinfeccidén y/o
desratizacién si fuese necesario.

Articulo 499°: LA inobservancia de lo establecido precedentemente, hard pasible al
propietario y/o responsable, ademids de la sancién correspondiente, al pago de la
limpieza general del inmueble por parte de personal municipal.

5) RESIDUOS Y REZAGOS FORESTALES:

Articulo 500°: ESTABLECESE la obligatoriedad de instalar hornos incineradores en
toda industria radicada dentro de la jurisdiccién de éste Municipio, que debe |
proceder a la eliminacién de residuos y/o rezagos forestales,

Articulo 501°: LA Direccién de Bromatologia y Saneamiento Ambiental proveera un
plano tipo elaborado a los efectos de lo establecido en el articulo anterior, ¥

serd de aplicacién para aquellas industrias cuya produccién no supere 00 m2
de madera blanda y/o 1.000 m2 de madera dura é sus equivalentes. %
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‘ mpliar
}I;?:z 0ln‘_iustrias cuya produccién supere la cantidad precitada, debera amp
POrcionalmente 1a capacidad del horno acorde a su produccién.
nos
alacién de los hor
clones técnicas que
nte demostrado qué

Art
inciﬁzio S021 LA Municipalidad podrd autorizar la inst
ifiey adores de caracteres constructivos y/o especifica A
reun an del plano tipo, siempre y cuando quede fehaclenteme
®n los requisitos exigidos.

nto de lo

Articulo 503°: FIJASE un plazo de noventa(90) dias para el cumplimie n en

eStal;lecido en el articulo 380, para aquellas industrias que se encuentre
funcionamiento a la fecha, en la jurisdiccién municipal.

ﬂEEészig__gggii EL Departamento Ejecutivo no habilltar4d nuevas radicaciones
industriales que no contemplen la instalacién de horno incinerador.

CAPITULO XIII

RUIDOS

DISPOSICIONES- GENERALES:

Articulo 505°: QUEDA prohibido dentro de los limites del ejido municipal causat,

pProducir o estimular ruidos innecesarios o excesives que propagandose ég?;nZiz
aérea o sdlido, afecten o sean capaces de afectar al publico, ya sea en amo (o
piblicos o privados, cualquiera fuere la jurisdiccién que sobre estos se ejerch

Y el acto, hecho o actividad de que se trate.

Articulo 506°: LAS disposiciones del presente capitulo son aplicables; a toda
bersona de existencia fisica o juridica, esté o no dom1c1%1ada en el Muplcipégf
cualquiera fuere el medio de que sirva y aunque éste hubiera sido matriculado,

registrado, patentado o autorizado en otra jurisdiccién.

2) RUIDOS INNECESARIOS:

Articulo 507: CONSIDERASE que causa, produce o estimula ruidos innecesarios con
afectacién al publico:

a) TLa circulacién de vehiculos con llantas de hierro sobre calles empedradas,

asfaltadas u hormigonadas. 3 2L
b) La circulacién de cuatriciclos, ciclomotores, motos y vehiculos de traccion

mecanica desprovistos de silenciador de escapes.

c) La circulacién de vehiculos que provoquen ruidos o ajustes defectuosos ©
desgaste de motor, frenos, carroceria, rodaje u otras partes del mismo, carga
imperfectamente distribuida, o mal asegurada u otras circunstancias.

d) Circulacién de vehiculos dotados de Dbocinas de tonos miltiples, o
desagradables, bocinas de aire comprimido, sirenas o campanas; salvo que fuesen
necesarios por el servicio publico que prestan, como vehiculos policiales,
bomberos, ambulancias.

e) El uso de bocinas, salvo en caso de emergencia, para evitar accidentes de
trédnsito.

f) Las aceleradas a fondo (picadas) aUn con pretexto de ascender por calle en
pendientes, calentar o probar motores y actividades anexas.

g)Mantener el vehiculo con el motor en marcha a altas revoluciones.

h) Desde las 22 a les 06 horas, el grmado o instalacién en ambitos publicos, por
particulares, de tarimas, cercas, quiscos o cualquier otra instalacién similar.

i) Toda clase de propaganda o difusién y/o cualquier tipo de propaganda,
inclusive no comercial, realizada de viva voz, con amplificadores o altavoces
tanto desde el interior de los locales y hacia el ambito publico como desde éste, |
sea efectuada desde vehiculos o sin estos. Se excluyen de esta prohibicién el
pregén de diarios, desde las 06 horas hasta les 22 horas.

j) El patinaje en ambitos publicos, salvo en lugares especialmente destinados para
ello.

g) La reﬁligacién de fuegos de artificio, cantos o ejecuciones musicales en
amb}tgs gubllcos, salvo en casos excepcionales previamente autorizados por 1la
Municipalidad.

1) Desde las 22 horas a las 06 horas, el uso de campanas de iglesias o templos de
cualquier credo religioso.
m) Transitar por la via ptblica o ywiajar en vehiculos de transporte colectivo con

=l 4
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i " en. S0Lo
B 08 en funcionamiento, grabadores o equipos de sonido, adn a LLRLh e

de
S€ permit; : cular individual
1ns§;Ci6:}ré escuchar estos aparatos en piblico medlante aurl

aleza

de ;s: cargas y descargas de mercaderfias y objetos de cualquier REBUEESSEL)

o) lario Y lugar determinados por normas asobre el Pﬂltic“lar'to[ o herramientas

fi3aq funcionamiento de cualquier tipo de maquinarias, Mmo tales sin tomarse

aSs rigidamente a paredes, medianeras y/o elementos, estructurale opagacién
:Svffdidfs de aislamiento necesarias para ateruar suficientemente la prop

raciones o ruidos.
p) Cualquier yétro acto, hecho o actividad semejante a los enumejagoz
Precedentemente y que no estuvieran expresamente incluidos, serén conslderado

todos, 1os efectos del presente Capitulo en caracter de ruldos innecesarlos. e2d

q) No se permitirs& el trabajo en talleres, aserraderos. gomerias y cualquier Ttﬂs
actividad comercial o industrial que ptovoque tuldos que trascienda los limlite

del Predio, desde las 20 horas hasta las 06 horas,

fuera

3) RUIDOS EXCESIVOS:

A\rw: SE consideran ruidos excesivos, con afectacibnt deluepuebxlciecdoa :llzz
Causados, producidos o estimulados por cualquier vehiculo automotor d
Niveles miximos especificados para vehiculos en particular.

' ctacién al publico, los
P if:cho o actividad de indole

que supere los niveles

Articulo 509°: SE consideran ruidos excesivos
causados, producidos o estimulados por cualquier acto,
industrial, comercial, social, deportiva o cualquier otra,
Maximos previstos en el cuadro que sigue:

RUIDOS PICOS 7—60 P/H pICOS 1-6 P/H.
AMBIENTES FRECUENTES POCO FRECUENTES
.Ambito Noche — Dia Noche — Dia Noche:22— 06 hs.

Dia:06- 22 hs.

I 35 db 45 db 45 db 50 db 55 db 55 db
1T 45 db 45 db 55 db 65 db 65 db 70 db
IIT 50 db 50 db 60 db 70db 65 db 75 db

Articulo 510°: CONSIDERASE como AMBITO 1, el Hospitalario 6 de reposo y abarca
todos los alrededores de todos los edificios hospitalarios, sanatorios, clinicas Y
€scuelas del Municipio; AMBITO II, a la zona residencial, de viviendas, no
incluidas en los AMBITOS 1 y III, y AMBITO III, al industrial y abarca los
alrededores de fabricas e industrias y complejos industriales del Municipio. Se
incluyen en éste los bordes de las rutas de acceso a ciudades y pueblos
(nacionales y provinciales).

Articulo 511°: LOS establecimientos industriales, comerciales, deportivos o
sociales a instalarse con posterioridad a la sancién de la presente ordenanza,
deberan adoptar antes de comenzar a funcionar, todas las medidas y previsiones
técnicas tendientes a evitar que los ruidos a producir no excedan los niveles
previstos en el articulo 509.

4) NIVELES MAXIMOS DE RUIDOS PERMISIBLES:

Articulo 512°: SE establecen los siguientes niveles maximos de ruidos permisibles.

CALDERAS INDUSTRIALES 110 DB.
TALLERES INDUSTRIALES METALURGICOS 90 DB.
CALLES Y AVENIDAS MUY TRANSITADAS (DE DIA) 60 DB.
OFICINAS PUBLICAS, BANCOS, SUPERMERCADOS 70 DB.
RESTAURANTES, CONFITERIAS Y AFINES 60 DB.

SALAS DE CONFERENIAS -- PEQUENAS OFICINAS- 50 DB

CALLES URBANAS 0] RESIDENIALES (DE NOCHE) 40 DB.
AULASESCOLARES—BIBLIOTECAS 40 DB.

AREAS RESIDENCIALES, HOTELES, DEPARTAMENTOS, VIVIENDAS

(DE NOCHE) 35 DB.
TEATROS - IGLESIAS - ORATORIOS 35-4 DB.

iy
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SALAETAII;ES (DE NOCHE) EN HABITACIONES CERRADAS- gt 30-0385 DB
PARQUES MUSICA - ESTUDIOS DE RADIO Y T.V 0-30 DB
Y PASEOS PUBLICOS (DE NOCHE) : '

S
€ deja establecido que en ningin lugar de trabajo el nivel de ruldo continuo

€quivalente durante 0(ocho) horas no podrd superarfos 90 db. (A).

5) RESPONSABILIDADES:

Q;ticu10 513°: RESPONDERAN solidariamente con los que causan, produzcan o
imulen ruidos innecesarios o excesivos, qulenes colaboren en la realizacion de
& 1nfraccién o faciliten la misma en cualquier forma.

causados, producidos o

Articulo 514°: DE los ruidos Ainnecesarios o excesivos
botos, aquellos

gstlmg ados por los dependientes, responder&n solidarlamente corn
€ Quienes los mismos dependan.

éEEiculo 515°: EN caso de ruidos innecesarios o exceslvos causados, szdzfidii A
estimulados por animales o cosas, responderdn sus propietarios, © A By
Se sirven, o los tengan bajo culdado o guardia.

s, producidos o

Articulo 516°: En caso de ruidos innecesarios o excesivos causado
responderédn sus

eéstimulados por menores de 18 aflos o personas sujetas a tutelas,
representantes legales y/o quienes los tengan a su cuidado.

Articulo 517°: CUANDO el medio por el cual se causa o estimula ruidos ezcesivos O
innecesarios fuera un vehiculo, responderdn solidariamente el propietario del

mismo y el conductor.
6) SANCIONES:

Articulo 518°: SERAN de aplicacién las sanciones especificadas en el Capitulo %I
de la presente ordenanza y los montos fijados en la Ordenanza impositiva Anual.

7) APLICACION:

Articulo 519°: 1LAS dependencias técnicas municipales seran los organismos
encargados de verificar el cumplimiento de las disposiciones del presente capitulo
y ademas propondran las reformas que estimen procedentes, requiriendo en los casos
en que se consideren necesario la colaboracién técnica de organismos nacionales

y/o provinciales.

CAPITULO XIV

HIGIENE Y SEGURIDAD INDUSTRIAL

Articulo 520°: SE entiende por ESTABLECIMIENTOS INDUSTRIALES a todos aquellos
destinados a la elaboracién transformacién y/o reparacién de maquinarias, equipos
productos de cualquier naturaleza, sean o no comestibles.

1) DE LOS LOCALES:

Articulo 521°: CONDICIONES de seguridad estructural. Todos 1los edificios
industriales, permanentes o temporarios, serén de construccidén que asequre evitar
el riesgo de desplome. Los techos presentaran suficiente resistencia a
condiciones, normales de viento y otros factores climaticos y cuando sea
necesario, para evitar suspensién de cargas. Los cimientos y pisos presentaréan
resistencia suficiente para sostener con seguridad las cargas para las cuales han
sido calculados y ningun cimiento o piso serd sobrecargado.

EPPORY =

Articulo 522°: CONSTRUCCION, Modificaciones y reparaciones. En toda construccién,
ampliacién, modificacién y/o reacondicionamiento de locales industriales Llos
planos respectivos seran sometidos previamente a consideracién y aprobacién de l1a
Direccién o Seccién de Obras Piublicas o Particulares del Municipio,

il
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Articule 523° deben
3°: CONDICIONES {al de construccién

guarg de higiene, Los materiales  La

;;;;;if_EEIEEIB“ directa con la naturaleza del trabajo y la higlene del mismo 1a

; entre el pi : 50 mts. para permitlr
sa piso y el techo debe ser de no menos de 3.

SU%E%?ISin inconvenientes de gases, humos y polvos y la clrculacién del aife-ng
alle CIE no serd menor dc 2 m2 por cada operario que trabaje en el loca Liss
&Ry res tendrdn una CAPACIDAD minima de 7 m3 pot persona, y en los laborator 002
métoqas’ Oficinas y otros, la capacidad minima serd de 10 m3, Debe asegurar, PO
fav Os autorizades una permanente VENTILACION, para mantener el estado de pureé
est°rable a la salud y evitar la elevacién de la temperatura. Los PISOS deberi?

hi ar perfectamente nivelados y seré4n impermeables para permitir su fac
prgten}zac16n. Las PAREDES serdn lisas, impermeables, blanqueadas con cal ¥
B egidas con una capa de pintura que facilite su lavado, por lo menos hasta 2
SAS~ sobre el nivel del suelo. Los TECHOS deben ser 1isos e impermeables. Las
LIDAS de los locales industriales estarén provistas de puertas que abran de
identro - afuera y en cantidad suficiente para permitir la evacuacién réapida del
;Cal y estardn libres y no obstruidas por mercaderias ni objetos de ninguna
Clase. Los locales de trabajo deberdn poseer VENTANAS en comunicacién con el
eXterior.
QEEEEEES__égﬁ:i. REQUISITOS de espacios minimos. Los locales de ’trabajo 'tendzén
cormo altura minima 3,50 mts. desde el piso al techo. El nimero mazimo de
operarios que se encuentren en el local no debe exceder de una persona por 10 m.3.

Articulo 525°: OCUPACION del piso y espacio para el trénsito. No se permite la
acumulacién de maquinarias y cualquier otro tipo de elemento en los pisos, de
manera tal que resulte peligroso para el libre transito de los operarios. Las
Partes de los pisos sobre los cuales se transitan seran suficientemente llanas y
continuas para permitir la fécil circulacién y acarreo de materiales y para evitar
resbalones, tendran tratamiento antideslizante.

Articulo 526°: ABERTURAS en pisos y paredes. Las aberturas para las escalas Y
escaleras se resquardaran por todos los lados expuestos, excepto la entrada, por
barandillas y pasamanos permanentes. Todas las aberturas de las paredes que esten
a menos de 1 mt. del piso tendrdn una altura de por lo menos 0.75 mts. y de anc?o
pPor lo menos 0,45 mts. y desde las cuales haya una caida de mas de 2 mts., estaran
firmemente encerradas y resguardadas por barandillas fijas. Todas las barandillas
estaran construidas de madera, tubos o metal que asegure suficiente resistencia.

Articulo 527°: ESCALERAS todas las escaleras, plataformas y descansos ofreceran
suficiente resistencia para soportar una carga mévil no menor de 500 Kg. por m2,
con factor de seguridad de cuatro. Las escaleras, exceptuando la de servicio, es
decir las que dan acceso a las plataformas para mantenimiento y otras actividades,
deberan tener no menos de 1,10 mts. de ancho sin obstrucciones, exceptuando los
pasamanos. Con excepcién de las escaleras de servicios los escalones, excluyendo
salientes, no tendran mas de 0,20 mts. ni menos de 0,13 mts de altura. Todas las
escaleras que tengan cuatro contra peldafios o mas se protegeran con barandillas en
todo lado abierto. Las barandillas se construirdn de madera, tubos u otro metal
resistente. La anchura libre de ESCALERAS DE SERVICIO, tales como las escaleras de
salas de maquinas, calderas o similares, serdan de por lo menos 0.60 mts. Se
prohibe para cualquier efecto, las escaleras tipo CARACOL.

Articulo 528°: ESCALERAS fijas, pasadizos, vias y plataformas elevados. Todas las
partes metalicas o herrajes de las escaleras serdn de acero, hierro forjado,
fundicién maleable u otro material equivalente. Los pasadizos, vias y plataformas
de trabajo o pisos elevados con lados descubiertos que estén a mads de 2 mts. sobre
el nivel del piso o del terreno, tendrdn que estar resguardados por todos los
lados descubiertos por barandillas o pasamanos, al igual que todas las vias o
plataformas construidas sobre transportadores o maquinarias.

2) ILUMINACION:

Articulo 529°: TODOS los lugares de trabajo y/o trdnsito tendran iluminacién,
natural, artificial o mixta, apropiada a las operaciones que se ejecute. Siempre
que sea factible, se utilizara iluminacién natural. Se intensificard la
iluminacién de méaquinas peligrosas, lugares de trénsito con riesgo de caidas,
escaleras y salidas de emergencia.

Articulo 530°: TILUMINACION artificial. Calidad. Se incorporara iluminacién
artificial cuando falte luz natural o para Areas donde éste no sea suficiente. la
iluminacién serd de intensidad unjforme y ampliamente distribuida para evitar
sombras internas y contrastes violeptos y libre de deslumbramientos directos ©

I
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refle diante
Combiggngﬁ Cuando sea iluminacién intensa en un lugar, podrd OBCRRSLAY X i

acién

comp) eme de  iluminacién general de la complementariﬂ-tofa {1lumin

Ntaria serd instalada de modo tal que evite deslumbramientos.

Ar al

EE%%%E%E_;%%l:i INTENSIDAD. Las intensidades minimas de iluminacion artifici

a) En as distintas tareas que se ejecuten, serdn las sigulentes:

pat%OS. galerias y demds lugares de paso, 20 lux. 3

e Operaciones en las que la distincién de detalles no sea esenclal, tales °°$e

anipulacién de mercaderias a granel, materiales gruesos y pulverizacion

Productos, 50 lux.

¢) Cuando sea necesaria una pequefia distincién de detalles, como en la fabricaciobn

mz Productos semiacabados de hierro y acero, montajes simples, tareas en salas de

Quinas, ascensores, embalajes, almacenes; depbsitos, vestuarios, cuartos de
aseo, 100 lux.

Si es esencial una distincién moderada de detalles como en los montajes, medios
trabajos en miquinas, costura de tejidos claros o productos de cuero, industrias
€ conserva y carpinteria mecénica 200 lux. ;

d) Siempre que sea esencial la distincién media de detalles como trabajos
medios en banco de taller o en maquinas, acabado de cuero, tejidos en
colores claros, y trabajos de oficina en general, 300 lux. %

f) El trabajo en que sea indispensable una fina terminacién de detalles, bajo

condiciones de constante contraste, durante largos periodos de tiempo, tales como

montaje delicados, trabajo finos en banco de taller o maquina, pulimenﬁs Y

1selado de vidrios, tejido en colores oscuros, miquinas de oficina y dibujo
artistico o lineas, 500 a 1000 lux. )

9) Actividades que exijan una distincién extremadamente fina o bajo condiciones de

contraste extremadamente dificil, como montajes de precisién extraflnos,'?ruebas

Con instrumento de precisién, talleres joyerias y relojeria, costura en tejidos de

iolores oscuros, grabados, litografia y otros trabajos finos de imprenta, 1.000
ux.

Articulo 532°: ILUMINACION de emergencia. En todo establecimiento industrial, se
establecerd un sistema automitico de encendido de la iluminacién de emergencia
Para cuando se interrumpa el sistema general de iluminacién. Este sistema de
eémergencia debe ser capaz de producir y mantener, por lo menos durante una hora
una intensidad minima de 5 lux en todo los sectores del edificio y su fuente de
eénergia debe ser independiente de 1las instalaciones del sistema general de

iluminacién.
Articulo 533°: LAS normas Iram - AADL - J - 20-06 Julio 1972 - CDU. 628971

“Luminotecnia Iluminacién artificial de interiores - Niveles de Iluminacién”,
Pasan a formar parte de la presente Ordenanza.

3) VENTILACION: Disposiciones Generales

Articulo 534°: LOS locales de. trabajo mantendrdan por medios naturales ©
artificiales, condiciones atmosféricas adecuadas para evitar el insuficiente
suministro de aire, el aire detenido o viviado, las corrientes dafiinas, el calor
o el frio excesivo, los cambios repentinos de temperatura y ademds evitar la
humedad o la sequedad excesivos y olores desagradables.

Articulo 535°: PROTECCION para trabajadores al aire libre. No se permitird el

trabajo al aire libre, para lo cual sera necesario que se dispongan de cobertizos
techados, con el objeto de protegerlos contra la lluvia y el viento.

4) INSTALACIONES ELECTRICAS:

Articulo 536°: PROTECCION contra Contactos en las instalaciones Yy equipos
eléctricos. Para la proteccién contra los riesgos de contacto con las masas de las
instalaciones que puedan quedar accidentalmente en tensién, se
corriente alterna. Uno o mds de los dispositivos siguientes:

adoptaran en

- Puesta a tierra de las masas, las masas deben de estar unidas eléctricamente a
una toma de tierra o a un conjunto de tomas de tierra interconectadas, que tengan
una resistencia apropiada. Las instalaciones deben estar permanentemente
controladas por un dispositivo que indique automaticamente la existencia de
cualquier defecto de aislamiento, o que separe automdticamente la instalacién de

la parte de la misma en la que esta el, defecto de la fuente energia.
- De corte automatico o de aviso. /
z I @
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6X0 o
- Por
doble aislamiento de los equipos y miquinas eléctricas:

Todo el recinto de

Articulo 537°
373 INACCES - léctricas.
Una instals IBILIDAD de las instalaclones eléctr 1 cierre
c »] suelo por el C
n de alta tensién, debe estar protegldo 1:5g2n:les de advertencia de

metdlico o
peli on una altura méxima de 2,20 mts. provisto, ¢ e
Servgzgo,de alta tensién, para impediz el acceso a las personas ajenas

Articulo 538°: PROTECCION de equipos de soldadura eléctrica. lLas masas de chin

Zgizato de soldadura estardn puestos a tierra, asi como uno de loa conductores .
eleczito de utilizacién de la soldadura, lLa superficle exterior de los POff‘
e rodos a mano y en lo posible sus mandibulas, estarén alsladas. El soldadozé/
b{ ayudantes en las operaciones proplas de la funci6n dispondrén vy utilizaran

nchas, capuchas o pantallas para proteccién de su vista y discos o manoplas para
Proteger sus manos, mandriles de cuero y botas.

;ng_iw DISPOSICIONES Generales. % i
SHAR Tos motores pequefios, alumbrado y servicio general inteffs de L anias
jocustriales, se recomiendan las instalaciones de 110-220 voltios. fosd os
Nterruptores, reéstatos, cajas de fusibles, motores Y demas elementos, S tuados a
una distancia de 2,40 mts. de un piso o plataforma de trabajo, deben estar
encerrados o protegidos de tal manera, que impidan el contacto accidental con las
Partes vivas o sea, con carga eléctrica, cualquiera s5ea su tensién, Los
interruptores deberdn disponerse de manera que quedan en su posicién de abierto,
Para impedir que alguno de ellos se clerre accidentalmente, cuando haya hombres
trabajando en las lineas, o en el equipo controlado por los interruptores. El
cable que se utilice para el equipo portitil deben ser de éptima calidad,
recubierto con caucho y no el cordén utilizado para l4mparas. Las lémparas
bortatiles deben disponer de portaldmparas no metilicos. Las maquinas portatiles
mas pesadas tendran una puesta a tierra especial, si es inevitable su contacto con
el operario que los maneja.

5) PREVENCION Y PROTECCION CONTRA INCENDIOS:

Articulo 540°: DISPOSICIONES Generales.
Todos los establecimientos industriales estarédn provistos de suficientes equipos
contra incendios y contaradn con el personal adiestrado a usar correctamente el
equipo, para ser utilizado ante una emergencia, durante todos los periodos

normales de trabajo.

Articulo 541°: ABASTECIMIENTO de agua.

Se mantendra un adecuado abastecimiento de agua, a presidn suficiente, para que en
todo momento esté disponible para extinguir incendios de materiales combustibles
ordinarios. Cuando no sea posible la conexién al sistema publico de distribucidén
de agua, se establecera el suministro de la misma, por medio de tanques elevados,
o por medio de bombas, de un depdésito o cisternas. las bombas para incendios
estaran situadas o protegidas de tal modo que no se interrumpe su funcionamiento

cuando se produzca un incendio en el establecimiento.

Articulo 542°: HIDRANTES: Los hidrantes para incendios deberan ser facilmente
accesibles y estardn situados Yy protegidos de tal manera que no estén expuestos a
dafios inferidos por vehiculos. Durante la época invernal, los hidrantes para
incendios deberan ser convenientemente desaguados después de cada uso, para evitar
congelamientos. Igualmente los hidrantes y las tuberias deberan ser desaguados a

intervalos frecuentes para eliminar sedimentos.

Articulo 543°: MANGUERAS.
Tas conexiones de mangueras para uso externo Yy de los hidrantes y/o tubos de

alimentacién seran el tipo usado por el servicio publico contra incendios.

Articulo 544°: EXTINTORES portatiles. Instalaciones. Todos los establecimientos
industriales incluyendo aquellos que estén provistos de rociadores automaticos,
estardn equipados con proteccién contra pequefios principios de incendios por
medios de aparatos portatiles, adecuados al tipo de incendios que pueda ocurrir,
considerando la naturaleza de los procedimientos o del contenido del
establecimiento o de sus dependencias. Todos los aparatos estan conveniente Y

claramente colocados.
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Artic o 8
ET_‘_égﬁi"éié—i CUANDO exista posibilidad de incendio en materiales combu:tibdzs' e
Combagg L., POrtatil deberd consistir en baldes de agua, cubO‘tﬂ“qusﬂru 3“3 ot £08
si8temay i QEETS de agua o extintores de soda-dclido anticongelados, espuma inturas
inflamap) equivalentes., Cuando ocutrah incendios de 1liquidos qzaaasttl gcloruto
e carb €5, el equipo portAtil consistird en extintores de espuma, tetr
ono, diéxido de carbono, de polvo seco u otros slstemas equivalentes.

%&%%%%ig__éiﬁii CUANDO ocurran incendios que impliquen equipos eléctrlcgﬂ oo

polvo N, el equipo port4til deberd consistir en extintores de diéxido de car onlé

ey seco otros sistemas equivalentes: Deber4 tomatse en conglderacion
$i6n de la corriente existente.

ﬁgticulo 547°: LIQUIIDOS inflamables.

inf1§e permitir4d depositar en locales de trabajo mas de 20 LR

deb.amables, cuyo punto de inflamacién sea menor de 21° (ensayo de ATSASEensuy ) |

edi;?n?° mantenerse dicha cantidad en reciplentes aprobados y en lugares de
Joificio que posean paredes incombustibles y puertas contra incendios, aislados de
©S ambientes de trabajo.

Articulo 548°: GASES
TSl D VAU comprimidos. :
Los cilindros que contesgan gases comprimidos seran depositados al aire 11bf6151
estan adecuadamente protegidos contra los camblos excesivos de temperaturas, l10s
rayos directos del sol o la humedad permanente. Cuando los cilindros se almacsngn
dentro @e los establecimientos industriales, el espacio que sirva de depésito debe
Esta¥ aislado por paredes o tabiques resistentes al calor y al fuego. 1

N ningin caso se depositaradn gases comprimidos cerca de sustancias inflamables,
Dl en un mismo ambiente.

o manipulen

Articulo 549°: PPOHIBICION de fumar en todo lugar donde s€ depositen
encender ©

eXplosivos o materiales inflamables combustibles, se prohibe fumar, el
pPortar fésforos, encendedores de cigarrillos y cualquier otro articulo que
Produzca llamas.

Articulo 550°: PROTECCION contra el rayo. Se dispondra de proteccién contra los
rayos, en:

a) Edificios donde se fabriquen, empleen, manipulen o almacenen explosivos.
?)Tanques de depdésito que contengan aceites, pinturas ¥ otros
inflamables.

c)Chimeneas altas. g

d) Edificios aislados donde existan gases, humos, polvos o hilachas combustibles.
e) Edificios que tengan elementos elevados como astas de banderas o tanques de
agua. Los edificios, tangques u otras estructuras que estén techados o revestidos
de metal conectado eléctricamente, pero que descansen sobre bases de material no
conductor, estaran adecuadamente puestas a tierra.

liquidos

Articulo 551°: PARARRAYOS.

Se dispondran pararrayos en todos los conductores aéreos de electricidad,
teléfono y de radio que entren en un edificio, excepto en aquellos casos que
determine técnicamente no necesarios.

de
se

Articulo 552°: CLASIFICACIQON de Fuegos.
Tos fuegos se clasifican de acuerdo a la naturaleza del producto inflamable en:

Clase “A”: Son fuegos secos, procedentes de la combustién de materias sdlidas como
maderas, papel, telas, gomas, pladsticos y en general todos aquellos materiales que

dejan, restos de ceniza.
Clase “B’: Fuegos producidos por la combustién, de liquidos inflamables como

gases, alcoholes, grasas, pinturas, ceras y otros.
Clase “C”: Son producidos por la combustién de gases (propano—butano).
Clase “D”: Son fuegos producidos por la combustién de productos quimicos sin

clasificar o metales ligeros pulverizados.
Clase “E”: Fuegos eléctricos: Son los producidos en presencia de la electricidad

(generadores. transformadores. motores) .

Articulo 553°: USO de extintores, segin tipo de fuego.

Para la extincién de fuego, segun las clases especificadas en el articuloe
anterior, se determinan:

Fuego Clase “A” extintor a agua.

Fuego clase ‘A” y “E:” Espuma.

Fuego Clase “E”, extintores tipo nieve carbénica.

Fuego clase “B” "“C” “D” y “E” polvo,quimico seco 225 y

R T |
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Fueqgo N
99 clase “A", D" y “p# Extintores tipo polvo quimico antibrasas.
Art

iculo s54° ctipciones de 13
! DE extintor y tividad, Se adopta las prescrip
norm es segin activ te
Capi:ultRAM =3-517- Parte 1 (mayo/64) que pasa e formar parte del presen

) COLORES DE SEGURIDAD:

Articule 555°,
Siguiente,
Pasajes,
utiljzar

SE empleard el cédigo de Colores mencionados en el Articulo
para seifialar lugares peligrosos en maquinarlas, equipos antiincendios,
lugares de salida, palancas y botones de emergencia: Asimismo se han de
para la identificacién de caflerfas; depbsitos y otros lugares.

Articulo 556°: COLORES de seguridad y de contraste.
Se€ determina la siguiente Tabla de Colores de seguridad y contraste:

i% SIGNIFICADO CONTRASTE
0Jo Pararse, detenerse, prohibicién. Blanco
Para identificar equipos contra
incendios y su ubicacién,
Amarillo Precaucién — Advertencia Negro
Verde Condiciones seguras Blanco
Azul

Obligatoriedad Blanco

Articulo 557°: SON ademds de aplicacién rara el presente apartado, las normas
IRAM-T10005—Parte II (diciembre/6Z) que pasan a formar parte del presente Capitulo.

7) RUIDOS Y VIBRACIONES:

Articulo 558°: LOS ruidos y vibraciones se evitaran o reducirdn en lo posible en
Su foco de origen, tratando de aminorar su propagacién en los lugares de trabajo.

Articulo 559°: ILAS maquinas que produzcan ruidos o vibraciones molestas, se
aislaran adecuadamente y en el recinto de aquellas solo trabajara el personal
necesario para su mantenimiento durante el tiempo indispensable.

Articulo 560°: NIVELES MAXIMOS.

Se determinan los siguientes niveles miximos de ruidos permisibles para
actividades industriales y otras sin perjuicio de lo dispuesto en el Articulo
509°, son los siguientes:

— Calderas Industriales 110 db.
- Talleres Industriales, metalirgicos 90%edb s
— Calles y Avenidas muy transitadas (de dia-) 70 db
— Oficinas publicas, bancos, supermercados 70 db.
— Restaurantes, confiterias y similares 60 db.
- Salas de conferencias, pequefias oficinas 50 db.
— Calles urbanas o residenciales (de noche) 40 db.
— Aulas escolares, bibliotecas 40 db.
- Aulas residenciales, hoteles, departamentos,

viviendas (de noche) 35 db.
- Teatros, templos 35 - 40 db.
- Hospitales (de noche) en habitaciones cerradas 35 - 40 db.
- Salas de misica y paseos publicos (de noche) 20 - 30 db.

Articulo 561°: DEJASE establecido que en ningin lugar de trabajo el nivel de ruido
continuo equivalente durante ocho(8) horas no podrad superar los 90 db.

8) EFLUENTES INDUSTRIALES:

Articulo 562°: PARA el tratamiento de 1los efluentes industriales, son de
aplicacién los Art. 480°, 481° de la presente Ordenanza.’

P
by |
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capituro Xxv

LUCHA ANTIRRABICA CANINA - FELINA

1) DISPOSICIONES GENERALES — OBJETIVOS:

?ﬁiﬁculo 563°: LA direccién, ejecucién y supervisién de las tareas de prevencién ¥
del a contra la rabia en todo el ejido municipal se reglarén por las disposiclones
dk Presente Capitulo, Las normas establecidas servirén de base para la confecclon

Programas de accién y para la adopcién de medldas en todo aquello que provea al

control sanitario de dicha zoonosis.

érticulo 564°: PARA el cumplimiento de los objetivos de la lucha Antirrébica
anina, se concretar&n las siguientes funclones!
a)Insgripcibn, registro y patentamliento de canesj
)Acciones de vacunacién antirrdbica animal en el municipio’
C)Observacién veterinaria de animales mordedores o sospechosos de
d) Comunicacién a quienes corresponda de novedades en relacién a la
0b§e§vacién de animales sospechosos.
e)Ellmlnacibn de animales callejeros sin control;
f)Remisién de todo animal muerto que haya mordido a cualquier persona, &
los_laboratorios de diagnéstico de rabia del 4rea provincial o
nacional;
g)Detecc§6n de animales rabiosos, de personas o animales con I
contagio y acciones preventivas en el Municipio;
h)Control y mantenimiento del Lazareto.

rabla;

iesgo de

Articglo 565°: PARA un mejor logro de los objetivos’ propuestos se actuard en
coordinacién con organismos especificos municipales (de Misiones y otras
Provincias), provinciales, nacionales e internacionales que correspondan.

2) INSCRIPCION - PROCEDIMIENTOS — PROHIBICIONES:

Articulo 566°: TODO propietario o tenedor de canes estd obligado a inscribirlos ¥y
patentarlos en un Registro Especial que a tal efecto habilitard la autoridad
sanitaria municipal y proceder a su renovacién Anual.

Articulo 567°: DEJASE establecido que las vacunaciones y/o revacunaciones que
estén a cargo de la Municipalidad, seran gratuitas y obligatorias.

Articulo 568°: OQUEDA prohibido en todo el ejido municipal, la tenencia ¥

circulaciéon de perros cuyos propietarios no los hayan inscripto y vacunado, segun
lo expresado en los Articulos 565 y 566.

Articulo 569°: A los efectos de establecer la responsabilidad de los duefios Y
guardadores de animales o a quienes alcancen las disposiciones de la presente
Ordenanza y proceder a aplicar las penalidades 'emergentes de las infracciones
establecidas en la misma, se determina que por duefioc o tenedor del animal, se
considerari a la persona que de asilo temporario o lo mantenga en forma permanente

en su domicilio.

Articulo 570°: SOLO podradn circular por la Via publica, en el ejido Municipal, los
canes que estén sujetos a las siguientes condiciones:
a) Ir provistos de bozal y ser conducidos mediante cadena o correa por personas

responsables.
b) Llevar adherida en forma permanente el collar o bretal, la chapa patente del

afio en curso, Unico testimonio valido como comprobante de tjue el duefio o guardador
del animal ha cumplido con los requisitos establecidos en el presente Capitulo.

s Articulo 571°: PROHIBESE la ambulacién de perros sueltos en todo el ejido
Municipal, y los que sean hallados en contravencién a ésta disposicién seran
considerados PERROS VAGABUNDOS. También serdn considerados VAGABUNDOS los que se
encuentren en terrenos o propiedades particulares, que no se hallen correctamente
resguardados por alambrados, cercos, tapiales de mamposteria, con excepcién de los
que se hallen atados.

Articulo 572°: TODO perro que no reuna las exigencias enumeradas en el presente

Capitulo, serd capturado y remitido al Lazareto antirrdbico a 1los siguientes
efectos: : _
e SR g
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hubiera mordido serd sacrificado, pasado las 48 horas de su cnpt:um’su
dtWoluciéurante el cual el propietario, tenedor o guardador podra aolicita:e
§1 ';Previa vacunacién si ne la tuviere y pago de la multa correspondiez de
diez(lo Ubiera mordido, se lo mantendtdA en observacion durante un PEFA od
) i gy que corresponda, a exclusivo julclo de las’ qEecpIsaee’

Sanitarias,
&) ‘st
) Si vencido dicho plazo no se comprobare manifestacién sospechosa de hallarse

Sarermo de rabia, serad devuelto al propletario, tenedor o guardador que lo hubiere
E:;lamad° dentro de las 48 horas. FRE ; Y #
aungii TStableCidO que los canes que fueran hallados sueltos en la Via pidblica
& Yhe {evgn adherida de manera visible a su collar la chapa identificatoria de
servi cripcién en el “Registro de perros”, serdn recogidos por personal del
0T 1cio de recoleccidn y conducidos al lLazareto, donde permanecerdn por el
mino de 48 horas a disposicién del propletario. Pasado ese lapso seré
Sacrificado.
2; <§°d9 ﬁqimal previamente enlazado en la via publica y que al huir penetrara en
oy Omicilio de su propietario, no ser4 devuelto a este en ese momento, por lo
ca itel responsable, deberd cumplir con los requisitos que establece el presente
e)pEl“1°‘Para el rescate del animal.
86 Y anlm?l capturado podr4 ser restituldo a su propiletario durante el transcurso
megiLs, Primeras 48 horas posteriores a su secuestro, siempre que se compruebe
€dlante los correspondientes certificados que se encuentran vacunados, patentados
€ON no menos de un mes y con mas de un afio a la fecha de su recoleccién, previa
Vacunacién y pago de los aranceles estipulados en el régimen de penalidades
Vigentes.,
f) Durante las 24 horas posteriores a las 48 establecidas los animales que retnan
aS condiciones de vacunacién y patentamiento, como lo establece el inciso
antgrlor Y que no hayan sido retirados por sus duefios podran ser entregados a
eéntidades protectoras de animales que lo soliciten, previa revacunacién y pago de
los aranceles estipulados en el régimen de penalidades vigentes.
g) La Municipalidad no se responsabiliza por accidente alguno que pueda ocurrirle
a8 los animales capturados en la Via publica.

a) si no
pPeriodo 4

TArticulo 573°: LAS personas que dificulten el normal desempefio del personal
afectado a las tareas de recoleccién u observacién de perros vagabundos ©
moréedores y/o captura de los mismos, en cualquier forma gque sea, se haran
pPasibles de multas, sin perjuicio de la responsabilidad civil o penal que pudiera
Corresponderles.

* Articulo 574°: LA eliminacién de animales callejeros sin control, en zonas donde
medien circunstancias epidemiolégicas potencialmente graves y que sea de dificil
acceso a vehiculos recolectores, podrd hacerse mediante la utilizacidén de drogas
téxicas, siempre que no sea posible recurrir eficazmente a otras medidas de
control.

Articulo 575°: EL personal policial, en caso de tomar conocimiento de la
existencia de un animal peligroso o mordedor, a modo de colaboracién, dard cuenta
de esta circunstancia a la Municipalidad. .

Articulo 576°: LOS duefios de perros que ingresen al ejido municipal deberan
demostrar que los mismos han cumplido en el lugar de que provienen, con los
requisitos de vacunacién y patentamiento (si asi lo exigiere la reglamentacién de
origen), en caso contrario, dichos animales seran considerados en infraccién a lo
establecido en el presente capitulo y deberadn dar de inmediato cumplimiento a todo

lo que el mismo disponga.

Articulo 577°: PROHIBESE la permanencia de perros y/o gatos en locales de
establecimientos publicos y en cualquier otro lugar donde habitualmente concurra

publico por cualquier motivo.

Articulo 578°: PPOHIBESE la tenencia de perros en casa de departamentos Yy
viviendas colectivas, que sean agresivos o que a juicio de la autoridad sanitaria
municipal, puedan ser perjudiciales a los moradores de la misma.

3) OBSERVACION ANIMALES MORDEDORES — PENALIDADES:

Articulo 579°: EL propietario o tenedor del animal, al solo conocimiento del hecho
de que hubiera mordido o provocado lesiones a una persona u otro animal, esta
obligado a trasladar dentro de las 48 horas al animal mordedor por su cuenta hasta

el departamento de lucha antirrébica;a los efectos, de la toma de conocimjegto d€
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Stancias del hecho, inspeccién y observacién clinica del animal.

Articul
tramlteoosag;: Si el propietario, tenedor o responsable se negare a SUIPALE dig:g
Policia) Ora en hacerlo, la persona afectada informara de éste a la autor

LAY o Y/o sanitaria municipal,
Propieizii%?d sanitaria municipal ante el conocimiento de la resistencla dgé
observacién é; responsable del animal procederd a hacer cumplir el lapso

la forma qu id - ; ocedimiento
co que considere oportuno y contard para dicho pr
N el apoyo policial correspondiente, ‘ 4 p

Arti_(:u o,
obSerV:ZigflciiLA internacién de un animal mordedor reincidente a objeta-de su

Produciq nica, deberd efectuarla el propletario dentro de las 48 horas de

grave © el hecho, la inobservancia del plazo estipulado serd considerado falta

b .

mgygss° de que el traslado del animal no resultare posible, por causas de fuerza

c°ntaétel3 propietario o responsable del animal se halla obligado a ponerse en

© inmediato con las autoridades policiales o sanitarias municipales.

A °

‘§E%FE£97§§Z_L SI vencido el plazo de 48 horas el animal no hublera sido llevado a
o Jutoridad municipal, lazareto o entregado para su observacién en el domicilio

Sus duefios o cuidadores, los mismos se haran pasibles de multa y se procedera

a1 Secuestro del o los animales involucrados mediante el auxilio de la fuerza
Piblica.

ngéggio 22T CUANDQ de la observacién de un perro u otro animag q%g Suglegz
rabia S° causado lesiones a otros, surja que el animal agresor, estad a g;la'o <
los a%imegun diagnostico confirmado por laboratorio, se impone el sacrificio :
encontra: €S que hayan ocasionado mordeduras o lesiones causadas por este % s

Suficienten €n Cpntacpo. con el mismo, salvo que estén inscriptos, pageqtalos,
vacunad emente identificados a juicio de la autoridad sanitaria municipal ¥
caso Sos, son anFel§C16n no menor a treinta dias y no mayor de un afo, en este
reglameeran_ restituidos a su legitimo propietario de acuerdo con las normas

ntarias que correspondan (revacunacién y repatentamiento).

Artlgulo 584°: LA entrega de todo animal que haya permanecido en observacién solo
podra hacerse previa vacunacién, registro y patente. :

Articulo 585°: LOS propietarios de canes sueltos en la Via piblica y capturados o

Slil vacunarse, o con vacuna vencida, o sin patente municipal, responderan con
multas.

Articulo 586°: LAS-infracciones al presente capitulo seran sancionadas de acuerdo
a lo establecido en el capitulo XI de la presente ordenanza.

CAPITULO XVI

PROCEDIMIENTOS - PENALIDADES - PLAZOS

1) PROCEDIMIENTOS:

Articulo 587°: TODOS los 1locales donde se produzcan, elaboren, manipulen,
reserven, exhiban, o expendan sustancias alimenticias, bebidas y/o sus materias
primas y/o lo que con ellas se relacionen estaran sujetas a la inspeccién de los
funcionarios sanitarios municipales, con relacién al cumplimiento de la presente
ordenanza; al igual que toda otra actividad comercial o industrial.

Articulo 588°: LA inspeccién municipal tendrda libre acceso a todos los locales
indicados en el articulo anterior y los encargados de realizarla, podran examinar
todos los productos existentes y a la toma de muestras que sean necesarias.

Articulo 589°: TODO establecimiento, dependencia o vivienda, sujeta a inspeccién,
en ausencia de su propietario debe disponer de una persona que lo reemplace,
facultada expresa o tacitamente para la atencién de los funcionarios municipales,
la cual certificard con igual fuerza legal que aquel las actuaciones y sus
derivaciones, en ausencia de persona responsable, el procedimiento de inspeccion
se efectuarad de igual forma y tendra la misma validez que si lo hubiere efectuado
en presencia del propietario o responsable.
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A los ef depbsitos, fabricas Y
comercigs - electos del articulo anterior, los dep sonas
Mayoreg ¢ alimentos, bebidas y otros productos de consumo 8U {;Ezgﬁig; PZZ 188

u : e Ed&d a 5 ra la
NCionarjesg municipafgi?nes se considera facultados pa
arnet que los
S€a necesario e

LOS funcionarios municipales tendrén a la sola PfesﬁntaCibz dgé
acredita como tales, libre acceso a todo espectéculo publico don
1 contralor que por sus funciones le correspondiere.

Articulo 593°,
nacionales'
nNecesarjg pa

LA Municipalidad solicitard la colaboracién de las autoridades
provinciales, policiales y/o de otros municiplos cuando lo considere
ra el cumplimiento de la presente ordenanza.

ﬁrgnglo 593°: EN los casos que un médico particular u oficial diagnostique

concilones atribuidas a ingestiones de alimentos inaptos o anormales, comunicara

Gie 4 premura del caso a la Municipalidad, aportando toda informacién o evidencia
Pueda contribuir al esclarecimiento del hecho.

%EEisglg_ggg:i LAS muestras de productos alimenticios, bebidas y materias primas
Orrespondientes tomadas de los vehiculos de reparto, ser4n consideradas como
fetiradas de las casas de comercio de dénde procedan dichos vehiculos haciéndose
responsable a los propietarios de estas, de las infracciones que se comprueben en
ichas materias primas y/o productos.

Articulo 595°: CUANDO la inspeccién municipal compruebe la presencia de productos
adUItgrados, alterados, contaminados, infectados, como asi también la' de una
Materia prima a ser destinada a ser empleada en la elaboracién de los mismos se
hallen en contravencién a las prescripciones de las disposiciones vigentes y sin

Perjuicio de las penalidades que correspondan, procederd de inmediato al decomiso
de las mismas.

Articulo 596°: CUANDO el comerciante no estuviere de acuerdo con el decomiso se
PIO?ederé a intervenir la partida en cuestién, tomandose triple muestra, las que
seran lacradas y selladas quedando una en poder del comerciante, otra de reserva
en ?l municipio y la tercera se envia para su analisis en el laboratorio de 1la
Municipalidad de Posadas o en otro ente oficial, siendo su costo a cargo del
Propietario. 2

Articulo 597°: CUANDO los decomisos son efectuados con 1la conformidad de los
propietarios, la inspeccién procederd sin mas tramite a la destruccién de las
mercaderias en el mismo acto de decomiso.

Articulo 598°: CUANDO se tuviere dudas sobre la aptitud deﬂnlproducto o que este
no se ajuste en un todo a las exigencias de la presente Ordenanza y Cédigo
Alimentario Argentino, se procederd a intervenir la mercaderia como se dispone en
el articulo 595°, en lo referente a la toma de muestras, quedando la mercaderia en
depbésito del comerciante y bajo su responsabilidad, no pudiendo hacer uso de esta
hasta tanto se levante la intervencién.

Articulo 599°: LOS vehiculos de transporte de alimentos y bebidas que circulen por
el municipio, que presenten deficiencias o lo tornen inaptos para la labor que
realicen, los propietarios seran intimados a que en el plazo perentorio solucionen
las anomalias sin perjuicio de las sanciones previstas. Vencido el plazo otorgado
y no habiéndose solucionado la anomalia se retirard la habilitacién otorgada.

PENALIDADES:

Articulo 600°: LAS disposiciones del presente capitulo se establecen sin perjuicio
de las sanciones que pudieran corresponder de acuerdo al cédigo penal.

Articulo 601°: CUANDO la autoridad municipal compruebe que se han cometido alguno
de los delitos contemplados en el cédigo penal, elevard los antecedentes al juez
competente.

Articulo 602°: LAS sanciones de que la presente ordenanza establece son: MULTAS-
DECOMISO Y CLAUSURA.

Articulo 603°: LAS reincidencias en infracciones consideradas graves seran penadas
con clausura de los establecimientos o inhabilitacién especial, segun los casos.

| Xc@@'\ %‘
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: la
Presente—o04’: A los efectos de la aplicacién de las penalidades impuestas i
°°ntr2\t,§ S, Considera responsables% los expendedor%a de productos hallados e€n
o Ncidn, como también a los propietarios de las fébricas de los mismos.

Itic ®

ispo:i:;i 6057: EN los casos que los expendedores de productos en infiaccj:nl:
autoriq dones de la presente, comprobaren en forma fehaclente a Juicio )
e a8d municipal, que tal infraccién no fuera de su responaabilidad, as
P nalidades co

b buidores de
Productos segin f:spocrlatisioe;t:es se aplicardn a los fabricantes o distri

Art
geriﬁ&? 606°: CUANDO 1la infraccién hublera sido cometida por el director;

en el g administrador o empleado de una persona juridica, asociacién o sociedad,
entidaq esempefio de SUS funciones, se aplicar4 la sanclén correspondiente a la
ene;  Social, siempre que la infraccién fuera cometida bajo su amparo o en su
5 3% icio, esto sin perjuicio de la responsabilidad penal que pudiera corresponder
OS autores materiales de la infraccién.

comilgf“al que cuando se impute a una persona juridica, asociacién o sociedad, la

Sién de una infraccién a la ientes deberan ser
i presente, las penas correspondiente
1Mpuestas a la entidad social. 3 ¥

M EN los casos de transferencia de un establecimiento industrial ©
&k ercial de alimentos, deberd comunicarse a la Municipalidad y obtenida la baja

los reqgist i rtinente
habilitacié%l,s ros municipales, el nuevo propietario solicitard la pe

ﬁg?cul\?m)ﬁ": SI la transferencia se practicara sin el cumplimiento de esta
>-1gacién el nuevo propietario se har4 pasible de las penalidades impuestas a la
lIma antecesora y a un afio cumplidas por ella, debiendo cerrar el

e S : ; (r 2
fsta}?le‘:lmlento. si no lo estuviere en las condiciones requeridas para su
Uncionamiento.

i‘w SERAN sancionados con las penalidades que en cada caso se indican,
aS siguientes infracciones:

1)Los que fabriquen, hagan circular, tengan a la vista o expendan mercaderias
adulteradas, falsificadas, contaminadas o alteradas: DECOMISO DE LA MERCADERIA
INAPTA Y MULTA.

; 2)El expendio o tenencia de alimentos en envases en contravencién a las
d}SPOSiCiones en vigencia o cuya rotulacién no se ajusta estrictamente a
disposiciones expresas: DECOMISO DEL PRODUCTO, AUNQUE SU CONTENIDO FUERE APTO PARA
EL CONSUMO. 3

3) Falta del respectivo rétulo o que este se encuentre deteriorado o que no
pueda determinarse fehacientemente de que mercaderia se trate: DECOMISO Y MULTA.

4) Las operaciones inherentes a produccién, elaboracién, reserva y expendio ©O
distribucién de alimentos y demas conexas con ellas realizadas en infraccién a las
disposiciones de la presente Ordenanza y Cédigo Alimentario Argentino: MULTA. Si
l(_)s alimentos resultaren inaptos para el consumo, se agregard el DECOMISO de los
mismos.

5) Las operaciones inherentes a produccién y elaboracién, reserva y/o expendio
de alimentos provenientes de fabricas no habilitadas: DECOMISO DEL PRODUCTO (aunque
fuese apto para el consumo) MULTA - CLAUSURA DEL ESTABLECIMIENTO.

6) El uso de mercaderias, implementos, envases u otros elementos empleados en
la elaboracién, conservacién de productos que estuvieren intervenidos por la
autoridad sanitaria municipal o la alteracién de las fajas de seguridad de las
mercaderias: MULTA.

7) Los que expendan mercaderias cuyos caracteres por causas fortuitas
especiales difieran poco de un producto normal o reglamentario sin que ello
implique adulteracién o falsificacién: APERCIBIMIENTO debiendo retirar de la venta
dichos productos. Si no lo retirara de la venta, una vez notificado del
apercibimiento: DECOMISO.

8) Los que expendan, tengan a la vista o en depdésito, ofrezcan en venta
productos destinados a mejorar o falsificar mercaderias que indique o no en los
envases sus destinos: DECOMISO Y MULTA.

9) Toda mercaderia que se venda debe ser de la misma calidad de la que se
exhiba y en el caso de productos no homogéneos en, tamafio, forma o color, que
signifiquen distinta calidad, deben, exponerse a la venta en forma tal que el
adquirente no pueda ser inducido a error, respecto a caracteristicas de la
mercaderia que compra. Sancién: MULTA. :

10) Infracciones no contempladas: MULTA. Si se trata de productos cuyo consumo

pueda afectar la salud humana, se adicionard a la multa el DECOMISO de los mismos.

11) Cuando un fabricante, expm}?&;dor, depositario de productos alimerécios,
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O ordenanza i 219109 69
i Por cualqui la realizacién de
inspeges; quier medio o ponga obstdculos para e
mUegt‘;;lones Procedimientos: MULTR. gsi el impedimento fuera POfée"tﬁcitg’; 51
auxiljq dede°°misos o intervenciones, la inspeccién sanitaria podrd solic

la fuerza publica 1d
para el desempeilo de su cometldo.
dispti)iciFalta de higiene en locales previo y V.T.P.A, comprendidos en las

(acta) ones de la presente ordenanza, Primera vez: ADVERTENCIA POR ESCRIZS
Pinty * Reincidencia: MULTA. Igual criterlo se adoptaréd referente a la faltat 5
ek ge;:iélﬂrreglos en paredes, techos, puertas, ventanas, mobiliario Yy artefacto

CLAUéS) Falta de habilitacién del local comerclal, de alimentos, bebidas y gas:
RA INMEDIATA Y APLICACION DE MULTA.
1a Nk Transferencia de fabricas y comerclos de alimentos, sin autorizacién, de
Unlcipalidad: MULTA.
Explotacién de rubros no autorizadost MULTA.
X 16) Local de fabrica, comerclo, industria, - criaderos, peladeros b

Stablecimientos afines y dem4s actividades conexas con las disposiciones de la
Ré;Sente Ordenanza que no retina las condiciones exigidas por esta: SE §HTIMAR? E?R

asAnSU é\DAPTACION OTORGANDO PLAZO. Si es reincidente: MULTA. En caso de persistir

egativas a realizar los acondicionamientost CLAUSURA.

17) Servicios sanitarios deficientes: SE INTIMARA POR ACTA SU REP?&AGIOH f:
PLAZO PERENTORIO. De no cumplimentarset MULTA. De persistir la negativa en
Teparacién: CLAUSURA. p

18) Infracciones al Capitulo IV, punto 4 (uso de la Via ptblica): MULTA.d31’Se
tratase de una fabrica o comercio de alimentos de ser reincidente, se procedera 4
la CLAUSURA. i

19) Infracciones a las disposiciones del Capitulo IV, punto 3.3(criadezo§ de
aves, cerdos y peladeros de aves): MULTA. Reincidencia: CLAUSURA. Esta tendrd la
duracién que demanden las reparaciones a efectuar. o

.20) Transporte de productos y sustancias alimenticias en vehiculos no
habilitados: MULTA Y DECOMISO DE LAS MERCADERIAS TRANSPORTADAS. R

21) Utilizacién de vehiculos de transporte de productos alimenticios para
Otros fines, ajenos a su funcién: MULTA.

22) Falta de renovacién anual de la habilitacién anual del vehiculo: MULTA.

.23) Incumplimiento a las disposiciones del Capitulo IV (obligatoriedad de
desinfectaciones y desratizaciones): MULTA. Si fuera reincidente y 1as
Clrcunstancias asi lo aconsejaren: CLAUSURAS 2

24) Por incumplimiento a las disposiciones del Capitulo IX (habilitacién ¥
fl_lncionamiento de empresas fumigadoras): MULTAS. Si fuera reincidente y 1las
Clrcunstancias lo aconsejen: CLAUSURA.

25) Falta de higiene y aseo en itiles e instrumentos de peluquerias y afines:
MULTA E INTIMACION perentoria a solucionar la anomalia. .

26) Falta de desinfeccién de Utiles e instrumentos de peluquerias y afines
(Art. 308): MULTA. Plazo para utilizar algunos de los métodos mencionados.

. 27) Locales de esparcimiento(capitulo VI) que no reinan las condiciones
€xigidas en la presente Ordenanza se intimard su adaptacién otorgando plazo. Si &S
reincidencia: .MULTA. En caso de persistir la negativa a realizar los
acondicionamientos: MULTA.

28) Incumplimiento de las prohibiciones mencionadas en el Art. 298° de 1a
pPresente Ordenanza: MULTA. Ante reiteraciones: CLAUSURA. :

29) Balnearios, recreos, campings, natatorios que no retnan las condiciones
especificadas en el Capitulo VIII, se intimard por acta su adaptacién otorgando
plazo. Si es reincidente: MULTA. en caso de persistir la negativa a realizar los
acondicionamientos: CLAUSURAS

30) Arrojar basuras en la Via-publica, predios, baldios, plazas, parques,
paseos: MULTAS.

31) Incumplimiento al acondicionamientos de basuras domiciliarias (capitulo
XITI): MULTAS.

32) Incumplimiento al acondicionamiento comercial, industrial, edificios de
oficinas y viviendas, de basuras (Capitulo XIII): MULTAS

33) Por falta de limpieza y desmalezamiento de baldios y predios habitados o
des-habitados: MULTA.

34) Falta de horno incinerador en las industrias que asi lo exige la presente
Ordenanza: MULTA. Reincidencia: MULTA; pudiendo 1llegarse a la clausura del
" establecimiento segun las circunstancia lo aconsejen.

35) Tenencia de pozos de agua en condiciones in-sanitarias: MULTA. Si
persistiera la situacién: CLAUSURA DE LA LETRINA.

36) Incumplimiento a la obligatoriedad de efectuar desinfecciones de abastos
de agua: MULTA. ! .

37) Tenencia de letrinas (Art. 466°) en zonas con servicios de agua corriente:
MULTA Y CLAUSURA DE LA LETRINA.

38) Tenencia de porquerizas y aves de corral en zona urbana: MULTAS.

«39) Incumplimiento a las dispoXones%ema de eliminagj

impulsado por CamScanner

én de



https://digital-camscanner.onelink.me/P3GL/w1r4frhy

excretas - 70
40 A(ri?;itulo XI)t MULTAS. Intimacién a su reparacién y/o reforma. {1 as
reihcidente AL aguas servidas en la via publica y cursos de agua: MULTAS . Ha
fabric ' Puede llegarse hasta la clausura del local (cuando se trata de U
41? © comercio)
E::i:o de veredas fuera del horario autorizadot MULTA.
43) po ado de vehiculos en la Via piblica y cursos de aguat MULTAS.
intimaciénr incumplimiento a las disposiciones del Capitulo %11I(ruidos): MULTA e
44) p la reparar las deficiencias, 81 fuera reincldente! CLAUSURA.
45) Falta de inscripcién, reglstro y patentamiento de canes! MULTA.
16) alta de renovacién anual de patentes de canes: MULTA.
47) Falta de condiciones exiglidas en el Art.569: MULTA.
Infraccién a la disposicién del Art,572¢ MULTA.
29) Infraccidén a la disposicién del Art.575: MULTA.
50) II"fraCCi"" a la disposicién del Art.579¢ MULTA, ;
51 nfraccién a la disposicién de los articulos 580° y 561°: MULTA.
publ i ) Permanencia de perros, gatos y/u otros animales domésticos en locales
5;05: MULTA e inmediato retiro de los mismos.
en ) No cumplimiento a la disposicién que prohiba la instalacién de pquuerizas
fadio urbano, al igual que la cria de aves de corral en el mismo radio: MULTA y
retl§g)de NS B itarias no
) Falta de uniformes libretas sanitarias o 1libretas sanitar
:cigallzadasf MULTA, aunque 3@ trate de una sola falta entre el personal., Se
Plicard el importe de una multa por cada infraccién. ) :
MULT:;) Falta de respeto y consideracién hacia 1los funcionarios municipales:
S5) Presencia de Menores en lugares prohibidos(Capitulo VI, punto 2): MULTA.
56) No exhibir la pertinente habilitacién: MULTA.
57) No cumplimiento a intimaciones formuladas: MULTAS. e
hi 58)  No cumplimiento a la disposicién relativa a la limpieza e
19lenizacién(dos veces por dia) de locales y puestos de carnicerias: MULTA. 3
59) Por incumplimiento del Art.623° MULTAS. Si existiere reincidencia, ademas
ge la prevista en el Art.609°, se procedera al retiro de los animales por personal
Municipal, con cargo al propietario.

EEEisElg_élgli LAS reincidencias a las infracciones mencionadas en el articulo
énterlor, serdn penadas con el doble de las multas estipuladas para la primera
infraccién y asi sucesivamente.

Articulo 611°: LA autoridad sanitaria municipal podrd solicitar la clausura de
establecimientos industriales, comerciales y parcialmente locales de elaboracidn,
depésitos o venta de productos que estén bajo su fiscalizacién, cuando:

a) Por las condiciones edilicia—constructivas y de conservacién constituyen un
peligro para la sequridad y la salud de la poblacién;

b) Se compruebe en los mismos, en forma reiterada infracciones a la presente
ordenanza:

c) Entre su personal haya uno o mis afectados de enfermedades contagiosas de
cardcter grave. Esta medida se hard extensiva para el caso en que él o 1o0s
afectados habitaren en el mismo domicilio, atn cuande no intervinieren en la
actividad comercial o industrial.

Articulo 612°: LAS clausuras tendran una duracién proporcional a la gravedad de la
infraccidn o infracciones, cometidas y en los casos en que ella fuera motivada por
razones que afecten la Salud publica, durardn mientras persistan las causas que la
originaron.

Articulo 613°: SERAN pasibles de clausura inmediata las fuentes hidricas no
potables 6 peligrosas para la salud.

Articulo 614°: LOS MONTOS de las multas serdn determinados anualmente por la
respectiva Ordenanza Impositiva.

Articulo 615°: LAS clausuras en todos los casos seran dispuestas por el
Departamento Ejecutivo Municipal; previamente se adjuntardn los informes técnico—
sanitarios respectivos. Unicamente se autoriza a la inspeccién sanitaria proceder
a la clausura sin mas trémite de fabricas y comercios de alimentos que no contaren
con la respectiva habilitacién municipal y/o se comprobare su funcionamiento
clandestino..

T L
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Articul
° °‘
OrdenanZa SE’: a partir de la vigencia de las disposiclones de la present:
Comercia) se concederan los siguientes plazos para que las personas, £itma
Condicie €S y establecimientos ya habilitados; se encuentren dentro de las
Presente?es que determina la misma, salvo dlsposicién especial prevista en la
iReoe a)Pax.:a todo lo que implique modificacién y construccién de locales,
eléctp9rac16n de mejoras, reforma o colocaclén de lnstalaciones de agua, cloacas,
revas?c?s'. cambio de pisos, cielorrasos y patedes; colocacién de z6calos ¥
Bt imiento; agregado y/o reforma de aberturas y mosquetas, y toda modificacién
aga a los detalles constructivos. hasta «iiveiveisassissis120 dias.
b)Para las demas especificaclones, hasta..............30 dias
gictiic“l\°617°= TODOS los plazos que se otorguen por aplicacién de la presente
ehanza, serdn dias corridos.
égEiEElg?_ﬁlﬁii CUMPLIDOS los plazos otorgados, serén de aplicacién los
Procedimientos estipulados y penalidades establecidos en el presente capitulo.

CAPITULO XVII

" APLICACION DE NORMAS

1) CASOS NO PREVISTOS:

Articulo 619°: EN los casos no previstos en la presente Ordenanza, al igual que en
lohreferido a las constancias y disposiciones de cada producto en parthular, las
€Xlgencias se ajustardn a lo dispuesto en el cédigo Alimentario Argentino y sus
modificaciones, adaptado por el Municipio por Ordenanza No 190/01.

2) ORGANISMOS DE APLICACION:

Articulo 620°: LA aplicacién de las normas contenidas en la presente Ordenanza,
canalizara el Municipio a través de los organismos técnicos y sanitarios
competentes.

3) EXCEPCIONES:

- />\
Articulo 621°: EL Departamento Ejecutivo Municipal queda facultado, “previa
resolucidén fundada, a otorgar autorizacién o habilitacién para el funcionamiento
de fabricas y comercios de alimentos, que sin reunir en su totalidad las
exigencias de la presente Ordenanza, no constituyan peligro para la salud publica,
todo ello previo informe de las dependencias técnicas y sanitarias municipales.

CAPITULO XVIII

DISPOSICIONES DE APLICACION

Articulo 622°: DEJANSE sin efecto todas las disposiciones que se opongan a la
presente Ordenanza con la excepcién de aquellas que se refieran exclusivamente a
normas sobre ubicacién geogrdfica de fabricas y comercios de alimentos dentro del

Municipio.

Articulo 623°: NO se permitird la presencia de perros, gatos u otros animales
domésticos, dentro ni en los predios ocupados por fabricas y comercios de
alimentos y en los demds locales con acceso publico, mencionados en la presente

Ordenanza.

Articulo 624°: SE prohibe, a partir de la fecha de la presente Ordenanza, la
Instalaciéon de porquerizas en radio urbano, al igual que la de ganado vacuno,
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