CAPIOVI, Misiones 26 de Noviembre de 2003

_ ORDENANZA o

SROENANZA N° 319703

Sanitario VISTO: la necesidad de mejorar el control higiénico,
Y bromatolégico, implementado por la Municipalidad de Capiovi, Y/

fin de vel CONSIDERANDO: QUE, dicho control ha sido implementad?éa
de nornm -+ po-r la salud de los habitantes de Capiovi, me(%u}nte 1a'adopc1‘n
Argentinas sanl'tarias vigentes y establecidas en el Cédigo Alimentario
©r Sancionado por ley nacional N° 18.284.
conveni QUE, es facultad de este Honorable Cuerpo y resulta
filente reglamentar normas de Bromatologia y Saneamiento Ambiental.

POR ELIO:
EL HONORABLE CONCEJO DELIBERANTE DE CAPIOVI - MISIONES
SANCIONA CON' FUERZA DE
ORDENAN Z A:

ART¥CUL° 1°: APROBAR, el ANEXO I: Ordenanza de Bromatologia y Saneamiento
>lental, el que forma parte integrante de la presente Ordenanza y se€
transcribe al final.-

ARTICULO 2°: DEROGAR, la ordenanza N°190/01.-

ARTICULO 3°: REGISTRESE, comuniquese, elévese copia al Departamento
Ejecutivo Municipal, Tribunal de Cuentas de la P_rovincia de Misiones Y
cumplido ARCHIVESE. '
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ANEXO I
ORDENANZA DE BROMATOLOGIA Y SANEAMIENTO AMBIENTAL

NORMALO] 08
1 OMERCIOS DE ALIMENTOS
1.- HabﬁisnggNE-R’“gES PARA LA INSCRIPCION DE FABRICAS Y COMERCIOS DE ALIM 4
2.~ Librcm‘ S}‘l:"l. nscripeion 5
3. Uniformeg | 1A 6
](;:giTULO n
< NE){‘I“?;\SSG}:' CO}MERCIOS DE ALIMENTOS Y OTROS ESTABLECIMIENTOS 7
nerales 7
2.- Rétulog
CAPITULQ 1y
FABRICA DE ALIMENTOS p
2" Féb"!cas de productos de panificacion, Pastelerda y afines 10
3" F‘“’"!CGS Y ventas de pastas 10
3 Fé Mcasy venta de helados T
2R Fabrgcas de soda y aguas gasificadas _ 14
g" };’iébbr;cas 3;3 l:cbidas alcohdlicas, gasificadas o no y jugo de vegetales 14
+ ~ 1ADNCas de hielo 14
7. - Fabnca§ de chacineria, embutidos y afines 15
= lecimientos de miel y derivados .
CAPITULO v : <
COMERCIOS Y ESTABLECIMIENTOS PUBLICOS DE ALIMENTOS 15
L- Détal!es constructivos - Dependencias - Generalidades ¥ 15
}2 SHaalt(;pes‘comedoresfrlocales de despacho y/o venta ig
3. 1taciones )
1.4. Depésitos J i;
}g Sanitan'osfﬁ galicas 17
L.7. Prohibiciones - Seguridad 1’139
2.- Establecimientos Piblicos de Alimentos ) : 19
2.1. Locales de venta de productos de almacén - Despensas 19
2.2. Camnicerias y puestos de ventas de carnes 19
2.3. Pescaderias y puestos de venta de pescados 2%
Venta de pescados en la via piiblica 20
2.4. Fruterias - Verdulerias - Venta de Huevos ) 20
2.5.Kioscos :
2.5.1. Kioscos méviles (Carritos) %;
2.6. Mercados 5
3.- Restaurantes - Bares - Cafés - Confiterias y Afines. Denominaciones 723
3.1. Restaurantes - Bares - Cafés - Confiterias y Afines. Denominaciones Eg
3.2. Hoteles, Pensiones, Alojamientos 23_
gi IC)l}'a:iieros ge ﬁves y Cerdos 22
.4. Peladeros de Aves
3.5. Tambos 27
4.- Uso de la Via Piiblica 28
4.1. Prohibiciones ' 28
4.2. Actividades en la via piblica NN . 29
4.3. Vendedores ambulantes de productos alimenticios SR _ 29
5.- Plantas de envasamientos y/o fraccionamientos, depdsitos y/o distribuidores y locales de venta de gas licuado de
petroleo en micro-garrafas, garrafas, cilindros y a granel 3(())
5.1. De las localizaciones 3
5.2. De los envases ] ' ! 30
5.3. De las Plantas de Tratamiento o Fraccionamiento 31
5.4. De los depdsitos y distribuidores 3
5.5. De los locales de venta : 34
5.6. Disposiciones generales 35
CAPITULO V
VEHICULOS DE TRANSPORTE DE ALIMENTOS, GAS Y BEBIDAS
1.- Habilitacion 35
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2.- Requisi Y
2q Sitos que deben reyniy 1o vehiculos:

1 37
22 -tlffaf‘nsfme de productos Icteos 87,
; POrte de cames y subprod i imal
2.3, Transporie 4 Y subproductos dc origen animal 38
24. Trangpoy € pescados y otros productos de Ia pesca de mar y tio 39
25 T A de productos de panificacion 39
2.6. Tmnsponc de aguas gascosas y bebidas 39
2.7, Traperone de F{oduclos de almacén 39
28, Transporte de hiclo y helados 39
9 gmnzponc de frutas y verduras 40
3~ Incompatiyigagey” & 4l
5. G?I?csr}?\loﬁ c(lluc 1o cuenten con especificacion propia j:
: cs
= Renovacién ge 1a habilitacién i
CAPITULO )
LOC.ALES DE EXPANSION
L- Cines y teatrog 41
2.- Otros Tocales de esparcimicnto 42
CAPITULQ
PELUQUERIAS Y AFINES
1.- Habilitacién y locales 45
2.- Utiles ¢ Instrumentos v
3.- Persona] 46
CAPITULO
NATATORIOS, BALNEARIOS, RECREOS Y CAMPINGS ,
;.— Iﬁ]atatonos jg
-~ Balnearios - Recreos - Camping - Clubes
3.- Disposiciones de cardcter ggnegal b
CAPITULO Ix
CONTROL D_E; VECTORES Y ROEDORES :
g-- Desmsectac1or_1 y desratizacién obligatoria de locales publicos, de alimentos, predios y vehiculos 49
2.- Empresas fumigadoras y desratizadoras 50
CAPITULO X
ABASTECIMIENTO DE AGUA 5
1.- Pozos excavados y perforados - Condiciones Sanitarias 32
2 - Desinfeccién de abastos de agua 32
3.- Fluoracién de abastos de agua 32
CAPITULO X1
DISPOSICION DE EXCRETAS Y AGUAS SERVIDAS .
L.- Tratamiento domiciliario y comercial de liquidos residuales 52
2.- Camaras sépticas - 53
3.- Campo nitrificante 53
4.- Pozo de absorcion 53
5.- Cémara séptica y filtro biolégico 53
- Disposiciones complementarias 54
- Desagiies industriales E
- Liquidos residuales en la via piiblica 54
CAPITULO X1I
ALIMENTOS Y RECOLECCION DE BASURAS
1.- Almacenamiento domiciliario + 54
2.- Basuras en la via piiblica 55
3.- Residuos comerciales ; 55
4.-Limpieza de baldios y desmalezamientos - 2
5.- Residuos y rezagos forestales ’ 35
CAPITULO XIII
RUIDOS
1.- Disposiciones generales 56
2.- Ruidos innecesarios 36
3.- Ruidos excesivos 57
4.- M4ximos permisibles 57
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5. Rcspons:\bilidnd
6.~ Sancioneg 5

7.= Aplicacidn

CAPITULO X}y

HIGIENE V o

1.- DcC los k)\calcl;GURmf\D INDUSTRIAL
- 0 Soa
- Cogg‘l‘%gg.cs de seguridad estructural

. reeidn, modificaciones y repamciones
~C0nd_lc_lon(:s de higiene Ones y ref
5 ogllms‘!"s de espacio minimos
E Abc?ui:?sn del piso y espacio para el trinsito
~ Escaleryg <R PINSY paredes
2.- luminacign

- Intensidag

3. \,g‘l‘t’l‘l‘;'c‘?&llén de emergencia
~ Disposiciones Generales
4-h Proteccign Pana trabajadores al aire libre
; nstalamo_ncs cléetricas :
- Jeoteecidn contra Contactos on las instalaciones y equipos cléctricos
3 D: ceesibilidad de las instalaciones eléctricas
5. pro POSICIONES generales
i Pm‘.t“mfsn ¥ Proteccién contra incendios
> D‘SP°51<§i0nes generales

- Al €Clmiento de a
- Hidranteg g

- Mangueras

- E}nr}tor&g portatiles, Instalacién

- Liquidos inflamables

= comprimidos

- Pro}u'bu_:ién de fumar

- P'roteccion contra e] Tayo

= ITayos

- Clgmﬁmcién de fuegos k

- Nimero de extintores segun actividad
6.- Colores de seguridad

- Colores de seguridad y de contraste
7.- Ruidos y vibraciones

- Niveles maximos
8.- Efluentes industriales

CAPITULO Xv

LUCHA ANTIRRABICA CANINA

1.- Disposiciones generales - Objetivos

2.- Inscripcién - Procedimientos - Prohibiciones

3. -Observacién animales mordedores. Penalidades

CAPITULO XVI

PROCEDIMIENTOS - PENALIDADES - PLAZOS
1.- Procedimientos

2.- Penalidades

3.- Plazos

CAPITULO XvII
APLICACION DE NORMAS
1.- Casos no previstos

2.- Organismos de aplicacién
3.- Excepciones

CAPITULO XVIII
DISPOSICIONES GENERALES
- Disposiciones de aplicacion
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CAPITULO I

NORMAS-GENERALES PARA LA INSCRIPCION DE FAERIiQ;;Y
COMERCIOS DE ALIMENTOS Y OTRO8 ESTABLECIMIENTOS

1
) HABILITACION -~ INSCRIPCION:

Ax )

EG%%§%£9~Tlii LAS solicitudes de habilitacién y tramites de iﬂstalaiiggdaj

&% d“amlento de fabricas y comercios de alimentos, ademis de toda otra ac Yss
®ba  someterse a control e inspeccién sanitaria se regirdn por

dlSPOSiCiones

di del presente Capitulo. 8in perjulcio del cumplimiento de 1las
lSPOSlCiones q

ue en cada caso correspondan.

Articulo e, ividades comprendidas
! QUIENES se propongah a ejercer alguna de las activide r:
o el Art.T1°, deber&n presentar la solicitud de habilitacién, gue serdn provista

LS s s e
ggrd 1a Municipalidad donde constatan, como minimo, los sigUie”teve;fgf;;eequy
NAran  caricter de declaracién jurada en cuanto a las ase S

document gy

Ciones que se confeccionen por parte del solicitante:
a) La Solicitud deberi ser llenada a miquina o letra imprenta.

b) No se dari curso a solicitudes de Habilitacion de' C:::rc:°sla:
Industrias cuando las condiciones del local no se ajus especiales
reglamentaciones de la Ordenanza General Fiscal Yy Ordenanzasieda%es que
Vigentes ni tampoco a solicitantes o miembros de las S;C TIran€ss
adeuden Tasas Municipales. Deberin suscribir convenios de Pagos Vig
Para otorgarsele la habilitacién solicitada.

©) Todo local destinado a Comercio e Industria ’deberé. contar con 1:
correspondiente vereda construida a nivel del Cordén Cuneta y conexion
la Red Piblica de Agua Potable.

d) Se deberi adjuntar a la presente solicitud lo siguiente:
1) CERTIFICADO FINAL O PARCIAL DE OBRA.
2) CONSTANCIA QUE ACREDITE LA C.U.I.T.

e) Cuando el solicitante de la Habilitacién no sea propietgrio del I!.ocal,
deberid adjuntar fotocopia del contrato de alquiler, autenticada y firmada
por el propietario del mismo. '

f) Las Sociedades deberan adjuntar fotocopias del contrato de sociedad.

g) Los profesionales deberian adjuntar fotocopia autenticada del titulo
habilitante.

h) No se otorgarid la habilitacidén solicitada a las personas incluidas en
el “REGISTRO PUBLICO DE ALIMENTANTES MOROSOS” (Ley N° 3615, Dto. Pcial.
Nro. 1422/2000, adherido por Ordenanza N° 169/2000),

i)En caso de tratarse de construccién nueva, previo a la habilitacién, el
recurrente deberd contar con el certificado final de obra otorgado por el
Area o el responsable de Obras Particulares de ésta Municipalidad.
Igualmente se solicitard aprobacién del mencionada Area o Seccién en todos
los casos de remodelaciones y/o adecuaciones.

Articulo 3°: SI por la indole de la actividad que se propone desarrollar es
necesaria la intervencién y/o habilitacién por parte de algin organismo Nacional
y/o Provincial, deberd adjuntarse copia de documentacién que acredite haberse
cumplimentado con este requisito antes de solicitar la habilitacién Municipal.

Articulo 4°: CUANDO el local no se encuentre en condiciones reglamentarias de
habilitacién y funcionamiento, se denegard la solicitud.
Articulo 5°: QUEDA prohibido iniciar cualquier actividad
cualquier otra sujeta a control sanitario Municipal, sin que previa

obtenido la habilitacién respectiva, haciéndose pasiva los pinfraﬁigizssiahiiz

penalidades que en cada caso determinen las disposiciones vji entes : se
procederd a la clausura inmediata del local. i Y 3R

comercial, industrial o

Articulo 6°: LA presentacién de la documentacién respectiy R
habilitacidén, no suspenderan las medidas que se hubi a y la solicitud de

eren 5 ;
anterior, en tanto no se cumplan Con\?\equlsltos ex“}gﬁ-tomado segun iel Art
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Articule 7o, inspeccién
sanitaria wung SI se constataren deficiencias en los locales, la acfa, los

cipal actuante procederd a hacer saber al recurrente, Porén inicliar

trabajos ue no podr

Pl O reforma G
activ S que debe realizar con la aclaracion
1dades hagtq tanto lo cumplimente,
Articule g8°. y "ipo'de
o L LA WaB{ Db an iR acordard por tlempo determinado, que
habilgg;cggos debiendo renovarse por igual gzriodo) ﬁo admitiéndose ningun tipo de
idn denominada \\precaria o a término fijOI/'

Arti
SULS 9% 1 habliitEeierTIaRen implicita la facultad de la Municipalidad df

reti \

lgc;iar 4 dejéndola sin efecto, disponer el cese de actividades y/o clausura dfo

juSti%iE:r razones de seguridad, salubridad y/o cuando alguna otra Razén grave
Se.,

A;Eicglo 10°: QUIEN se proponga cambiar o adiclonar ramas o actividades a las gi
escr'lta as o transferir el fondo de comercio, deberd previamente comunicarlo p -
S 1t0 a la Municipalidad presentando la solicitud correspondiente para quebsg
eg”egada al expediente de habilitacién original salvo que se hubiere dado de '333
Somercio anterior. Asi también deberd comunicar por escrito a la Municipalida
a decisién de dar de BAJA el Comercio.

Articulo 11°: 105 certificados de habilitacién como asi mismo la copiad dez Plggz o
Sroquis, visado por los organismos técnicos competentes (Direccion de aris
Particulares y Direccién de Bromatologia y Saneamiento Ambiental), formifan p : e
conjunta de la habilitacién y serd obligacién de los responsables co ocarb os
MLSMOS en el interior de los locales, a disposicién de la Inspecclion. Debera
ubicarse en lugar visible la fotocopia del Certificado de habilitacién, el que
Podra ser de tamado original o reducido, indistintamente.

Articulo 12°: PREVIO al otorgamiento de la habilitacién, el ‘érea o Seccidén de
Bro@aF°l°gla Y Saneamiento Ambiental efectuard una inspeccién al local cuya
habilitacién se solicitard y procedera a confeccionar el ACTA DE INSCRIPCION, que
S& agrega como anexo II.

2) LIBRETA SANITARTIA:

Articulo 13°: EL otorgamiento y la renovacién del Carnet Sanitario, se efectuara
conforme a las disposiciones contenidas en el presente apartado.

Articulo 14°: EL Carnet Sanitario es el documento obligatorio que habilita en el
aspecto sanitario a su poseedor, para desarrollar actividades laborales directas o
en relacién de dependencia, en fabricas y comercios de alimentos Yy
establecimientos afines, tal como lo determina el Art. 16. i

Articulo 15°: COMPETE a la Direccién de Bromatologia y Saneamiento Ambiental la
intervencién en todos los trémites de gestién, expedicidén, renovacién y contralor
del Carnet Sanitario.

Articulo 16°: DECLARASE obligatorio en todo el ejido Municipal de poseer Carnet
Sanitario, a las siguientes personas:
a)Los encargados de la fabricacién, manipuleo, transporte y/o comercio de
alimentos, cigarrillos, bebidas y otros productos destinados al consumo;
b) A los vendedores ambulantes de productos alimenticios;
c) AL personal de ferias y mercados;
d) A los encargados y personal de hoteles, moteles, restaurantes, pensiones,
casas de comidas, hospedajes, cafés, bares, pizzeria y establecimientos
afines;
—e) Al personal de maestranza de clinicas, sanatorios e institutos Médicos, y
otros auxiliares de la medicina. (
f) Los que introducen y expenden productos alimenticios de origen
extranjeros;

9) Los encargados, personal y aprendices de peluquerias,® institutos de
bellezas, pedicuras, cosmetologia y sus academias;
h) Los encargados y personal de boites, cabaret, confiterias bai
establecimientos similares; ilables y
i) Los conductores, guardas o inspectores de colectivos de corta 1

i arga
distancia, conductores de taximetros, transporte de exXcursién y eSCOlQ&es- 9

!

3) El personal a cargo del cuidado de personas (nifics, ancianos) en
guarderias o instituciones que no estén bajo supervisién medica de
organismos oficiales;
k) Personal encargado de la distribucién de aqua e€nvasada;
1) Todas aquellas otras personas comprendidas okl ordenanzas /o
reglamentaciones vigentes en las cuales se exige certificado de salud 3

. 4

XUy & X
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enticlios
BMOUS 1701 105 personas anesrqudas del traporte do prodistes allmentiigs
eximirse 3 Art, 16) y los comprendidos en el Inc, 1 del ™ Bde realizar dicha
actividag Ll cumplimiento de la presente ordenanza en cano  oumento sanitario
similar exnoy transito por el municiplo y siempre que posean 3
XPedido por autoridades de otra jurisdiccioén.
comprendidas

Articulo 18°.
sea en forma

! LA obligatoriedad ri todas aquellas personas que

en ge para 1

perﬁj GrE 18 realicen sus actividades en el Munlciplo de caploviy
Nente o temporaria.

A eer
rticule 19°: IAS personas comprendidas en el Art.l6 estén obligadas a gngén

actualizags el carnet sanitario los empleadores y/o propletarios no
3dmitir ni mantener a su servicio ayquienes go cumplan con el citado requisito:
Articulo 200, PARA la obtencién del carnet Sanitario deberd abonarse i}iderefgg
Correspondiente que fija la Ordenanza Tributaria Vigente. Para in cafg; s
tréml?es el interesado deberd estar munhido del documento personal(ft£?14 aﬂgs
iutorldad Argentina, domicilio actualizado y tener como minimo la edael ﬁinisterié
gos Menores de 14 afios deberan presentar un certificado expedido Pof, r SRSyl
1a Trabajo o el organismo Provincial competente, donde se lo au

as tareas por las cuales solicita el carnet sanitario.
555&25;9_2111 A los efectos de la obtencién de la ILibreta Sanitaria seeiﬁﬁgi;f Zi
ficl cumplimiento del Articulo 21° del Cédigo Alimentario Argentino St FrSn o
mantendra actualizado. El Solicitante deberd someterse a los siguiente
rutinarios:

a)?xamen clinico completo haciendo  especial hincapié
b)lnfeCt°C0ntagiosas, dermatolégicas y patologias bucofaringeas.
C)Radiografia de térax.

d)He?ograma completo y enzimas hepaticas.

€)Analisis fisico-quimico de orina.

f)Ensayo de VDRL

g)Todo analisis y/o examen que la Municipalidad estime conveniente.

en enfermedades

Articulo 22°: IA validez de los examenes clinicos y de laboratorio, sera de un

ano, debiendo ser renovados al vencimiento de los mismos.

Articulo 23°: CUANDO el estado de salud y/o resultado de las pruebas de
laboratorio, se compruebe que el peticionante necesite tratamiento médico, sera
derivado a establecimiento asistencial dependientes del Ministerio de Salud
Publica de la Provincia a efectos de su atencién por profesional especializado-
Mientras dure el tratamiento a que sea sometido y hasta ser declarado apto, NO SE
LE OTORGARA ni se le renovard el Carnet Sanitario.

Articulo 24°: LOS duplicados, triplicados, etc, que se soliciten por extravio y/o
deterioro del original, se extenderidn mediante el pago del arancel estipulado en
la Ordenanza Impositiva. Si los mismos correspondieran a un carnet con fecha de
renovacién vencida, su titular abonard los derechos por renovacién mas el monto de
las actualizaciones correspondientes.

Articulo 25°: LOS Carnets Sanitarios vencen al afio de su otorgamiento debiendo ser
renovados en esa fecha.

Articulo 26°: LA persona que por cualquier motivo dejare de trabajar, ya sea en
forma definitiva y/o temporaria, debe depositar el Carnet Sanitario en 1la
Municipalidad y el que a su requerimiento le serd devuelto y/o se le realizara la
renovacién correspondiente, sin tener en cuenta el plazo de vencimiento. La
vigencia de los Carnets Sanitarios depositados y no retirados, caducarid a los dos
afios de su Ultima renovacién.

Articulo 27°: EL examen clinico general y los andlisis bioquimicos exigidos por
el Art. 2I. del Cbédigo Alimentario Argentino deberdn estar expedidos
indefectiblemente por el Ministerio dé Salud de la Provincia y/o algunas de sus
Dependencias.

3) UNIFORME:

Articulo 28°: EL uso de uniformes al personal de todas las
y comercios de alimentos, se regirdn en un todo de acuerds
Art.22 del Cédigo Alimentario Argentino,

| M/X > ¥ ;
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CAPITULO II

FABRICAS Y COMERCIOS DE ALIMENTOS Y OTROS ESTABLECIMIENTOS

') NORMAS GEnpmaLEs

Artic
Tﬁ—EIH%%“§§§i ADEMAS de las normas de cardcter general enuncladas en los articulos
=78 el Cédigo Alimentario Argentino, se establecen las siguientes: T
i as fabricas y comercios de alimentos deben obligatoriamente efectu
Nscripciones pertinentes,

Queda prohibide a las fabricas y comerclos de alimentos, la tenencia en

depésitos y/o locales de venta, cualquier tipo de plaguicidas by

rodenticidas.

Sin perjuicio de las disposiclones que en cada caso particular se expresa

en la presente Ordenanza, se establecen las siguientes medidas minima?

para locales de fabricas y comercios de alimentos y sus dependencias:

LOCALES DE VENTAS, 16m2 DEPOSITOS, 30 m2; SALAS DE ELABORACION 20 mZ;

COCINAS, 3 m2 por persona que trabaja en ella: COMEDORES 2 m2 porlpggsog?

a servir; SERVICIO SANITARIO COMPLETO (inodoro, lavabo, duchag, ’ g ;

RETRETES, 1 m2. Cuando se trata de comerclios que explotan mgs ze ﬁ?rrgazg

Sebadicionaré a las medidas minimas que se establecen, mz p

rubro adicional.

d) Los servicios sanitarios en todos los casos, adoptardn 1525 7i2;§?§
semidinamico de desaglies de liquidos cloacales y aguas sergi Salsn  da
séptica. campo nitrificarte y pozo absorbente). La E t rasados
Bromatologia y Saneamiento Ambiental proporcionaré a los nil i: <Fa
detalles técnicos para la utilizacién del “Sistema de tratar fp op &
desagiies cloacales compuesto por cémara séptica y filtro biolégico
contacto”, /

®) Los servicios sanitarios de fabricas y comercios de cualquier tipo, en
ningin caso podrdn estar wubicados con salida directa a COCina7,
comedores, salas de elaboracién, depésitos y salones de despachos y/©
ventas. : 2

+ £) Todas las fabricas y comercios de alimentos, con excepcién de los
quioscos, deberan contar con servicio sanitario ccmpleto.

Todos deberan contar con conexién a la red de Agua Potable. En el caso de
la zona rural, el agua para su uso debera reunir las condiciones
establecidas en Cédigo Alimentario Argentino. f >

g) En casos especiales (ubicacién cantidad de efluentes, caracteristicas
del terreno)la Direccién de Obras Particulares indicarid el sistema y/o la
ubicacién correcta de los desagiies. >

h) Los productos mencionados en el presente articulo (inciso b), deberan ser
vendidos en locales exclusivos para dicho rubro. En otros comercios estos
podran estar a la venta, pero para ello se exigira al comercio que posea
un local especial para estas actividades, local que en ningun caso podra
tener conexién con los de ventas y/o depésitos de alimentos, ni locales de
elaboracién.

c)

2) ROTULOS:

Articulo 30°: TODOS los productos que se fabriquen en el Municipio, por parte de
establecimientos habilitados, deberan poseer el respectivo rotulo, conforme a las
disposiciones del capitulo V del Cédigo Alimentario Argentino, al igual que todo
producto que provenga de otras jurisdicciones y circule por el mismo.

Articulo 31°: EN el caso de chacinados y fiambres que se expenden por piezas
enteras, cualquiera sea su peso, deberd poseer un rotulo por cada pieza. Los
restantes chacinados, fiambres y/o embutidos frescos, un rotulo por cada 5 kg. de
peso o fraccién de no menos de 2,5 Kg. :

Articulo 32°: LOS expendedores de chacinados, embutidos vy fiambres,

deberan
conservar los rétulos hasta la uUltima porcién de los mismos que expendan.

Articulo 33°: LOS rétulos de chacinados, embutidos vy fiambres,

¢ : C deberan estar
impresos en cartulina o papel que ofrezca resistencia al manipuleo.

Articulo 34°: EL tamafio de los rétulos para chacinados, embutidos y fiambres en
ningdn caso podrd ser menor de 10 cm, pudiendo el fabricante utilizar L] aies
color de cartulina o papel en el que inscribira el respectivo rétulo.

Articulo 35°: LOS chacinados, embutidos y fiambres y

todo otro producto sustancias

alimentaria que circule por el Mupicipio y no contengan su respectivo stulo”.
Y A
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zgiigaci%cUadrados como de fabricacién clandestina y sujeto a ol ad TE8 A
N de las sanciones previstas,

Articulo 3g°. ccién

Saneamiesr=——, A Municipalidad a través de la Direccion L e

de rétuig%o Ambiental, asesorard a los interesados con referencia a la confecclén

CAPITULO III
FABRICAS DE ALIMENTOS

1) FABRICAS DE PRODUCTOS DE PANIFICACION PASTELERIA Y AFINES:

Qg‘éic“lo 37°: SE da el nombre de PANADERIAS, PANIFICACION O PANIFICADORA, a los
Se ablecimientos donde se elaboran, en forma mecdnica pan, galletas, y derivados.
ot entiende por PASTELERIA a las fabricas de masas, pasteles, tortas, facturas y
imilares y con el nombre de FAFRICA DE GALLETITAS al establecimiento que produce
€S0s géneros alimenticios.

Articulo 38°: ADEMAS de responder a las normas generales enunciadas en el capitulo
TI, satisfardn las indicadas en los articulos siguientes, debiendo poseer los
locales que se mencionan: CUADRA DE ELABORACION, DEPOSITO DE MATERIAS PRIMAS,
SALON DE VENTAS, SANITARIOS Y VESTUARIOS PARA EL PERSONAL.

Articulo 39°: LOS establecimientos mencionados en el Art. 37° sin perjuicio de
cumplimentar las disposiciones de los articulos 110 y 111 del Cédigo Alimentario
Argentino, deberan reunir las siguientes condiciones:

a) EL LOCAL DE ELABORACIQN Y/O CUADRA. estard construida totalmente de
mamposteria, con una altura minima de 3 mts, sus paredes revestidas hasta 2 mts
con azulejos blancos; El resto serd perfectamente revocado y pintado. La amplitud
estard de acuerdo a la importancia del establecimiento y cantidad de operarios que
trabajan, pero, asegurando una buena renovacién de aire por persona que trabaja en
la cuadra.

b) La parte que corresponde a los HORNOS podran ser de ladrillos refractarios o
cocidos o bien de los denominados “modulares” o “prefabricados”, los mismos no
podran apoyarse en paredes medianeras, de las que tendrdn que estar separados 0,50
mts como minimo y su chimenea deberd estar también a 0,50 mts como minimo, alejada
de dicha pared; contar con captor de hollin y ser la evacuacién a los 4 vientos.

c) Los PISOS seradn construidos de mosaicos o de material impermeable de
superficie lisa y facil limpieza, con rejilla de desagote de liquidos.

d) Los CIELORRASOS serdn de cemento alisado. bovedilla revocada o material liso
impermeable, de facil limpieza, e incombustible,

e) La VENTILACION serd amplia, obtenida por medio de claraboyas o ventiluces
laterales, cubiertas por telas metalicas fijas contra insectos. Se utilizaran
medios mecanicos de ventilacién cuando a juicio de la autoridad sanitaria o
técnica Municipal lo requiera. Se tratara en lo posible de que la ventilacién se
realice en forma “cruzada” con respecto al lado mas angosto del local.

f) Las PUERTAS DE ACCESO A LA CUADRA tendran igualmente telas metadlicas y poseeran
resortes automaticos que permitan el cierre al pase de las personas.

g) La ILUMINACION de los locales serd abundante, con luz natural y artificial. La
luz natural serd dada por ventiluces o claraboyas y 1la artificial por
electricidad. La intensidad luminica minima sera de 150 lux.

h) Las MESAS DE TRABAJO seran de marmol, piedra pulida, formica o material similar
aprobado, con pie de mamposteria o hierro; Podra utilizar como maximo una mesa de
madera, manteniéndose todas en perfecto estado de conservacién e higiene.

i) Los RECIPIENTES Y ELEMENTOS DE TRABAJOS serdn de material inoxidable quedando
prohibido los utensilios de cobre. La pala de hornear podri ser de madera.

j) La ELABORACION serd enteramente mecdnica y todas las maquinas estaran
debidamente conectadas a tierra y separadas de la pared medianera como minimo 0,80
mts, no debiendo producir ruidos molestos ni vibraciones. Las poleas deberan esﬁar
protegidas. Los establecimientos deberdn poseer como minimo las siguientes maqui-
narias: Amasadora, Sobadora, Cortadora de bollos, Armadora, Cortadora de galletas
Zorras Y Carretillasé " it ; g A
k) El calentamiento de la estufa en ningtn caso se realizari co 5

1) En la cuadra habrd —como minimo— una pileta y una canilla 5Lt§§§f S;;ffﬁﬁi: de
red publica. Si no existiera red publica, el liquido debera ser tratado
ﬁzgzzgésgtemente y analizado periédicamente, a juicio de la Autoridad Sanitaria
m) Los locales de elaboracién ne podrén ubicarse en sétanos o subsuelos.

AL .
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PROHIBEST s Lv
ocales de tmfff,’jjj‘ }“ﬂtnlaclbn de altillos o d

Articy : 1irén
EEE_‘I£§1~£%ZL LOS HORNOS, ademAs de las prescripclones del ArL-33 Iﬁffigléﬁggi con
Pisos ge Slguientes: Seran de mamposteria o metal de CﬂPECida 1 tro material
aprobado ladrillos o baldosas refractarias a juntas cublertas u ?nanejen desde
el extery La iluminacién de los hornos tendran dispositivos due é; mts, sobre €l
edificig oo L chimenea de sallda tendrd una altura minima de berturas del
horno mas alto en un radio de 50 mts, a la redonda, Poseerdn la a erv bl
* Campanas y conductos que permitan la salida al exterlor de humos y vap

Ar

5I§§§El%r££:1 LOS PATIOS, pasillos, etc, estarén blen revocados ¥ pintados, sg:
transi e mosaicos o cemento allsado, No podrén utilizarse aUnqui uler
especi§°riamente, pata colocar en ellos mercaderias u objetos de cuald

Arts 3 su
;;HE%E%%Egégé EL blanqueo y pintura de cuadras, harineras ¥ dem4s ambientes ¥ b

en o hard cada 6 meses, pudiendo la Municipalidad intimar su realizacion
valquier momento cuando asi lo crea conveniente.

%{%%EElngéi:i ESTA terminantemente prohibido fumar dentro de los locafef ng:

coh oracidén y salivar en el suelo. Se colocarén salivaderas en numeros suf cizrre

N :9“3 Yy sustancias antisépticas. Se colocarén depésitos metdlicos de €
Imético y capacidad suficiente para arrojar los desperdicios.

QEEEEEEE_iéii EL agua para la elaboracién debe ser:

g; 29“3 corriente de abasto publico; S

% 1 no hubiere, como en el caso de la zona rural, se utilizara agua de segunda O
€rcera napa y cuyos pozos estén no menos de 20 mts. de pozos negros, y cumplir
Para su uso los requisitos establecidos en el Cédigo Alimentario Argentino.

Articulo 46°: EL DEPOSITO DE MATERIAS PRIMAS, deberé estar:

a) Construido de mamposteria, sus paredes revocadas y pintadas. Los c}e;orrasos
igrgn de yeso, mamposteria y otro material que ofrezca similares condiclones de
giene.
b) LOS PISOS de mosaicos, baldosas, cemento alisado, madera machimbrada o parquet.
€) LA SUPERFICIE de éstos locales no podran ser inferiores a 9 mts2. Su ancho no
inferior a 3 mts, al igual que la altura. %
d) LA VENTILACION serd por lo menos 1/5 de la superficie y las mercaderias deberan
ESEar depositadas sobre tarimas, las que estardn a una distancia no menor de 15 cm
el piso;

e) Todas LAS ABERTURAS deberan poseer sus correspondientes puertas y ventanas con
proteccién contra insectos y roedores.

Articulo 47°: CUANDO en los establecimientos de referencia se elaboran MASAS,
deberad habilitarse otra cuadra destinada a tal fin. Deberd reunir las mismas
condiciones que la CUADRA DE ELABORACION (Art. 39), con excepcién de la superficie
que serd de 16 m2 como minimo. La dimensién de ancho no inferior a 3 mts, ¥ la
altura, tampoco inferior a 3 mts.

Articulo 48°: 1OS LOCALES DE VENTAS DE PAN SIN ELABORACION, o anexos a las
panaderias, reuniran las siguientes condiciones:

a) Seridn de material aprobado por la Direccién de Obras Particulares de la
Municipalidad;

b) Techos con cielorraso incombustible y liso;

c) Pisos de mosaicos o similar:

d) Todas las aberturas del local tendran telas metilicas o plasticas;

e) No estaran a la vista de ambientes familiares;

f) Las demés reglamentaciones generales para locales de venta mencionados
en la presente Ordenanza.

Articulo 49°: EL depésito y exhibicién del pan y de los otros productos de
panificacién se hard en un todo de acuerdo con el Art. 111 Inc. 1 y 2 del Cédigo
Alimentario Argentino.

Articulo 50°: QUEDA prohibido el manejo de dinero al personal encargado de la
elaboracidén y/o despacho al publico. Las facturas, masas y similares, sin envasar,
seran manipuleadas con pinzas y/o guantes u otros elementos adecu;dos No podra
utilizarse para envolver papel im :
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